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es Uso correcto del aparato

B} Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones de
uso y montaje, asi como la tarjeta del aparato
para un uso posterior o para futuros
compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos vy lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia - jPeligro de incendio!

» El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

s El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

s La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el interruptor automatico del
cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s No esta permitido utilizar ninguna cubierta
para la placa de coccion. Pueden provocar
accidentes, p. €j., debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

/\ Advertencia — jPeligro de quemaduras!

s Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos se acerquen.

s La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

m Solo esta permitido utilizar dispositivos de
proteccion, como por ejemplo protecciones
para ninos, autorizados por nosotros. Los
dispositivos de proteccion o las
protecciones para nifos inapropiados
pueden provocar accidentes.



/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

m Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.

s Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

» Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — jPeligros derivados del
magnetismo!

El elemento de mando extraible es magnético
y puede repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,

p. €]., marcapasos o bombas de insulina.
Usuarios de implantes electronicos: el
elemento de mando no debe llevarse nunca
en los bolsillos. Distancia minima respecto a
los marcapasos 10 cm.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

B Causas de los dafios

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m  No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar dafnos.

Causas de los dafnos es

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafos mas
frecuentes:

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar Gnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, azucary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.

Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar tinicamente productos
pieza inadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con

contenido de azl- un rascador para vidrio.
car

Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacidn sobre ahorro de
energia y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefo en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencidn: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.
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Presentacion del aparato

Utilizar un recipiente pequeno para cantidades
pequefnas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.

Cubra siempre la superficie mas amplia posible de
la zona de coccidn con la olla.

Volver a una posicion de coccion inferior.
Seleccionar un nivel de coccién lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.
Utilizar el calor residual de la placa de coccidn.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.

Eli

minacion de residuos respetuosa con el

medio ambiente

=y

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electrénicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidon Europea
para la retirada y la reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccién. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se
encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

El panel de mando
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I Disponibilidad para el funcionamiento ) Cronémetro de cocina
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oy Calor residual I->l  Reloj temporizador

/ Funcion PowerBoost 0 Reloj temporizador de cocina / Sequro para nifios

L Funcion para conservar caliente

g5 Reloj temporizador Notas - - - -

oo m Dependiendo de las condiciones de funcionamiento
de la placa de coccidn, se encienden las superficies
de control que se pueden seleccionar. Al tocarlas se

0 Interruntor princioal ejecutara la funcion respectiva.

ptor princip m Las superficies de control para aquellas funciones

L Funcion para conservar caliente que no son seleccionables no se iluminaran.

o T PO s m Mantener las superficies de mandQ siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

= Sensor de fritura



m No colocar ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electronico
puede sobrecalentarse.

Las zonas de coccion

O Zonade coccion sim-

ple
© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo ©

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente

Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccion se regula mediante la conexion
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso con el nivel
de potencia maxima.

De esta forma se consigue, p. €j.:

— evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas

— evitar que el aparato sufra una sobrecarga
eléctrica

— mejorar los resultados de coccidn

m En caso de zonas de coccién con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Zonas de coccidon combinadas

1 = Zona de coccion doble
2 = Zona de coccién simple
3 = Cuerpo térmico puente

(

Las zonas de coccion de uno y dos circuitos se pueden
utilizar independientemente una de otra sin resistencia
puente o bien combinarse con la resistencia puente
como se describe en la tabla.

Zona pequena de Seleccionar la zona de coc-  Asador pequeio

asado: cion de dos circuitos. Teppanyaki
Combinacion de  Activar el circuito térmico  pequefio.
1+3 exterior con el simbolo ©.

El display © se ilumina.
Activar laresistencia puente
con el simbolo ©. El dis-
play § se ilumina.

Zona de asado Pulsar el simbolo ©. El dis-  Asador grande

grande: play = se ilumina. Teppanyaki grande
Combinacion de Placa de grill
1+3+2 grande

Twist-Pad con mando Twist es

La zona de asado pequefna (1 +3) y la zona de coccion
de un solo circuito (2) también pueden funcionar
independientemente la una de la otra en diferentes
niveles de coccion. Asi, por ejemplo, en el asador
grande, en el Teppanyaki o la placa de grill surgen
diferentes rangos de temperatura: con la zona de
asado pequefia puede asar un plato y al mismo tiempo
mantener caliente otro plato en la zona de coccién de
un solo circuito.

Nota: Los recipientes para cocinar adecuados se
pueden obtener en atencidn al cliente o en nuestra
tienda on-line.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefo o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a #. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

B Twist-Pad con mando
Twist

El mando giratorio es la zona de programacion en la

gue se pueden seleccionar las zonas de coccion y las
posiciones de coccion mediante el botdn giratorio. En

la zona del mando giratorio el botdn giratorio se centra
automaticamente.

)
L]
<
L]
D)

El botdn giratorio es magnético y se coloca sobre el
mando giratorio. Al tocar el boton giratorio en la zona
de una marca, se activa la zona de coccion
correspondiente. Al girar el botdn giratorio, se ajusta la
posicidon de coccion.

Nota: El botdn giratorio debe mantenerse siempre
limpio. La suciedad puede perjudicar el funcionamiento.

Extraer el boton giratorio

El botdn giratorio se puede extraer. De esta forma, se
facilita la limpieza.

También existe la posibilidad de extraer el botdn
giratorio cuando la zona de coccion se encuentra en
funcionamiento. La funcidn de proteccion para limpieza
se activa y apaga la placa de coccion tras 35
segundos.
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Notas

m La funcidn de proteccion para limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
apagar en cualquier momento.

m Al volver a colocar el botén giratorio y, a
continuacion, girarlo, se desactivara la funcion de
proteccidn para limpieza.

AAdvertencia — iPeligro de incendio!

Si se deposita un objeto metalico sobre el mando
giratorio, la placa de coccidn seguira calentando. Por
tanto, la placa de coccidn debera apagarse siempre
con el interruptor principal.

Conservar el botén giratorio

El botdn giratorio contiene un potente iman. No ponga
el botoén giratorio cerca de soportes de datos
magnéticos, p. ej. videocasetes, disquetes, tarjetas de
crédito y tarjetas con banda magnética. Estos podrian
danarse. También pueden causar averias en aparatos
de televisidon y monitores.

AAdvertencia — jPeligros derivados del
magnetismo!

Para personas con implantes electronicos como
marcapasos o bombas de insulina. Los campos
magnéticos pueden repercutir en el correcto
funcionamiento de los implantes. Por tanto, el botdn
giratorio nunca debera llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con
respecto al marcapasos.

Nota: El botén giratorio es magnético. Las particulas
metalicas que se adhieren a la parte inferior pueden
rayar la vitroceramica. Limpiar siempre bien el botén
giratorio.

Funcionamiento sin boton giratorio

En caso de pérdida, la placa de coccidn también
puede funcionar sin el botdn giratorio:

1. Encender la placa de coccidn con el interruptor
principal.

2. Pulsar simultdneamente los simbolos @ y ()
durante 4 segundos. Suena una senal.

3. Pulsar repetidamente el simbolo ) hasta que se

ilumine el indicador de la zona de coccidn deseada.

4. Ajustar la posicidon de coccion deseada con el
simbolo @ (-) y 121 (+).
La zona de coccidn esta encendida.

Nota: El botén giratorio puede volver a colocarse en
cualquier momento.

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacidn sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidén
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidn

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Activacion

Pulsar el simbolo . Suena una sefial acustica. El
indicador — situado sobre el interruptor principal se
ilumina. Los indicadores de las superficies de mando y

de los niveles de coccion & se iluminan. La placa de
coccion esta lista para el funcionamiento.

Desactivacion

Pulsar el simbolo (D hasta que el indicador — situado
sobre el interruptor principal y los indicadores se
apaguen. Todas las zonas de coccion estan apagadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien
suficientemente.

Notas

m La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen un
tiempo (10-60 segundos) apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccion en este
periodo de tiempo, se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

La posicidon de coccidon deseada se ajusta con el botdn
giratorio.

Posicion de coccidon 1 = potencia mas baja

Posicion de coccion 9 = potencia mas alta

Cada posicidon de coccion tiene una posicion
intermedia. Esta marcada con un punto.

Ajustar el nivel de coccién
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccidn. Para ello, pulsar el
botdn giratorio en la zona de coccion deseada.

2. El usuario dispone de 10 segundos para girar el
botdn giratorio hasta que se ilumine el nivel coccion
deseado en el respectivo indicador.

I .y "
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La zona de coccion esta encendida.

Modificar el nivel de coccion:
Seleccionar la zona de coccidn y ajustar el nuevo nivel
de coccion.



Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccién y ajustar a . Al cabo
de unos 10 segundos se muestra el indicador de calor

residual.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y los niveles de potencia
dependen del tipo, el peso y la calidad de los
alimentos. Por este motivo pueden producirse

variaciones.

Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de la

coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan

mucho liquido es preferible cocinarlos en varias

porciones pequenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccion el medio ambiente.— Pdgina 5

Derretir

Chocolate, cobertura de choco-
late

Mantequilla, miel, gelatina

Calentar y conservar caliente
Guiso (p. €j., lentejas)

Leche™*

Calentar salchichas en agua™

Descongelar y calentar
Espinacas congeladas
Gulasch congelado

Cocer a fuego lento, hervir a
fuego lento

Albondigas, albondigas de patata
Pescado

Salsas blancas, p. ej,, salsa
bechamel

Salsas batidas, p. e]. salsa ber-
nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de
agua)

Arroz con leche
Patatas hervidas sin pelar
Patatas cocidas con sal

1-1.

1-2

1-2

1-2.

34

2-3.
273

4-5”
4-5*

1-2

34

23

1-2.

4-5
4-5

10-20 min.
20-30 min.

20-30 min.
10-15 min.

3-6 min.

8-12 min.

15-30 min.

35-45 min.
25-30 min.
15-25 min.

Pastas

Guisos, sopas
Verduras

Verduras congeladas
Cocer en olla exprés

Estofar

Rollitos de carne
Estofado
Gulasch

Freir con poco aceite**
Escalope, al natural 0 empanado
Escalope congelado

Chuleta, al natural o empa-
nada™**

Bistec (3 cm de grosor)

Hamburguesa, filetes rusos (3 cm
de grosor)***

Pechuga de ave (2 cm de gro-
sor)***

Pechuga de ave, congelada™*

Pescado y filetes de pescado, al
natural

Pescado y filetes de pescado,
empanados

Pescado y filetes de pescado,
empanados y congelados, p. €j.,
varitas de pescado

Camarones y gambas

Verduras y setas frescas
Verdurasy carne en tiras al estilo
asidtico

Platos de sartén, congelados
Crepes

Tortilla

Huevos fritos

Freir (freir 150-200 g por racion
a fuego lento en 1-2 | de acei-
te**)

Productos congelados, p. €j.,
patatas fritas, nuggets de pollo

Croquetas
Carne, p. ej., piezas de pollo

Pescado empanado 0 en masa
de cerveza

Manejo del aparato es

6-7*
3-4.
2.-3.
3-4.
4-5

4-5
4-5
2.-3.

6-7
6-7
6-7

78
4-5.

56

56
56

6-7

6-7

7-8

6-7
6-7
3-4.
56

89

7-8
6-7
56

6-10 min.

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.

8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.

8-20 min.

8-12 min.

4-10 min.

6-10 min.
afuego lento
a fuego lento
3-6 min.



es Funcion PowerBoost

Verduras, setas, empanadasoen 56 -
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. €j. buiiuelos, fruta  4-5 -
en masa de cerveza

&5 Funcion PowerBoost

La funcion Powerboost permite calentar grandes
cantidades de agua aun mas rapido que con la
posicion de coccion 9.

La funcidon Powerboost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con el simbolo F.

Para la funcién Powerboost en la zona de coccidn
doble es necesario encender el segundo circulo de
calentamiento.

Encender la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo P. El indicador Pse ilumina.
Entonces la funcidn Powerboost esta activa.

Apagar la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccion lenta deseada. El
indicador F se apaga.

La funcion Powerboost esta desactivada.

Notas

m Sino se apaga la funcion Powerboost, esta se
apaga automaticamente después de un tiempo
determinado. La zona de coccion se regula
automaticamente volviendo al nivel de potencia 9.

m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcion Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad importantes.— Pdgina 4
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B} Funcion Freir

La zona de coccién doble marcada con el simbolo &
tiene una funcion de sensor de fritura. Cuando se activa
la zona de coccidn con el sensor de fritura, un sensor

regulara la temperatura de la sartén.

Ventajas a la hora de freir:

m La zona de coccidn calienta sélo cuando es
necesario. De este modo se ahorra energia.
m El aceite y la manteca no se calientan en exceso.

Notas

m No calentar manteca sin vigilancia.

m Situar la sartén en el centro de la zona de coccion.
Asegurarse de usar una sartén con el diametro
adecuado.

m No cubrir la sartén con tapa. De lo contrario, el
regulador no funcionara. Para que el regulador
funcione, se puede usar una tapa colador.

m Usar sélo manteca que sea adecuada para freir.
Para la mantequilla, la margarina, el aceite de oliva
virgen extra o la manteca de cerdo, seleccionar el
nivel de potencia 1 o 2.

Sartenes para el sensor de fritura

Seleccionar el tipo de sartén correcto para el
funcionamiento con el sensor de fritura.

Sartenes del sistema como accesorios especiales

Las sartenes dptimas para asar con el sistema de
sensores pueden adquirirse en cualquier comercio
especializado en electrodomésticos o en www.neff-
eshop.com: Z9453X0

La disponibilidad asi como la posibilidad de realizar
pedidos online es distinta en funcion del pais.

Los niveles de potencia indicados mas adelante estan
adaptados a las sartenes del sistema.

Nota: El sistema de sensores para asar también puede
funcionar con las sartenes normales. Probar las
sartenes primero con un nivel de potencia bajo y
modificarlo si fuera necesario. La sartén puede
sobrecalentarse a un nivel de potencia elevado.

Niveles de potencia

1 muy bajo p.ej., preparar y reducir salsas, rehogar
verduras sin adicion de aguay con adi-
cion de manteca, frefr alimentos con
aceite de oliva virgen extra, mantequilla o

margarina

p.ej., tortillas, fritura de alimentos con
aceite de oliva virgen extra, mantequilla o
margarina

p. ej., frituras de pescado, frituras gruesas
como filetes rusos y salchichas

2 bajo

3 baja - media



4 medio-alto  p. gj,, frituras de filetes medio o bien
hechos, productos ultracongelados empa-
nados, frituras finas como escalopes,
carne guisada y verduras

5 alto p. ej., fritura de filetes (poco hechos), fri-

tura de patatas ralladas y patatas saltea-
das

Ajustar el sensor de fritura

Seleccionar el nivel de potencia adecuado de la tabla.
Colocar la sartén en la zona de coccion.

La placa de coccion debe estar encendida.
Seleccionar la zona de coccion.

1. Pulsar el simboloZ. En la indicacién visual de la
zona de coccion se ilumina 4 y aparece el simbolo

M W]
U L
= 0 U o

2. Seleccionar el nivel de potencia deseado girando el
botdn giratorio. El sensor de fritura se habra
activado. La zona de coccidn doble grande se
enciende automaticamente.

n
()

c3a

o N

)N |

O -

El simbolo & parpadea hasta que se alcanza la
temperatura de fritura. Entonces suena una senal. El
simbolo & se enciende.

3. Anadir manteca en la sartén y, a continuacion,
afadir los alimentos.

Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para

evitar que se quemen.

Desactivar el sensor de fritura

Pulsar el simbolo &.

Funcion Freir es

Tabla de frituras

La tabla muestra el nivel de potencia apropiado para
cada plato. El tiempo de fritura depende del tipo, peso,
grosor y la calidad de los alimentos.

Los niveles de potencia indicados estan adaptados al
set de sartenes. Si se usa otro tipo de sartén, el nivel
de potencia variara.

En primer lugar, calentar la sartén vacia. Solo cuando
se oye un tono de aviso, afiadir el alimento con la
manteca en la sartén.

Carne

Escalopes, al natural 0 empana- 4 6-10 min
dos

Solomillo 4 6-10 min
Chuletas* 3 10-17 min
Cordon bleu* 3 15-20 min
Bistec poco hecho (3 cm de 5 6-8 min
grosor)

Bistec medio hecho o muy 4 8-12 min
hecho (3 cm de grosor)

Pechuga (2 cm de grosor)* 3 10-20 min
Salchichas cocidas o frescas™ 3 8-20 min
Hamburguesas (1,5 cm de gro- 3 6-30 min
sor)

Albongidas de carne (2 cmde 3 10-20 min
grosor)*

Ragu, gyros 4 7-12 min
Carne picada 6-10 min
Tocino veteado 2 5-8 min
Pescado

Pescado frito, p. €j., trucha 3 10-20 min
Filete de pescado, al naturalo ~ 3/4 10-20 min
empanado

Gambas, langostinos 4 4-8 min

Platos elaborados con huevo

Crepes 4 freir a fuego lento
Tortillas 2 3-6 min (por racion)
Huevo frito 2/4 2-6 min

Huevos revueltos 2 4-9 min
Kaiserschmarrn (crepes dulces 3 10-15 min

con pasas)

Torrijas/tostadas francesas 3 4-8 min (por racion)

Patatas

Salteado de patatas hervidas 5 6-12 min
sin pelar

Salteado de patatas sin hervir 3 15-25 min

11



es Seguro para nifios

Delicias de patata
Tortitas de patata
Patatas glaseadas

Verduras

Rehogar los ajos/cebollas
hasta que tengan un aspecto
vidrioso

Cebolla frita
Calabacin, berenjena
Pimiento, esparragos verdes

Rehogado de verduras con adi-
cion de manteca y sin adicion
de agua, p. ej., calabacines,
pimientos verdes

Setas
Verduras glaseadas

Productos congelados
Escalope

Cordon bleu

Pechuga de ave*
Nuggets de pollo*
Gyros, kebab

Filete de pescado, al natural o
empanado

Varitas de pescado

Patatas fritas
Frituras/verduras a la sartén
Rollitos de primavera
Camembert/queso

Salsas
Salsas de tomate con verduras
Salsa bechamel

Salsa de queso, p. €j., salsa gor-
gonzola

Reduccion de salsas, p. €j.,
salsa boloriesa, salsa de tomate

Salsas dulces, p. ej., salsa de

naranja

Otros
Camembert/queso

Platos preparados secos a los
que se les debe anadir agua, p.
ej., pasta a la sartén*

Picatostes

Tostar almendras/frutos secos/
pinones™*
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1

3
2

2,5-3,5 min (por racion)
40-45 min
10-15min

2-10 min

5-10 min
4-12 min
4-15min
10-20 min

10-15 min
6-10 min

15-20 min
10-30 min
10-30 min
10-20 min
10-15 min
10-20 min

8-12 min
4-6 min
8-15min
10-30 min
10-15 min

25-35 min
10-20 min
10-20 min

25-35 min

15-25 min

7-10 min
4-6 min

6-10 min
3-7 min

Y Seguro para nifos

El seguro para nifios evita que los niflos enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para nifios

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo ) durante 4 segundos. El
indicador visual <0 se ilumina durante 10 segundos. La
placa de coccion esta blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo £ durante 4 segundos. El
indicador<® se apaga. El bloqueo esta desactivado.

Seguro para niflos automatico

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexion del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 14

[€Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj temporizador de cocina
m Crondmetro

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracidn del ciclo de coccidn para la
zona de coccion deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajuste de la duracién
La zona de coccidon debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccién con el botdn
giratorio.

2. Tocar el simbolo I-21. El indicador = situado sobre
el simbolo |- parpadea. En el indicador del reloj

temporizador se enciende L/ min.

I

oo
Q
T
D




3. Enlos 10 segundos siguientes, ajustar la duracion
deseada con el botdn giratorio.

L

ONE A

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del tiempo de coccidn
para varias zonas de coccion, en el indicador se
mostrara el transcurso de la duracion de tiempo mas
breve. El indicador — situado sobre el simbolo 1=l se
ilumina. El indicador 1=l de la zona de coccidn se
ilumina intensamente.

Sensor de fritura

Cuando se cocina con el sensor de fritura, el tiempo de
coccion programado empieza a contar una vez se ha
alcanzado la temperatura en la zona seleccionada.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracién del ciclo de coccién,
la zona de coccidn se apaga. En el indicador de la
zona de coccidn se ilumina &i. Suena una sefal de
aviso. En el indicador del reloj temporizador {57

parpadea durante un minuto. El indicador Il parpadea.

Pulsar cualquier superficie de mando. Los indicadores
se apagan y el tono de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracién del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccion con el botdn giratorio.

Pulsar el simbolo |-l y modificar la duracion o ajustarla

en 0.

Notas

m Para consultar el tiempo restante del ciclo de
coccion de una zona de coccion, seleccionar la
zona de coccion con el botdn giratorio. La duracion
se visualiza durante 10 segundos.

m  Se puede programar una duracion de hasta
99 minutos.

m Cuando expira el ultimo minuto de una duracion, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos
a segundos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidn para todas las zonas de coccion.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccidn. La zona de coccidn se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 14

Funciones de programacion del tiempo es

Nota: Se puede modificar la duracion del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccidn y tocar el simbolo I-21.
Modificar la duracién del ciclo de coccién o

programarla a i desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Es independiente del resto
de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar el simbolo ). El indicador — situado sobre el
simbolo [V parpadea. En el indicador del reloj
temporizador se enciende i/ min.

2. Programar el tiempo de duracion deseado con el
botdn giratorio.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefial y en el
indicador parpadea & durante un minuto. El indicador
— situado sobre el simbolo ) se ilumina intensamente.
Pulsar cualquier simbolo. Los indicadores se apagan y
el tono de aviso deja de sonar.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo £} y modificar el tiempo con el botén
giratorio.

Funcion de cronémetro

La funcidn de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Ahora la funcién de crondmetro funciona solo cuando
la placa de coccidn esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccion, también se apaga la funcion de
cronometro.

La funcién de cronémetro se enciende tocando el
simbolo (. En el indicador del reloj temporizador
aparece L y empieza el cronometraje. Durante el
primer minuto se muestran los segundos, y después
los minutos.

La funcién de crondmetro se apaga tocando de nuevo
el simbolo (. El indicador del reloj temporizador se
apaga.

Nota: Si se ajusta otra funcion de temporizacion
adicional en la funcion de crondmetro, el ajuste
aparece durante 10 segundos en el indicador del reloj
temporizador. A continuacién se muestra de nuevo la
funcién de crondmetro.
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es Desconexion automatica de seguridad

[B) Desconexion automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna F & y el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidon de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccién programado (entre 1 y 10 horas).

& Funcion Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcién para conservar caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccidn se muestra L. .

La funcion para conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcion para conservar
caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccidn se muestra {J.

La funcidn para conservar caliente esta desactivada.

BY Visualizar el consumo de
energia

Con esta funcidon se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.
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El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 14

BH Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

-

Seguro automatico para ninos

-

Desactivada.*
Activada.

My - T3 N

Seguros manual y automatico para nifios desactivados.

Tono de aviso

CI "
l"lJ

Sefial de confirmacion y sefal de error desconectadas (1a
sefal del interruptor principal esté siempre conectada).

Solo senal de error conectada.
Solo senal de confirmacion conectada.

U W

Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.*

Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)

Indicador de consumo de energia apagado.*

]
[AN]

-- L2

Indicador de consumo de energia con tension de red de
230V,

Indicador de consumo de energia con tension de red de
400 V.

Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.

Indicador de consumo de energia con tension de red de
2400V,

gy Ny

M ng

Reloj temporizador automatico
Desactivada.”

£3 L3 M
g3

Xn
3

Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.

G Duracion de la sefial de finalizacion del reloj tempori-
zador

10 segundos.

"~



c 30 segundos.

3 1 minuto.*

c Conexion de las resistencias

i Desactivada.*

/ Activada.

c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.

c9 Tiempo de seleccion de la zona de coccion

T [limitado: la zona de coccion seleccionada por Ultima vez
puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.”

! Se puede programar la zona de coccion seleccionada por
Ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-
cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.

ch Restablecimiento del ajuste basico
I Desactivada.*
i Activada.

Modificacion de los ajustes basicos

La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccidn.
2. Antes de 10 segundos, tocar el simbolo £} durante
4 segundos.

!
(N

a B O

Aparece c {y en el indicador de la zona de

coccién se ilumina 1.

3. Pulsar repetidamente el simbolo L) hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.
4. Programar el valor deseado con el botdn giratorio.

3 0 )
c 2

@ B &

5. Volver a pulsar el simbolo L) durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Limpieza es

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccidn
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccidn deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.

Botoén giratorio

Se recomienda limpiar el botdn giratorio con agua
caliente y un poco de jabdn. No utilizar productos de
limpieza abrasivos o corrosivos. Limpiar el boton
giratorio en el lavavajillas o sumergirlo en agua puede
danarlo.
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es ¢ Qué hacer en caso de averia?

B : Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefia anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica
deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccidn se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la
temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Ninguna

Todos los indicadores  La superficie de mando esta himeda o tiene un

parpadean objeto encima.

Fe Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

FY A pesar de la desconexion con ~ 2 el sistema

electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
zona del panel de mando. Es muy probable que
se sobrecaliente el sistema electronico.

F Sy la posicion de coc-
cion parpadean alterna-
damente. Se oye un

tono de aviso

F Sy tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado
para proteger el sistema electronico.

FE La zona de coccion ha estado demasiado

tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

o€ Laszonas de coc-  El modo Demo estd activado

cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. ej. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacién
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.
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Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccién se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ2, FY o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o ~.

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga ~ 2, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-
gue ~ 4, se puede sequir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco despugs. Ya
se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.



Servicio de Asistencia Técnica es

VA Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucidn
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y nimero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el numero de
producto (E) y el numero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccion Z9442X0)
con las siguientes dimensiones:

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segtin DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5¢cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. ej., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las senas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato domeéstico.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de & 18
o 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)
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es Comidas normalizadas

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2
0,51 de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de aztcar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o

@17 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

18

2:30 aprox. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

5:20 aprox. No

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover

6:45 aprox. No

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el azicar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:20 aprox. No

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:30 aprox. No

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

11,3 No

1 Derretir la mantequilla, mez-
clar la harina y la sal y freir todo
durante 3 minutos

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche



Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 @
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550;

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de
aceite de girasol para la zona de coccion de
@180@ 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para
lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge-
ladas (p. €j., McCain 123 Frites Original) para
la zona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

8:00 aprox.

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

2:48 aprox.

3:15 aprox.

2:40 aprox.

2:40 aprox.

Hasta que la temperatura del aceite
alcance los 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy

el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.

No

Comidas normalizadas

Si

Si

No

No

No

6 06. segun el
grado de dorado

No

Si

Si

No

No

No

es
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EYXpnon cupdwva pe To
OKOTTO TTPOOPIGHOU

AlBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiecg.
@uAacTe TIC 0OnYyiec XpNnong Kail
OUVOPUOAOYNONG KABWE ETIONG KOI TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO HIG apyoTePN Xpnon n yia Tov
emopevo 10I0KTATN.

MeTd TNV adaipeon oo TN CUOKEUOOIQ,
eAeyETe TN OUOKeUN. 2 TEPITTWOon (NUIGC KAT&
N pETOPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

Movo evac adelouxog EYKATOOTAOTNC
ETTPETIETOI VO OUVOEDEI TIC OUOKEUEC XWPIC
di1c. 2e mepinTwon NUIWV TTou odeilovTal oe
AaBoc ouvdeaon, dev £XeTe KavEVO OIKQIWUO
eyyunong.

AUTN n ouokeun MPEoopPICETAl HOVO VIO TNV
OIKIOKM XPron Kal TO OIKIGKO TIEPIBAANOV.
XpNOoIUOTIOIEITE TN OUOKEUN PHOVO VIO TV
TAPOOKEUN GaynNTwV Kail moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNC TIPETIEI VO emTnpeiTal. Mia
ouvToun B1adIKOCIO TTAPOOKEUNC TTPETTIEI VO
emPBAETETAI XWPIC OIOKOTIN. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN PJOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AUTI n OUOKeun TTPOOPICETAI VIO XProN HEXPI
eva peyloto uyoc 2.000 peTpwy Mavw ommo TV
emdpaveia TNG OGAA000GC.

AUTI N CUOKEUNN EMTPETIETAI VO XPNOIPOTIOINOEI
armo moudid oo 8 €TwV KAl TTAVKW Kol oo
ATOHO PE PEIWPEVEC PUOIKEC, AIoONTNPIES N
TIVEUHOTIKEC IKOAVOTNTEC I HE QVETIOPKN
EUTIEINION ) YVWON, OTOV EMTNEOUVTAI OTIO EVQ
GTOPO TIOU €ival uTIEUBUVO yIa TNV 0O0PAAEIG
TOUC I €XOUV AGBel OXETIKEC 0dnyiec arm’ auTo
yia TNV aodoAn Xprion TNG CUOKEUNC KOl €XOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU UTTOPE! VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpEMETAI VO TTAICOUV e TN
ouokeun.O KabapIoPOC Kol N ouvThpnon oo
TO XpHoTtn Ogv EMTPETETAI VO
paypoToroIiNBouy armod MadId, EKTOC €AV Eival
15 eTWV Kal Gvw Kal EMTNPOUVTAI.

KpoTare Ta TaidIa TToU €ival KOTW TV 8 TV
HOKPIG OO Tn OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

Xpnon oupdwva Je TO OKOTIO TTPOOPIOHOU el

INZnpovTIKEG UTTOBEIEEIG
xopaAeixg

/A\Npogidomoinon — Kivduvog mupkayiac!

m 10 KOUTO AGdI Kol AiTTo¢ avadAeyovTal
ypnyopo.Mnv adnvete moTe KauTo AGdI Kal
ANITIOC Xwpic mapakoAouBnon. Mn of3nvete
TTOTE PIO WTIG pe vepOd. ATTEVEPYOTIOINOTE
TNV €0TIOl HOYEIPEPOTOC. 2BNOTE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA JE EVOL KOTTOKI, JIOt KOUBEPTO
TUPOORBEDONC 1 KATI TTOPOUOIO.

n O1 eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
TMOAU. MnV GKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon eoTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVD TTOVW OTN BGon
E0TIQV.

s H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QAVTIKEIPEVD I KOUTIN
OTIPEl OE OUPTAPIO OTEUBEIaC KATW OO TN
BAon €0TIWV.

» H (Bdaon eoTiwv amevepyomoleiTal amo povn
TNC Kol O XEIPIOPOC TNG dev eival Asov
duvaTOC. ApyOoTEPO PUTTOPE! VOl
evepyoroinBei abeAnta. KateBaoTe TNV
a0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPEoIa TEXVIKNG
eutnNPETNONG TTEAGTWV.

m A&V EMTPETETAI VO XONOIUOTIOIEITAI KOVEVD
KOAUPHO BAoNC €0TIOV.AUTA PTTOPET VO
odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OTTO
urrepBeppavon, avadAeén n Bpauon UAIK®V.

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog eykauparoc!

m Ol e0Tieg payelpePaTOC Kol TO TIEPIBAAOV
Toug, I0IiTEPO Eval TTAGCIO TOu TTediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal Tapa MOAU. Mnv aKouptnoeTe
TTOTE TIC KOUTEC emdavelec. KpaTate Ta
madI& HOKPIA.

s H eoTia payeipepaToc Beppuaivel, oAM& N
evoelEn de Aeitoupyei. KateBdoTe TNV
aoPaAEIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINEEOIal TEXVIKNG
e&umnpeTNoNG TIEAGTWV.

m EmTpEMETAI VO XONOIUOTIOIOUVTAI JOVO Ol
EYKEKPIUEVEC aTIO EPAC OIOTALEIC
TTPOOTOOIAC, OTIWC TTPOOTATEUTIKA TIAEYHOTO
maudiwv. O1 akaTAMnAeg diaTaéelc
TTPOOTAOIAC N TA AKOTAANAC
TTPOOTATEUTIKG TIASYHOTO TTAIBIWV UTTOPET v
odnyrnoouv 0g OTUXNUOTA.
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el AITieg Twv CNUIWV

/\Npoeidomoinon — Kivduvog

n)\s:KTpon)\nﬁlou;'

0] O(KO(TO()\)\F])\SC emom:usc; eival emmvéuvec
MOVO evac TEXVIKOC TNG UTINPEOIAC
efumnPETNONC TTEAOTWY, EKTTAIOEUPEVOC OTTO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC
KO VO QVTIKOTOIOTNOE! TO XOAGCHEVD
KoAwdIa ouvdeoncg. Eav n ouokeur) €xel
BAGBN, ToaBNETE TO dIC amd TNV TPICa N
KoTeB&oTe TNV A0POAEIC OTO KIBWTIO TWV
aodaAeinv. KaheoTe TNV UTINPECIa
efutnPETNONG TTEAGTWV.

s Mia eloxwpnon uypaoiac Pmopei va
TTPOKOAEOE! JIa NAeKTPOoTANEIa.Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KaBaplopou
UWNANC TTieong ) OUOKEUEC ekTOEeuonc
oTpOU.

s Mo EAOTTWUATIKI OUOKEUN Umopei va
TTPOKOAEoE! piat NAekTpoTANEio. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOUEVN OUOKEUN.
TpaBn&te TO Pic amd TNV Pida ) KaTeRaoTe
TNV GoPOAEIR OTO KIBWTIO TWV GOPOAAEIWV.
KoAeoTe TNV utinpeoia eEutmpeTNong
TTEAOTQV.

m [0 OTTOCIYOTO N TG PAYIOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKO UTTOPOUV VO
TPoKoAEooUV nAekTpomAnéia. KateBaoTe
TNV G0POAEIR OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTNPEOIa TEXVIKNC
eutnPETNONG TTEAGTWV.

/A Npoeidormoinon — Kivduvog Aoyw
HXyvnTIGHOU!

To adaipoupevo OTOIXEIO XEIPIOPOU Eival
HOYVNTIKO KOl PUTTOPEI VO ETINPEGOEI TO
NAEKTPOVIKG oToIXeia epduTEUONC,

.X. BNUOTOOTEC KAPDIAC 1 AVTAIEC
IVOOUAIVNG. T1a TOUG POPEIC NAEKTPOVIKGWV
oToixeiwv epduTteuonc: Mn BadeTte oTe TO
OTOIXEIO XEIPIOUOU OTIC TOETEC TWV POUXWV
ooc. EAaxioTn amdéoTtaon omnd Toug
BnuotodoTtec kapdiac 10 cm.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHMXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC PTmopei va TTETOXTOUV EadVIKA
WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU
TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOAYEIPEUOTOC.
KpaTOTe TNV 0TI HOYEIPEUATOC KOI TOV TTATO
TNG KATOOPOAOC TTAVTOTE OTEVVA.
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Mpocoxrn!

m Ol Tpoxeic TATOI KATOOPOAWV KOl TNYOVIRV dNuIoupyouv
VYPOTOOUVIEC OTO UCGAOKEQOUIKO UAIKO.

m  ArnodelyeTe TO Payeipepa HEXP! VO adEIGO0UV EVTEAWC
Ol KOTOOPOAEC. MmopoUv va TTPOKUWOUV CNUIEC.

m  Mnv TOTTOOETEITE TIOTE KAUTA TNYAVIO KOl KATOGKPOAEG
mAvw oTo Tedio XelpIopou, oTny Tieploxr evoeifewv N
oTo TAaiolo. Mmopouv va TTpoKUWouv CnuIEC.

m  Ed&v mEoouv OKANPA 1 aIXunEe& avTIKEIeEVa TTAvw oTNn
Bdion eoTiwy, Pmopouv va dnuioupyndouv {nNUIEC.

m  TO OGAOUUIVOXOPTO KOl TG TIAGOTIKG Soxeia Avouv TTAvVw
OTIC KQUTEC €0TieC payelpepaToc. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV OeV eival KATAAMNAN via TN Béon
€0TIWV.

Emokomnon

>Tov akOAoubo Tivoka Ba BpeiTe TIC ouxvoTePEeC CNUIEG:

NekédeC YmepyelNopeva ATopoKPUVETE Tot UTEPXEINOLEVO!
doynTa doynTa APECWE Pe Piot EVOTPO
yUoioU.
AKoTOMNAC UMK XpnoipoToIeite HOVO UAIKG Koo

KoBopIopoU pIalIoU, TIOU eival KaTGAANAGH yIot
UOAOKEPOIKO UAIKO.

[ POTOOUVIES ANGm, Coxopn Kot Mn xpnaipomoleite 1o medio poyel-
appoc PELOTOC WC EMADOVEID EVOTOBE-
0ne N WC EMOOVEID EPYOOINC.
O1 Tpoieic momol EASVETE TO LoyeIpIKO 00 0KEUOC.
KOTOOPOAQV Kall
TNYOVIQV OnpIoup-
YOUV YPOTOOUVIEG
0TO UONOKEPOILIKO
UAIKO
Anoxpwoelg AKOTOMNAC UMK XpnolpoToIeiTe HOVO UAIKG Koo

KoBopIopoU pIalIoU, TIOU eival KaTGAANAGHyIot
UOAOKEPOIKO UAIKO.
DOOPA KOTOOPO-  2NKWVETE TIC KOTOOPOAEC Kal Tal

Aac (. ohoupivio)  TnyQvia OTOV Tor peTOmomiCeTol.
Anpioupyio "o Zayopn, oynTope  ATOHOKPUVETE Tor UTIEPXEINOLEVO!
BOOWV" HeYOAN TEPIEKTIKO-  DOyNTA APECWE Pe Piot EUOTPO
nTor 0g CoxoPN yuoioU.

MpooTacia epIBXAAOVTOC

>e auTo TO KepAhaio Ba Bpeite MAnpodopieS yial TV
eCoIKovOUNOoN eVEPYEINC KAl VIO TNV armdoupon TwvV
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG VI TRV EEOIKOVOHNGCN EVEPYEING

m  KAeiveTe TIGC KOTOGPOAEC TIAVTOTE U’ eval KOTGANAO
KOTTOKI. 2TO POyEIpeHa XwpPIG KATIAKI XpelaleoTe
oNUAVTIKA TrepioodTePN evepyela. Eva YUGAIVO KOTTGKI
ETTPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIGLETOI VO ONKWOETE
TO KOTIOKI.



m  XPNOIYOTIOIEITE KATOOGPOAEC KaI TNYAVIG e eTTimedouc
narouc. O1 averimedol TTATOI AUEAVOUV TNV KOTOVAOAWON

EVEPVEING.

m  H dIGueTPog Tou MATOU TNG KATOOPOAGC Kail TOU
TNYQvIoU TIPETIEl VO TAUTICETAI Ye TO peyebocg TnG eoTiag
HoveIpeUaToq. EIBIKA ol TOAU HIKPEG KATOOPOAES OTNV
€0TIO HOYEIPEPTTOC EXOUV WG OTIOTEASOUO TNV QMWAEIN
evepyelag. MNpooette: OI KATOOKEUOOTES TWV HOYEIPIKWV

OKEUWV avoidepOUV CUXVA TNV eMAvw OIGPETOO TNC

KOTOOPOAOC. AUTR €ival ouvnNBWS peyoAluTepn omod TN

OIGUETPO TOU TTATOU TNG KATOGPOAGC.

m  XPNOIYOTIOIEITE VIO UIKPEC TTOOOTNTEC HIC HIKEN
KoToapOAa. Miar peyaiAn, HOVO Aiyo YEUOTN KOTOOPOAX

XPEIAZETOI TTOAU evepyela.

= MoyelpeueTe pe Aiyo vepd. AuTd eEoIKovouEl evEPYEID.
2Ta Aoxavika diarnpouvTal ol BITAUIVES Kal Ol

aVOPYAVEC OUOIEG.
m  KoAUTITETE pe TNV KATOGPOAO TIAVTOTE HIOE KOTA TO
OuvaTo peyaAn emdaAvela TG E0TION LOYEIPEUTTOC.
m  PubpioTe eykaipa o xaunAoTepn Babuida
HOYEIPEPOTOC.

B MvwpioTe TN ouockeun

O1 0dnyiec xpnong toxuouv via di1didopec BACEIC EOTIWV.
Ta oToixeia TWV OI0OTACEWY VIO TIC BAOEIC 0TIV Ba Ta
Bpeite oTNV MOKOTNON TWV TUMTWV. — 2eAida 2

To medio xeipiopou

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

m  EmAegTe pia katadANAn Babpuida ouvexiong Tou
goyelpepoTog. Me pia oAU uywnAr Babuida cuvexiong
TOU LOYEIDEUOTOC OTIOTOAATE EVEPYEICI.

m  EkpeTtaMeuTeite TNV umdAoimn BepudTNTa TNG BAoNg
€0TIOV. 2€ poveipepa peyoAuTePNC OIGPKEIOG KAsioTE
TNV eoTia payelpepoTod Non 5-10 Aent mpiv T Anén
TOU XPOVOU.

Amocupon CUUPWVX PME TOUG KAVOVEG
TIPOCTAOING TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATOCUPETE TNV CUCKEUOOIOl OUUPWVA e TOUC KAVOVEC
TTPOOTACIOG TOU TIEPIBAANOVTOC.

B

AUTI N CUOCKEUN €ival XOPOKTNPIOHEVN CUPPLVA
Ue Tnv eupwrmaikn odnyia 2012/19/EE nepi
NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWV TIOAIWY CUOKEUWY
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia auTr kabopilel Ta mAaiolo yia TNV
amooupon Kal a&lotoinon Twv MOAIWY CUCKEURV LIE
IoxU oe OAn Tnv EE.
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BoBpidec payeipeporo

EtoipotnTar Aemoupyiog

YmoAoimn BepuodtnTa

Nermoupyio Powerboost

Aermoupyia 1amENONC TNC BEPLOKPOCIC
XpovodIoKOTTNG

KevTpIkoc O10KOmNC
Neimoupyio diompnonc e Beppokpaoioe

DIQ®»oN ™

Neiroupyia Powerboost

AiGro€n a1o0nTPWY YNnoipoToc

MpoobeTn evepyomoinon Twv (Ve

JuvBUOIOEVO BEPUOVTIKO OwpA

Nermoupyio xpovopeTpou

XpovodiaKomne

Po)o1 ouvayeppol koudivac / AodOeior yior mandic
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el Twist-Pad pe koupri Twist

Ymodei&eig

m  Avdloya pe Tnv KoTdoToon Aeitoupyiog TG Baong
€0TIWV OVAPBOUV 0l ETIHAVEIEC XEIPIOUOU, TTOU PTTOPOUV
va emAeyouv auTtn Tn oTivun. OTav Kaveig TIC ayyigel,
EeKTEAEITOI N EKAOTOTE ASITOUPYIOL.

m O emdadveieg xelpiopou yia TIC AeiToupyiec, mou dev
PTTOPOUV va eTMAeYOUV QUTR TN oTIyun, dev avaBouv.

m  Kpatdre TIG emdaveleg XelpiopgoU mavToTe oTeyvec. H
uypooia emnpeadel TN AeIToupyia.

m  Mnv TomoOeTeiTE KOATOAPOAEC KOVTG OTIC evleiteic Kal
TOUG a1oONTNPEC. To NAEKTPOVIKO OUOTNUO PTTOPET VO
utrepBeppavOei.

O1 €0TiEQ HAYEIPEPATOC

O Eotia payeipéuorog

piag Cwvng
© Eoriapayeipéparog  EmAEETe T eatia payelpeparog, oyyicte 1o
dimArc Zovne aupBoro ©

MpoobeTn evepyomoinan TC eoTioe poyelpéuaroc: H avtiotoixn evoeitn
avaBel

Ymodei&eig
m Ol OKOUpPEC TIEPIOXEC TNG EO0TIOG POVEIPEUOTOC
odeilovTal oe TeXVIKOUC Adyoucg. Aev €xouv Kapio
EMPEPEON TAVW OTN ASITOUPYIa TNG €0TIOG POAVEIPEUATOG.
m H eoTia payeipepaTog pubuideTal e evepyoroinon Kal
arevepyoroinon TG B€puavonG.AKOLO Kol OTn YEYIOTN
IOXU Prtopei va evepyorroinBei Kol va amevepyotoindei n
Beppavon.
ETo!l T.X.:
— [pooToTevovTal Ta euaioONTa EXPTHAPOTO OTTO
utTepBEpUOIVON
— TlpooToTeleTal N OUCKEUN OO NAEKTPIKN
uTIEPPOPTWON
—  EmTuyxavovTal KoAUTEQO OTOTEAEOUATO
HOYEIPDELOTOC
B 2TIC €0TIEC YAYEIPEUOTOC TTEPICCOTEQWY (WVWV UTTOPEI
Ol OEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUATWY BEppavong
Kol N B€puavon TwV TTPOOOETWY EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTIOIOUVTOI KO VO ATTEVEPYOTIOIOUVTAI OE
O10pOPETIKOUC XPOVOUG.

Zuvduaopévn {wvn HAYEIPEURTOG

0

H eoTia payelp€uaTog piog Cwvng Kol N e0TioN HOYEIPEUOTOC
AIMANG CwvnG UTTOPOUV VO ASITOUPYNOOUV XWPIC evOIGUETO
OepUOVTIKO OWHO aveEapTNTa N piot amd TNV GAN 1 vo
ouvOUaOTOUV pe TO evOIAUEOO BEPUOVTIKO OWHA, OTTWC
TEPIYPADETOI GTOV TTHVOKO.

1 = EoTia payeipepatoc dIMANS dovng
2 = EoTia payelipepoTog piag (wvng
3 = Evdidpeoo BepuavTikO owuo

3
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Mikpr) oB0A eotio: — EmAeETe Tnv eoTior poyelpepo-  Mikpn wnAr dopua

Suvduoopoc amd  T0G DIMANG Cwvng. Mikpo Teppanyaki.
1+3 Me 10 oUpBoro © evepyo-

moInoTe mpdobeTa T0 eEWTE-

PIKO KUKAwpO Bppavonc. H

¢veitn © avopel.

Me 10 oUpBoro © evepyo-

ToINoTE MPOOBETA TO EVDIO-

1ieco BepuavTIKO awpo. H

évdeitn S avdipel.
MeydAn oBGA Ayyigre 0 olpBoAo €. H MeyaAn wnAr doppo
gariot éveiEn = ovopel. Meyaho Teppanyaki
2uvduaaopog amo 1 MeyaAn TAAKo Tou
+3+2 VKPIA

H pikpn oBAA eoTial (1+3) Kail N €0TiOL HAYEIPEUOTOC HIGC
dwvng (2) umopei va AeIToupynoouyv emmiong aveEdpTnTa N
gic oo TNV GAMnN pe d10doPETIKEC BABOUIOEC HOYEIPELOTOC.
‘ETol dnuioupyouvTail T.X. 0TN Yey&dAn wnAn ¢opua, oTo
Teppanyaki 1 oTnv MAAKa Tou YKPIA SIGDOPETIKES TIEPIOXEC
Oeppokpaoioc: Me Tn pIkpr oBGA eoTia purmopeiTe va
OOTAPETE PETA Eva GAyNTO KOl UE TNV €0TION HOYEIDEUOTOC
piag wvnc va dloTnenoeTe TauToXpova eva daynTo eoTo.

Ymodeign: KatdAMnAa payeipik& oKeln UMoPEITe val TO
TpounBeuTeiTe HEOW TNC UTINPECIOG TEXVIKAG eEUTTNPETNONG
meAATQV 1 0TO OIKO PO e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTGOTNUA).

'EvOeIEn umoAoimng OepHoTNTAC

H Baon eoTiwv €xel yiot KABE £0TIO HAYEIPEPUATOC UICK
evoelln umdAoimng BepudTnTac dUo Babuidwy.

Edv epdavicetan otnv vdeiEn éva H, TOTe eivail n eoTio
HoyelpEUaToC akopa CeoTr). Mmopeite .X. va dlaTnpnoeTe
&val IKPO GaynTd CeoTo 1 va NlwoeTe kouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPIOOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, OAMALEI N
evoeIEn oTo Ai. H EveIEn oBAvel, OTAV KPULOE! OPKETA N
€0TION HOYEIPEPATOC.

O Twist-Pad pe koupmi Twist

To Twist-Pad eivail n meploxr pubuicewv oTnv omoia
pTopeite va emAeETe pe To Koupti Twist TIC eoTiec
HOYEIPELOTOC KOl VO puBioeTe TIC BoOpIdeC payeEIPEUATOC.
>Tnv eploxn Tou Twist-Pad kevtpapeTal To Koupti Twist
QUTOUOTC.

. e s B

To koupri Twist eival poyvnTIKO Kol TOTTOBETEITAI TTAVW OTO
Twist-Pad. Ayyiovtac To kouprti Twist oTnv meploxn evoc
HOPKOPIOPOTOC, EVEPYOTIOIEITE TNV AVTIOTOIXN EO0TIO
HOYEIPELOTOC. 2TPEPOVTOC To Koupti Twist puBpideTe TN
BaBuida payeEIPEUATOC.




YmodeigEn: Aiatnpeite To kKoupmi Twist mavToTe KaBapo. H
pUTIOVON UTTIOPEI VO eTTNPEAIOE aPVNTIKG TN ASITOUpYiaL.

Adaipeon Tou KoupTTioU Twist

Mmopeite va adaipeoeTe To Koupt Twist. ETol o
KOBOPIOUOC VIVETOI EUKOAOTEPO.

Mmopeite emiong va adaipeoeTe To KoupTi Twist, OTav n
€0TIO HOYEIPEPATOC BPiokeTal oe AeiToupyia. H Aertoupyia
TTPOOTOCIOG OKOUTIIOUOTOC evepyoTioleiTal Kol UeTd omod 35
OeUTEPOAETITO QTTEVEPYOTTOIEITOI N BACN €0TIWV.

Ymodei&eig

m Efaipeon amd Tn AeiToupyio MPOOTOOING OKOUTTIOHOTOC
amoTelel 0 KevTpIKOG SloKOTTNG.Mmopeite va
OTTEVEQYOTIOINOETE OTTOTEDNTIOTE TN BAON EOTIWV.

m Ortav TonmoBetnoete Eava To KoupTr Twist kKal oTn
OUVEXEIO TO YUPIOETE, AITEVEPYOTTOIEITAI N ASITOUPYIO
TTPOOTOOIOG OKOUTTIOUATOG.

A Mpoeidomoinon — Kivduvog mupkayiag!

Edv TomoBetnoeTe va HETOAIKO OVTIKEIPEVO TIAVK OTO
Twist-Pad, umopei n B&on eoTIOV Vo ouvexioel Tn BEppavon.
AmevepyorroleiTe yia auTo Tn BAon €0TIWV TIAVTOTE LE TOV
KEVTPIKO OIOKOTITN.

®UAAEN TOU KoupTTioU Twist

>10 koupti Twist UTIGPXE! EVag 1I0XUPOC payvATNG. Mnv
TANOI&ZeTe TO KOupT Twist KOVTA OTOUC PoyvNTIKOUC
dopeic OeDOPEVWY, TI.X. BIVTEOKAOCETES, OIOKETEC, TMOTWTIKES
KOPTEC KOI KAPTEG UE POYVNTIKO YOOUUIKO KWwAIKO. AUTOI Ol
dopeic OedopEVWY PTTOPEl Vo KOTaoTpodoUV. >e
TNAEOPAOEIC KOI 0BOVEC TEPUATIKWV UTTOPE! VO
eudavioTouv BAGBeC.

A Mpoegidormoinon — Kivduvog Aoyw payvnTiopou!

Mo dopeic NAEKTPOVIKWY GTOIXEIWV epdUTEUONG TI.X.
BNUOTOBOTEC KOPDIAC, OVTAIEC IVOOUAIVNG. YTIAPXE! N
duVaTOTNTO ETINEENOHOU TWV OTOIXEIWV epdUTELONC ATIO TO
poyvnTika media. o auto pn BadeTe moTe TO KoupT Twist
OTIC TOETIEG TWV POUXwWV 0ac¢. H amdoTaon amod eva
BnuaTodoTn KapdIdc mpemel va eival To Aiyotepo 10 cm.

Ymodeign: To koupmi Twist eival payvnTikO. Tor JETOAIKAG
OwUaTIOI TTOU PTTOPOUV VO TIPDOOKOANBOUV OTNV KOTW
HEPIG, UTTOPEI VO YOOTOOUVIOOUV TO UGAOKEPOILIKO UAIKO.
>kouidete MAvTOTE TO KoupTi Twist.

AsiToupyiax xwpig koupti Twist

Otav e BupdoTe TTOU €XETE TOTTOOETNOEI TO KOUWTH Twist,
UTTopeiTe va AeIToupynoeTe Tn BAon €0TIOV £TTIONC KOI XWPIC
TO Koupt Twist:

1. Evepyomomote Tn B&on 0TIV PE TOV KEVTPIKO
OIOKOTITN.

2. Avyitte ouyxpovwe To olpporo @ kai To oUpBoAo L)
yia 4 deuTtepoAenTa. Eva onua nxel.

3. Ayyi&te To oUpBoAo L) TOoEC GOPES, UEXP! VO avAWel N
evoeln TNC embupunTNC E0TIOC HOYEIPEUOTOC.

4. Me 10 oupBoro D (-) kai I (+) puBpioTe TNV emBUPNTA
BoOpIda PHAYEIPEPATOC.

H eoTia payeipepaToc £xel evepyoroinoei.

Ymodeign: Mmopeite va TommoBeTroeTe Eava omoTednmoTe
TO Koupti Twist.

XelplopdC TNG OUOKEUNC el

E¥ Xe1piopog TS GUGKEUNC

>e auTd TO KEDGAaIO pabaiveTe, TWC va puOpIdeTe TIC
£0TIEC HOYEIPEUOTOC. 2TOV TTiVOKa Oa Bpeite Babpideg
HOYEIDEUOTOC KOl XPOVOUG HOYEIPEUATOC YIa dIddopa
daynTa.

Evepyoroinon Kol arevepyoroinon Tng
Baong eoTiWV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN eVEPYOTIOIEITE KOl
QTTEVEPYOTTOIEITE TN BAON E0TIRWV.

Evepyormoinon

AyyitTe To olpBoro (D. Eva ofua nxel. H evdeiEn — mavw
amo ToV KeVTPIKO diakomTn avapel. O1 evdeilelg Twv
EMPAVEIWLV XEIIOUOU Kail 01 evOEi&eIg Twv Babuidwv
HOVEIPEPOTOC L ovaiBouv. H Bdion eoTiov BpiokeTal oe
ETOINOTNTO ASITOUPYIOC.

Amnevepyomoinon

Avyitte To ouppRoro D, péxp! va ofnoouv n evdeiEn —
TTAVW ommo ToV KevTpikd O1akomTn Kol ol evdeielg. OAeg ol
€0TIEC HOyeIpEUATOC eival amevepyoroinueveg. H evdeién
TNC UTIOAOITING BePUOTNTOC TTAPAPEVE! AVOLUEVN, HEXO! VO
KPUWOOUV OIPKETA OI EOTIEC HOYEIDEUATOC.

Ymodei&eig

m H Bdon eoTi®V OTIEVEPYOTIOIEITOI GUTOUOTA, OTAV OAEC Ol
€0TIEC HOYEIPEUOTOC EIVOI QTTEVEQYOTIOINUEVES VIO AlyO
Xpovo (10-60 deuTepdAerTar).

m  O1 puBpioeIC TTOPOPEVOUV OTTOBNKEUPEVES TO TIDWTO
40eUTEPOAETITO UETG TNV aTevepyoroinon. OTav
EVEPYOTTOINOETE Lava HEOO O AUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Bdon eoTiwV O AeiToupyia pe TIC Tponyoupeveg
puBpioelg.

PUBpION TNG €0TIXG HAYEIPEPATOG

Me 1o koupt Twist puBuilete TNV emBuunTh Baduida

HOYEIPELOTOC.

Babuida paveipeparoc 1 = eAdxiotn 10xU¢

Babpida payeipéuaroc 9 = peyiotn 1oxU¢

K&Be Bobuida payelpEPaToC exel pia evoiapeon Badpida.

AUTN XOPOKTNPEICETOI PE HIO KOUKKIOAL.

PuBuion TnG BXOUIdAG HAYEIPEPATOG

H B&on eoTiwv TTPETEI VAl Eival evepyoTioinuevn.

1. EmA&Ete TV eoTia payeipgpaTog. I’ auTd avyiEre 10
koupti Twist oTnv TIeploxr TNG emMOUPNTAC €0TIOG
HOYEIDELOTOC.

2. Meoa ota emopeva 10 deuTepOASTITG YUPIOTE TO KOUUTT

Twist, pexpl va epdaviotei otnv evoeiEn Twv Bobpidwy
HOyEIPEUOTOC N emBupunT Badpida payelpePaToC.

. 1
i || d i
M . |- i
(] [N Ul

H eoTia payeipepaToc £xel evepyoroinoel.
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el Xelplopodg TNG OUOKEUNC

AMoayn TNC Babuidac pavelpeuaToc:
EmA&ETE TNV eoTiON pOyEIPEUOTOC KOl puBpioTe TN vEa
BaBpida payeEIPEUATOC.

Amevepyoroinon TNG €0TiNG HAYEIPEPATOG:

EmAEETE TNV £0TIO OVEIPEUOTOC Kail BE0TE TNV 0TO 11, MeTd
amod mepimou 10 deutepodAerTa epdavideTal n €voelEn TNC
uttdAoITNG BepuoTNTOC.

Nivakog HyEIPEPATOG
>Tov akOAoubo Tivoka Ba Bpeite HEPIKG TTAPAdEIYLOTO.

O1 XpOVOI HOVEIPEUOTOC Kail Ol BoBUIdEC HAYEIPEUOTOC
eCapTwvTal ammo To €id0¢, To BAPOC Kol TNV TIOIOTNTO TWV
daynTv. Mo auTd To AOYO EVOEXETOI VO UTIAPXOUV
armmokAioeIg.

XpNnOIUOTIoIEITE VIO TO OPXIKO poyeipepa TN Bobuida
gayelpepoTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TG TIOXUPPEUOTO PaynTA.

To TPOPIUG, TG OTTOI0 COTAPOVTAI OUVATA 1) OTOL OTTOIO KOT
N SIGPKEI TOU OOTOPIOUOTOC e€epXeTal TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOL OOTAPOVTOI OE TTEPIOOOTEPEC PIKPEC PepPIdEC.
2UPBOUAEC vIaN TO poyeipepa e eE0IKOVOUNON EVEPYEIOG
Ba Bpeite oTo KehdAaio "MpooTaoia Tou
mepIBaMovTog".— ZeAida 22

Nicoipo

Y0KOAGTO, KoUBEPTOUP! 1-1.
BoUtupo, péNI, Cehaivor 12
Zémqpa Ko diariipnon Ogppo-
Kpooiog

Floxvi (Y. poyelpsueves GoKee) 1-2
[ oo™ 1.-2.

ZE0TOUO AOUKAVIKWY OTO VEPO™ ™ 34

ZEMAYWHO Kol {E0TOPN

JTIOVOKI KOTEWUYHEVO 2-3. 10-20 Aermmai
KOUAOC KOTEWUYLEVO 2-3. 20-30 Aerrox
Ziyavo payeipepa, oiyavo Bpa-
olgo
[10UBoPAGKIC, KEDTEDEC 4-5* 20-30 Aermar
Yoo 4-5* 10-15 Aermrdx
Aompec 00ATOEC, TLY. 0GATOO pmeoor  1-2 3-6 Aermmdx
HEA

XTunnTéc 0OATOEC, LY, 3-4 8-12 hermax
othtoo pmeaipved (Bearnaise), 00
Too oMavteC (Hollandaise)
Mayeipepa, payeipepa e aTpo,
OOTAPIOHO
PUCl (ue dimAGolo moooTnTa vepol) — 2-3 15-30 Aermmai
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PuCoyoo

Bpaotec momomec e dAouda
Bpootéc momamee xwpic pAouda
ZUHOPIKG, LOKOPOVOKIO

[loyvi, ooumec

Noyawvikor

NOXOVIK®, KOTEWUYLEVQ
Mayeipepo oTov ToXUBPOOTH PO

Mayeipepa o KAeI0TO OkeEUOG
PoAd KpEomoC

Wntoc Kamopoe

'KoUAOG

Whaoipo pe Aiyo AGdi**
2viToe, dualko N move
JVITOEA, KOTEWUYHEVO
KoToAeTo, oIk 1 mowe
MmpiCoAa (3 cm méoc)

Xopmoupykep, KeGTedaKIo (3 cm
HCXXOC)***

>100¢ TOUAEPIKOU (2 cm
H(VXXOC)***

>1r00C TOUAEPIKOU, KOTEWUY-
HEVO ™ *

Wap! kal GIAETO WopIoy, GuaIko
Wapr ko GIAETO Yaipiou move

Wap! kal GIAETO WOpIoU, TIOE KOl
KOTEWUYHEVO TLY. DETAKIO WOpIoU
mowveé

KopoBidec Ko yopidec

YOTOPIOHO AOKOVIKWY, HPETKWV
HaVITORIV

Noxawvike, KpEoC oe Awpidec Koma
QI0I0TIKO TPOTO

TnyavnTe GoynTa, KOTEWUYUEVD
Kpémec

Opeheta

ABYO oo

Tnyaviopa oTn ¢pITela (ThyGvI-
oga otn ¢pitela 150-200 yp.

ava pepida ouvexopeva oe 1-2

Aitpax A1)

Komeyuypeva mpoiovTo, Y. Tyavn-
TEC MOTOTEC, VOYKETC KOTOOUAOU

KPOKETEC, KOTEWUYHEVEC
KpEaie, T.X. KOUWOTIO KOTOTOUAOU

1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
28,
3-4.
4-5

4-5
4-5
2:3.

6-7
6-7
6-7
78
4-5.

56

56

56
6-7
6-7

78
7-8

6-7
6-7
3-4.
56

89

78
6-7

35-45 Aemmmdy
25-30 Aermar
15-25 Aermdy
6-10 Aermmax

15-60 Aermmai
10-20 Ay
10-20 Aermai

50-60 Aerdx
60-100 Aerrar
50-60 Aerrdx

6-10 Aermma
8-12 Aermy
8-12 hemmmax
8-12 hermmax
30-40 Ay

10-20 Aermdy
10-30 Aemax

8-20 Aermdl
8-20 Aermmar
8-12 Aemmai

4-10 Aermar
10-20 Aeréy

15-20 Aermox

6-10 Aermmx
ouvexopeva
ouveyopeva
3-6 Aermmai



Wapr mave N oe COpn pe payiopmi- - 5-6
pac

Noxavike, poviTopiomove 1y oe (uun- 56
e Joyid pmipoic, Tepmoupa

MIKpG TOPOIOKEUBIOUOTa, TLY, TNYO- — 4-5
vitec/Aoukoupadec BepoAivou,

dpouTor ag CUPN pe poyId pmipoc

B Aermoupyia PowerBoost

Me 1n Aeitoupyia Powerboost pmopeite va (eoTdveTe
HEYOAUTEPEC TTOOCOTNTEC VEPOU GKOUO YPNYopOTEPD O’ O,TI
ge Tn Bobuida payelpepaTog 9.

H Aeitoupyia Powerboost eival dio®eoiun povo oTIC €0Tieg
LOVEIPELOTOC, TIOU XOPOKTNPIZOVTOI PE To oUpRoAo F.

>TIC e0Tieg pavelpepaToc SIMANG dwvng TTPETTE yIa TN
AeiTtoupyio Powerboost va €xel evepyotoinBei mpdobeTa TO
OelTEPO KUKAWPG OEpuavonc.

Evepyomoinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmAeETe TNV €0TiaN HOYEIPEUOTOG. _
2. AkouptmoTe To oUpBoro F. H évdeitn F avapel.
H AeiToupyia Powerboost eivai evepyomoinuevn.

Anevepyotoinon Tng Aeiroupyiag Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTian poyelpEUaTOoC.

2. PuBpioTe pia omoiadnmoTe Babuido cuveEXIong Tou
HovelpéuoToc. H évdeien P oprvel.

H Aeiroupyia Powerboost eival amevepyomoimnuevn.

Ymodeigeig

m Edv Oev amevepyoroinoete Tn Aeitoupyia Powerboost,
TOTE QUTN OMEVEPYOTTOIEITOI AUTOUOTO PETA OO VoV
oplopévo Xpovo.H eoTia payeipgpaToc emoTtpedel Eava
oTn Babuida poyelpeuaTog 9.

m [1pooelTe, OTI TO AGDI KOl TO AiToC BeppaivovTal
yPryopa pe Tn Aeitoupyio Powerboost. Mnv adrivete
TTOTE XWPIC emTnEnon TN JI0dIKACIA HAYEIPEUTATOC. TO
uTTePBEPUOOUEVO AADI KOl AITTOC avaPAEYOVTOI YPIYOPQ,
BAETE O0TO KEDAAQIO "ZNUAVTIKEC UTTOOEIEEIC
aodpoleiog".— ZeAida 21

BJ AicOnThRpec ynoipatog

H xopaKTnpiopévn pe To oUUPBoAO 2= EO0TIO HOVEIPEUOTOC
OIMAAG Cwvneg €xel hIa AeiToupyia alodnThpwy YynoipoTod.
Edav AeiToupynoeTe Tnv eoTial payelipepaTog pe tn diaTaén
TWV AICONTAPWY WYNOIUOTOC, EVOC aloONTAPac pubpicer T
BOepuoKpaoia Tou TNyaviou.

To TAEOVEKTNUA 00C KOTA TO WNOIYO:

Aerroupyia PowerBoost el

m H eoTia paveipepoaTog Beppaivel povo, oTav XpeldleTal.
AuUTO e€olkovopel evepyela.
m  To AadI Kol To Aimog dev utiepBepuaivovTal.

Ymodei&eig

m  Mn CeoTaiveTe TOTE AITTOC XWwpPIC eMThENON.

m TormoBOeTeiTe TO TNYAVI OTO KEVTPO TNC €0TIOC
HOyEIPEUOTOC. MPooEXETE TN OWOTH OIGUETPO TOU TTATOU
TOUu Tnyaviou.

m  Mnv TOTOOETEITE KATIAKI TIAVW OTO TNYAvI. AIGdOopPeTIKA
0 pubuioTng de Aeitoupyei. Mmopeite va
XPNOIUOTIOINOETE PIO ONTA TTPOOTAOCIOC OO TO
MTOINIOUOTA, O PUBUIOTAC ASITOUPVEI.

m  Xpnolpormoleite povo NIog, KATGAMNAO yIa TNYAVICLG.
Mo BoUTupO, popyapivn, EETPa TTOPBEVO eAAIOACDO 1)
XOIPIVO Aimo¢ emAEETe TN Babpida wnoipatog 1 n 2.

Tnyavi yix Tn SIXTAEN TWV XIcONTHPWV
YNoigaTOg

EmAEETE yiat TN AeiToupyia e Toug aloBnThPeC YnoiuaTog
TO OWOTO TNYAVI.

Tny&vi cUCTAPATOG WG EI0IKO EEXPTNHX

Eva Tnyavi ou eivail 1I0avIKd KOTGAMNAO YIo TO WNOIUO ue
™ SIGTaEN TWV AOONTAPWY WNOIUOTOC, UTTOPEITE VO TO
QYOPAOETE EMONC KAl OTO EIOIKA KATOOTHUOTA NAEKTRIKWV
okeuwv 1 online oto www.neff-eshop.com: Z9453X0

H dioBeoipoTnTa, KaBwe Kol N duvaToTNTa TTOPayYEANOG
online eival omd Xwpo o XWEo JIodOPETIKN.

O1 avadepopeveg oTo TEAOC Babpuidec ynoipaToc eivail
TTPOCOPUOOUEVEC OTO TNYAVI OUOTAHOTOC.

Ymodeign: H diataén Twv aioBnthpwy YynolpaTtog umopel
VO ASITOUPYNOEI ETTIONG KOI JE TOL UTIAPXOVTO TNYAVIAL.
AOKIUGOTE TTPWTC TOL TNYAVIA PE XOUNAEG BaBuidec
WNoIiPoToC Kol aAGETE evdexopevwe TN Baduida
WNoIipoToc. XTIC UWnAOTEPES BaBpIdeC YNoiYoToC PTTopEl
vo utrepBeppovOei To TNyAvI.

O1 BxOUidEC YNOINXTOG

TL.Y. TOPOIOKEUN KOl OE0ILO OOATOWY, 0OTOPI-
OpONAOOVIKGV XWPIC TTPOOBNKN VepoU Kall g
mpoodnKn Aimouc, Ynoiuo TPOdILWY pe EETPO
mopBévo eAatoAado, BoUTupo 1 papyopivn

T.X. OpeAETEC, W oIo Tpodipwy Pe EETpa
mopBevo eAaloAado, BOUTUPO ) LIoPYORIVY

3 XOUNAN PETRION  TLY. WNOILO WOIRIOU, XOVTRG (aynTé OMWE
KEQTEDEC KOl AOUKAVIKO!

4 PETPIONUWNAN  TLY. WAOILO HIOOWNHEVWY I KOAOWNUEVWV
HPICOAWY, KOTEWUYHEVO TTDOIOVTOI TIOVE,
AETITOr aynTO OTIWC OVITEA, YUPOC Kot AoXor
VIKO!

T.X. YNoipo UMpIC0AGV PEOK WIEC (rare),
TNYQVITEC OMO TPILHEVEC TIOTOTEC KOI TNyaVN-
TEC TIOTOTEC 0€ ETEC

1 TOAU XaInAr

2 XapnAn

5 uypnAn
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el AloONTNPEC YNOILOTOC

PUBpion Tng dIGTAENG TWV KIGONTHPWV
YNoipaTOoq

EmAeETe TNV KaTtadAMnAn Babpuida ynoipatoc amd Tov
mivaka. TomoBeThoTe TO TNYAVI TIAVW OTNV €0TiO
HOYEIDEUOTOC.

H B&on eoTiwv TPETE! VA eival eVEQYOTIOINUEVN.

EmAEETE TNV e0TiOn pOyEIPELOTOC.

1. Ayyi€te To oUpBoAo Z.XTNV évdelgn TnG goTiag
HOVEIPEUOTOC avVaBel TO L Kail epdaviCeTon To oULBOAO
=

=.

O O

o N

0 |

n n
u U

2. Tupiovtacg To koupti Twist, emAegTe TNV emBuuNTn
Badpida wnoiparog. H dIGTaEN Twv a1odnTAPWY
ynoipoTog €xel evepyoroin®ei. H peydAn eoTia
payelpepoTog dIMANC dwvng exel evepyoroinBei
QUTOUOTO.

C3
cC3

0 © 3o

M) |

To oUpBOAO Z0OVOBOORAVE!, LEXQ! VO EMITEUXOE N
Beppokpaoia ynoipoTog. MeTd nxei eva onua. To ocuuBolo
= avapel.

3. B&ATe Twpa TO AITTOC VIO TO WHOIUO KOI OTN CUVEXEIO TO
daynTo 6TO TNYAWVI.
lupioTe TO GaynTd OMWG CUVABWGE, VIO VO UNV KOANOEL.

Anevepyoroinon Tng SIXTAENG TWV
xIoONTHPWV YNOINKTOC

AKOUWTAOTE TO oUPROAO .

Mivakag TnyaviopaTog

O mivakac Oeixvel, mola Badpida TnyaviopaTog eival

KOTOMNAN via K&Be daynTd. O Xpdvocg TNyaviouaTog
eCapTaTal amod T0 €idog, To BAPOC, TO TTAXOG Kol TNV
ToIOTNTOL TOU Tpodipou.

O1 avadepopevec Babuideg TNyaviopoTog €ival
TTPOOGPUOOUEVEC OTO TNYAVI CUCTAUGTOG. 2TO MG

TNyavio prmopouv va diadepouy ol Babuideg TNyaviouaToc.

MpwTa CeotaveTe To Gdelo TNyavi. AdoU TTPWTA NXHOoeEl TO
NXNTIKO oNua BAATE Ta TPOGIPOL Pali Je TO AITToC
TNYQVIOUOTOG OTO TNYAVI.

28

Kpeag

2VIToeA, UOIKO 1) mave
DINETO

KotoAeTa™*

Cordon bleu*

MmpICoAeg, PEoa WPEC (3 cm

mooc)

MmpICOAEC pIooynpéved 1 Koo-

wnuevec (3 cm myoc)

>100C mouAepIkoU (2 cm mayoe)*
NOUKAVIKO Bpoiopeva 1} WP
Xopmoupykep (1,5 cm moxoc)*

KedTedokia (2 cm moxoc)

Kpeac Koppevo os Aetmee Awpi-

dec, yupoc
Kipoie
Nopdi

Yapi
Waipl, ynto, m.y. mEaTPOdO:

OIAETO Yapiow, GUOIKO M) TIoVE

FopIdaKIa, Yopideg

Oaynté pe auyd
Kpemec

Opehetec

Auyd oo
XTumnTé oy o
Kpemec Auotpiog

Wnuévo TooT e KpoUaTol oo
awyo, yahor kai Coxapn / YOANKO

TO0T

Morareg

TnyavITEC TIOTOTEC oMo BPOIOTEC
TNyovITEC TIOTOTEC OMO WLIEC TTOTO-

T6C

Tnyowvitec amo TRIPPEVEC MOTATEE

Moromee TyavnTec EABeTioC

Mororec yAoog

Aayavikea

20TOPIoPO EAOhPG OKOPDWY /

KOEUHUDIV
TnyovnTé Kpepuudia
KoAokuBakia, pehTlovec

MimepIec, mPAIVa OTTOPAYYIC

~

2/4

w W N

w

&~ o

1/2

w W

6-10 Aerdx
6-10 Aermrdx
10-17 Aermma
15-20 Aermral
6-8 Aermmai

8-12 Aermdy

10-20 Aermrdi
8-20 Aermdy
6-30 Aerrdy
10-20 Aermra
7-12 hermmdy

6-10 Aerméy
5-8 Aemmdr

10-20 Aermar
10-20 Aerax
4-8 hemmax

TNyaviCovTol ouveXopevVa
3-6 Aermox (v pepida)
2-6 et

4-9 hermoy

10-15 Aermai

4-8 hermmdi (ovor pepidar)

6-12 Aemmdy
15-25 et

2,5-3,5 hemmdx (v
Hepida)

40-45 ety
10-15 Aermax

2-10 Aermmax

5-10 Aermdy
4-12 \ermmdx
4-15 \emmdx



YOTOPIOHO AOXAVIKWY [IE TTPO-

08Kn NiMoUC Kall XWPIC TTPOOBNKN
VEPOU, TT.X. KOAOKUBAKIOK, TIpAIoIvEC

TMEPIEC
MaviTapio
Nayavika yhooe

Karteyuypéva mpoiovra
Svitoeh

Cordon bleu

21160C MouAepIKoU™
NGyKeTe koTomouhou™

Upoc (XoIpIvO Kpeag), yupoc
(Bodivo Kpéae)

OIAETO YapIoU, UOIKO N TToVE
OETOKIO PapIoU ToVE
TnyavnTéc maTamec

Tnyavnta GoynTé / TNyovnTa
AOXQVIKOL

AVOIEIOmIKO POAG
Kapopmep / Tupi

ZaAtoeg
YOATOO VTOLIGTOC e Ao aVIK
SOATOO UmeaaieA

SOATOO TUPIOU, LY. OOATOO YKOP-

YKOVTCOAOK

A&0IU0 GOATOWY, TT.Y. OGATOO PTTo-

Aovede, 0OATO0 VTOPOTOC

FAUKEC 0OATOEC, LY. OOATOO TTOP-

TOKOI

AMa
Kapopmép / Tupi

2TeYVA ETOIHO GotynTOr e TIPO-
00r\Kn vepou T.Y. CUPaPIKG 0TO
TnyovI*

Kpoutov

Aptydoa / GouvTOUKIaH/ KOUKOU-

vaipio, KaBoUpvTiopo™™

1

~

B AN w o~

1

no

N

10-20 Aermax

10-15 Aerméy
6-10 Aermar

15-20 Aermdx
10-30 Aermrai
10-30 Aermrai
10-20 Aermdx
10-15 Aermmai

10-20 Aermmai
8-12 hermma
4-6 Aermra
8-15 Aermor

10-30 Aermdx
10-15 Aerméy

25-35 herr&x
10-20 Aeméy
10-20 Aemmar

25-35 herr&x

15-25 Aemméy

7-10 Aemmar
4-6 ey

6-10 Aermdl
3-7 hemmdx

Aodaieia aidiwv el

B Aocpaieiax moudimv

Me Tnv aodaieia Taudiwy Ymopeite va epmodiceTe T
aidId, Vo evepyoTIOINOoUV TN BAoN €0TIWV.

Evepyoroinon Kol armevepyoroinon Tng
aoPAAEING TTXIOIWV

H B&on eoTiov TTPETE VAl EIVAIl OTTEVEQYOTIOINUEVN.

Evepyormoinon: AyyiEte To olpBoAo L) via 4 SeuTEPOAETTTOL.
H évdeign < avaBel yia 10 deutepoAenta. H Bdon eoTiwv
eival KAeldwpeévn.

Amevepyoroinon: Ayyifte To oupBoio L) via 4
OeuTtepoAenta. H evdeitn < ofrvel. To KAeidwo Exel
OKUPWOEI.

AuTOHOTN XOPEAEIX TIXIBIWV

Me auTn Tn AeiToupyia evepyoroleiTal N aoPAAeio TSIV
TTAVTOTE QUTOUATA, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITOI N BAON EOTIGWV.

Evepyorroinon Kol Xrrevepyoroinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV AUTOUOTN
aodpaiela Taidiwv, Oa Tov Bpeite 0To KeEGOAQIO "BOCIKEG
puBpioelg".— ZeAida 31

[€ AciToupyiec xpovou

Ymndpxouv 3 SIapoPETIKEC AeIToUpYieC XpOVOU:

m  Mio eoTio HOyeIpEPOTOC TTPETIEI VO ATTEVEPYOTTOINOEI
QUTOUOTC

m PoAOI ouvayeppoU koulivag

m  XPOVOLETPO

Mix €0TixXx HAYEIPEPATOG TIPETIEI VX
ATTEVEPYOTTOINOEI RUTOHUATX
PubuioTe yio TNV emOUPNTH 0TI HOYEIPEUOTOC HIO

XPOVIKN OlGpKela. H e0Tia HAYEIPEUATOC QTTEVEQYOTTOIEITA
auTopaTa PeTA TN AMEN TNG XPOoVIKAC SIGPKEIOG.

PuBuion TnG dIXPKEING

H eoTio payelpepaTog TPETEl Vo eival evepyoTToinuevn.

1. EmA&CTe pe 10 Koupti Twist TNV €0Tia HOYEIPEPOTOG.

2. Avyyi&te To oUpBoAo =21, To = mavw amod To cupBoAo -

avoBooBrvel. >Tnv &voei&n Tou XpovodIloKoTTn avael
Inln] A
Lo min.

L
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T
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el AuTOpOTN amevepyoroinon i Adyoucg aodaAeiog

3. Meoa ota emopeva 10 deutepoOAenTa pubpuioTe e 10
Koupti Twist TNV emOuUNTA XPOVIKN OIAPKEIQ.

(N
O

3

=]

L

@ bl O

H xpovikn didipkeia Tpexel. EGv exete pubuioer pia xpovikn
OIAPKEID VIO TTEPIOO0OTEPEC E0TIEC HAVEIPEUOTOC, OTNV
evoelln Tpexel davepd n LIKpdTEPN XPOoVIKH didpKela. To =
movw omd To oupPRoAo =1 avaBel. H évdeiEn Il Tng soTiog
payelpepoTog avaBel {wnpd.

AI&TOEN XICONTHPWV YNOIATOG

Edv payeipetete pe Tn SIGTAEN TWV AloBNTHPWY YNOIUATOC,
N puduiopevn xpovikn didpkela Eekivar, OTav emTeuxOei n
OepUOKPOOIQ YIO TNV ETTASYUEVN TIEPIOXN.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

OT1av N Xpovikr dIdpKela €xel AfEel, ammevepyoTToIeiTal N
£0TION HAVEIPEPOTOC. 2TNV EVOEIEN TWV EO0TIWV HOYEIPEUATOC
avdBel To oUPRoAO L. Eva onpa nxel. XTnv évdeign Tou
XPOVOSIOKOTTN avaBOOBAVE! LiLd Vo éva AeTTo. H évdeien
-l avaBooBrvel.

Ayyi&Te pia ommoladnmoTe emdavela xelpiopou.Or evdeieig
OoBAVoUV Kol TO NXNTIKO OAUG OTOLOTA.

A16pOwon 1 6BroIpo TNG SIKPKEIRG

EmAeCTe pe 1o Koupti Twist TNV €0Tia HOYEIPEPATOC.
AkouptmoTe To oUUBoAO =21 kail aAAGETE TN XpoviKN
SIGpKeIa ) B¢oTe TNV OTO L],

Ymodei&eiq

m Edv BeAeTe va e€okpIBwoeTe TN XPOVIKI OIGOKEID VIO
pia eoTian pavelpeparoc: Me To koupti Twist emAeETe TNV
eoTio payelpePoToC. H Xpovikr dicpKeia eppavieTal yio
10 deuTepoOAeTTTO.

m  Mrnopeite va puBpioeTe pia xpovikrn didpKelia €wc 99
AETITA.

m OTtav TpeExel To TEAeUTRIO AeTITO pIaC SIGPKEIOS, OAMGLE!
n evoelén Tou XPovodIoKOTTN OO AETITG o€
OeuTEPOAETITA.

AUTOHXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn Tn AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETIIAEEETE pIt
OIGPKEID YIot OAEC TIC €0TiEC payelpePaToC. MeTd amo k&Be
EVEPYOTTIOINON YIOG E0TIOC POYEIPEUOTOC TPEXEI N
mpoemAeypevn didpkela. H eoTio payelpepoTog
OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO IETA TN ANEN TNC XPOVIKNAC
OIGPKEIOG.

Tov TPOTTIO evePYOTIOINONG TOU QUTOLOTOU XPOVODIOKOTITN
Ba Tov Bpeite oTo KehaAaio "Baoikeg
puBuicelg".— ZeAida 31

Ymodeign: Mmopeite va aMageTe Tn xpovikn SIGPKEID yIa
HIO EOTIO LOYEIPEUATOC I VO GTTEVEQYOTIOINOETE TOV
OUTOUCTO XOOVODIGKOTITN VIO TNV E0TION UOYEIPEPOTOC:
EmAeETe TNV eoTion poyelpEUaTOC Kol ayyiéte To oUpBoAo
1=l AMGETe 0TnV meploxn puBpicewv TN XPOVIKN BIGPKEId N

B¢0TE TNV OTO LILJ.
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PoAoI cuvayeppoU Koulivag

Me 10 poAOI ouvayeppoU TNG KOUJivaC PTToPEITeE Vol
pubuioeTe eva XpOVO €we 99 AettTdi. Aeitoupyel aveEdpTnTal
ot OAec TIC GAMeC pubpioelc.

PUBuIoN Tou poAoyiou cuvayeppHoU Koulivag

1. Ayyite To oUpBoro L. H évdeifn — mdvw amd To
oUpBoAo L) avoBooPrivel. XTnv evOeIEn Tou
XPOVOSIOKOTTN avaBel LLimin.

2. PuBpioTe pe To koupt Twist TNV emOupnTry XOOVIKNA
SIpKeEIQL.

MeT& ammd pepIKG OeUTEPOAETITOL O XPOVOC OPXICel VO TPEXEL.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

MeTd TN ANEN Tou XpOVOU OKOUTE EVO ONUC KAl OTNV
8vOEIEn avoBOORAVE! TO LIl VIa eval AeTrTo. H évdeitn —
Mave omod To cUpBoAo L) avaBel wnpd. Ayyiste éval
omolodnTmoTe oUpRoAo. O1 evdeielic orvouv Kal To NXNTIKO
ONUO OTOGTAL.

A16pOwon Tou Xpovou

AvyiETe To olpBoAo L) Kol oMAETe pe To koupt Twist To
XPOVO.

AgiToupyix XpovoHETPOU

H AeiToupyia xpovopeTpou deixvel To XpOVo, TToU TTEPOOE
HET& TNV evepyoroinon Tne Aeitoupyiag.

H Aeitoupyia xpovopeTpou epyadetal uovo, OTav n Baon
€0TIwV eival evepyotoinuevn. Otav n Baon eoTiwV
QTeEVEPYOTTOIEITAI, TOTE AMEVEPYOTTOIEITAI YAl eTioNC Kol N
AEITOUPYIO XPOVOUETPOU.

H AeiToupyia XpOVOUETPOU EVEPYOTIOIEITOI QlyYICOVTOC TO
oupBoro . ZTnv evdeIEn Tou XPovodIoKATTN eudavieTal
00 kau opxiZel n xpovopETPNoN. 210 TPWTO AETTO
epdaviCovTal SeUTEPOAETITAL, ETTEITO AETITA.

H AeiToupyia xpovouETpoU ammevepyoroleiTal ayyiCovTac
Sover To olppRoro (. H evdeiEn Tou XpovodIaKATTn ORAVEL.

Ymodeign: Edv oTn AeiToupyio XpOVOLETPOU EVEQYOTIOIEITA
TPOOOETA I GAMN AeiToupyia xpovou, epdavideTal n
puBuion yia 10 deutepdAenTa oTNV £vOeIEn Tou
XPOovVoOIoKOTTN. MeTd epdavideTal Eava n Aeitoupyia
XPOVOUETPOU.

B AutopaTn
KTTEVEPYOTTOINGCN YIX
AOyouc xopaAeixe

Edv pia eoTia paveipePaTog eival evepyotoinuevn yia
HEYAAO XpOVo Xwpic va aAGEel n pubpuion, TOTeE
EVEPYOTIOIEITAI O AUTOUATOC TIEPIOPIOUOG XPOVOU.

H 6¢puavon Tng eoTiag payeipeuaTog dlakonTeTal STy
EvOEIEN TWV E0TIOV HOYEIPEUOTOC OVABOORAVOUV EVONMAE -
£ kai n évdeiEn unodhomng BeppoTnToc H/A.
OTOV OKOUWTIAOTE pIa orroladhmoTe eMOAVEIN XEIPIOUOU,
oBnver n évdei&n. Mmnopeite va pubpiceTe ek VEOU.
To moTe Ba evepyomoinBei 0 TePIoPICPOC XPOVOoU,
elapTaTal anmd TN pubuiopévn Bobuida payelpeuaTod (1
€wg 10 wpeg).



& AciToupyia d1TAPNONG TNC
OEPHOKPUCING

H Aeitoupyia dlatripnong NG OepUOKPACIOG Sival
KOTOAMNAN VIaE AQOIUO COKOAGTOC 1 BOUTUPOU Kail IO TN
dlaTripnon Tou $aynToU KOl TOU HOYEIQIKOU OKEUOUC
eoTou

Evepyomoinon Tng Aeitoupyiag dixTipnong
TNG OEPUOKPATING

1. EmA&ETe TNV eoTion poyeIpEUOTOC.

2. AKOUWTIOTE TO OUPBOAO L. STV &vdeign Twv Bobpidwy
LOVEIPEUOTOC avABel TO GUUROAO L .

H Aeitoupyia diamrpnong NG OepUOKPAGIOG gival

EVEPYOTIOINUEVN.

Arnievepyorroinon Tng AsiToupyiag dixTipnonsg
TNG BEPHOKPACING

1. EmA&ETE TNV €0TIO HOYEIPEPATOC.

2. AKOUPTINOTE TO OUPBOAO L . TNV evOeIEn Twv Pabuidwv
LIOVEIPEUATOC OVABEI TO CUHRBOAD L.

H Aeiroupyia diatrnpnong TS BepUoKPAoIag

QrTevVEPYOoTToINONKE.

B¥ Evdeifn KaTav&Awong TS
EVEPYEING

Me auTh Tn AeiToupyia pmmopeite va epdavioeTe TN
OUVOANIKN KOTOVOAWON eVEPYEIOC PETOEU evepyOoTTOiNoNG KAl
armevepyoroinong TG BAoNC €0TIRV.

MeT& TnVv omevepyotoinon eudavidetal yia 10
OeuTepOAETITO N KATOVOAwON o€ KIAoBaTwpeg, m.X. 1,87
kWh.

H okpifeia TnG evoelEng eEapTATOI EKTOC TWV GAWY OTTO
TNV TToI0TNTA TNG TAONG Tou OIKTUOU TOU PeUPOTOC.
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H &vdei&n dev eival evepyomoinuévn. Tov TpOTO
gvepyoroinonc Tng evdelEng 6a Tov Bpeite oTo KedAAQIO
"Bawoikeg pubuioeig".— ZeAida 31

AeiToupyia diaTNPNONC TNG BEPLOKPACIOG el

B Baoikéce pubpioeig

H ouokeur| ooc £xel d1ddpopec Baoikee pubpioelg. AuTEC
TIC PUBUICEIC UTTOPEITE VA TIC TTPOOGPUOOETE OTIC OUVNOEIEC
00,

/ Autoparn aopaleio maidiov
Amevepyomoinuévoc.”
Evepyomoinpévn.

Py - SN

XEIpoKIivNTN Kal auTopamn aohahelor moudIcV amevepyoToln-
pévn.

x|

HxnTiko ofjpa

Ca "

To onuo empBeBoiwonc Ko 70 0Npo E0POALEVOU XEIPIOHOU
€ivoll OmevVepYOTIOINPEVO! (TO OO TOU KEVTPIKOU DIOKOTTN
TIOPOEVE! TIOVTOTS).

Evepyomoinpévo povo To onuo e0haAUEVOU XEIPIOHOU.
Evepyomoinpévo povo To onuo empBeBoinonc.

UL W

2Nuo empBeRaiwang Kol onuo e0QOALEVOU XEIPIOLOU EVEPYO-
moinpévo.”

Ly

‘Evdeiln katavaAwong evépyeiag (PwTtnote yiax Tnv
TGON TOU BIKTUOU OTNV €mIXeipnoN MOPOXNG NAEKPIKNG
evepyelag)

EvoeIEn KaravaAwonc omevepyomoinpévn.*

[}

Evdeitn karovohwonc otnv Taon diktuou 230 V.
EvoeIEn Karavahwonc atnv Toon oiktuou 400 V.
Evdeitn karavaAwonc atnyv Toon diktuou 220 V.

SR gl W o I

EvoeiEn karavahwone otnv Téon OikTuou 240 V.

AUTOHOTOC XPOVODIKOTITNG
Amevepyomoinuevoc.

J2CanN
< E3wn

2
(X

AIGPKEID JETO MO TNV OTT0I0! AMTEVEPYOTIOI0UVTOI 01 £0TIEC
HOVEIDEOTOC.

[y

o

Aidpkeia Tou onpaTog AiEng Tou XpovodIaKOTTN
10 deutepoAerTo.
30 deutepolera

Uy Ny - ™

1 Aemmo.*

-4

Mp60BeTn evepyomoinon TWV BEPUAVTIKGV CWUKTWY

an

Amevepyomoinuevoc. *

g

Evepyomoinpévn.

Ly W

TeAeutaior pUBPION TIPIV TNV OMEVEEYOTOINON TNC €0TIOC HOyEL-
pELOTOC.

c9 Xpovog emAoyn¢ TNG EOTIOG HAYEIPEHATOC

o Mn meplopiopévoc: Mmopeite mvTate v puBpioeTe TV TeAeU-
Toior emAEYLIEVN EOTION LIOYEIPELIOTOC XWPIC VOr EMAEEETE €K
VEOU.

i Mmopeite va puBpioeTe TV TeAeuTao EMAEYUEVN e0TIO LOYEN-
péparoc 10 deuTepOAETITON IETG TNV EMAOYR, ETEITOITIPETE VOL
EMAECETE €K VEOU TNV E0TION LAYEINEUOTOC TIPIV TN PUBLION.
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el KaBapiopode

o Enavadopd otn Booikn pudpion
Amevepyomoinpévoc.*

-~ Can

Evepyomoinpévn.

ANy TWV BXCIKWV pUOUicEWV
H B&on eoTiwv TTPETEN VA EIVAI OTTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyormoinote Tn BAon eoTiwv.
2. Méoa ota emopeva 10 deuTepOAenTa ayyi&Te TO
oUpBoAo L) via 4 BeuTepdAETTO.

U

c

g Bl O

Eudavitetal To £ Ko 0TV evOeIEn Twv €0TIGV
HayeIpeuaToc ovapRel 1.

3. Ayyi&Te T0o oUpBoAo L) TOoEC BOPEC, LEXP! VO
eudavioTel n emBupnTtn €vOoeién.
4. PubBuioTe pe 1o Koupti Twist Tnv emOuunTr TIUN.

3 O

(M|

c

@ B &

5. Ayyi&te To oUpBoAo L) yia 4 SeuTepOAeTTa.
H puBuion €xel evepyoroinBei.
Amnevepyormoinon

Mo TNV eyKoTaAeIpn TG BAGCIKAG pubuiong
QTTEVEPYOTIOINOTE TN BACN E0TIWV HE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
Kol pubpioTe ek veou.
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KaBapIiGHog

KoTdMNAa UAIKG KaBapliopoU Kol CUVTAPNONG UTTOPEITE VO
TTpounBeuTeiTE HEOW TNC UTINPECIOG TEXVIKAC eEUTTNPETNONG
TeEAOTWV 1 0T0 OIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTGOTNUO).

YOXAOKEPAUIKO UAIKO

KabapileTte Tn Baion eoTiwv KAOe Gopd, TToU EXETE
poyelpewel pe auTh. ETol 0ev KOMOUV TOl KOPEVD
UTTOAEILOTOL DOYNTQV.

KaBapilete Tn Baon €o0Tiwv, adoU TTPWTA KPUWOEI BPKETA.

Xpnoiyotoleite povo UANIKG KaBaplopou, Tou eival
KOTOMNAG yIot UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpoceETe TIC
uTtoOEiEeIC KaBaPIoPoU TTAVW OTN OUCKEUCOIO.

Mn xpnolgoroleite ToTe:

HN CPAIWUEVO OTTOPPUTTOVTIKO TTIATWY
KOBOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TIATWYV

UNIKG TRIYIPOTOC

IOXUPO OTTIOQPUTIOVTIKG, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UNKG OTTOUGKPUVONG AeKEDSWY

OKANpPG& odouyydpia

OUOKEUEC KOBaPIoPoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

H pey&An pumavon amopokpUVeETol KGAUTEPS PE Pia EUOTPO
yUoAIoU Tou epmopiou. Mpooekte Tic urtodeiéelc Tou
KOTOIOKEUQIOTH.

Mia KATGMNAN EUoTpa YUOAIOU UTTOPEITE Vo TTpounBeuTeiTe
emonc YEOW TNG UTINPECIAC TeXVIKAG eEutnpeTnong
meAOTWV 1 0To DIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUX).

Me e10IK& odouyydpIa VIO TOV KABAPIOUO UGAOKEPOHIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAG OMTOTEAEOOTO KAOOPIOUOU.

MAxicl0 Tou TTEGIOU HAYEIPEUATOG

Mo va amoduyete (NUIEG 0TO TAGIOIO Tou Trediou
HOVEIPELOTOC, GKOAOUONOTE TTOPOKOAW TIC alKOAOUBEC
urrodeitelc:

m  Xpnolgoroleite povo CeoTd SIGAUUC TTOPPUTTAVTIKOU
MATWV.

m [1piv TN Xxpron TAUVETE KOAG TO KAIVOUPYIQ
odouyyapoTava.

m  Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA 1I0XUPO KABAPIOTIKO 1 UNKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnolpomoleite TNV EUOTPO YUGAIOU.

Koupmi Twist

>koutioTe To Koupti Twist KaAUTEPO HOVO PE XAIopn
oarmouvada. Mn XpnoIUOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KABOPIOTIKO
N UAIKG TpIgipaTog. O KaBapIiopdg GTo TMAUVTAPIO TIATWY
KOBWES Kal To BUBIOPa 0TO UYPO KABAPIOUOU TIOOKOAEI
nuIG oto koupT Twist.



BA&XBEG, TI MTTOPEI VX YiVEL;

Ed&v mapouoiaoTei kamola BAGRN, O onuaivel MWE ival
KOTI TO 0oBapd, ouxva n aitia eival aonuoavtn. Mpiv
KOAEOETE TNV UTINPECIA TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
TTPOOEETE TIAPOKOA® TIC UTTODEIEEIC OTOV TIIVOKAL.

To nAekTPOVIKO oUoTNUO TNC BAONC €0TIWV BPIOKETOI KOTW
amd 10 TEedio xelpiopou. Mo diddopec aITieg pmopei N
OeppoKpaoia o' auTr TNV TIEPIOXN vVa au&nBdei apa TTOAU.

Kapio H moipoxr) Tou peupaToc Exel dIoKomel,

H emadaveio xeIpiopoU eivol uypr 1} EVo avTIKeipevo
BPIOKETON TIAVW O OUTAV.

Y€ TIepI00OTEPEC £0TIEC LOYEIPEUOTOC EABE XWPOK
Loyelpepot yior JeYaAUTEPO XPOVIKO DIBOTNLIO e
uynA 10xU. T1or TNV mPOOTaI0I0 TOU NAEKTPOVIKOU

OAec o1 evdeiteic avoBo-
oprvouv
Fc

OUOTNUOTOC OMEVEPYOTOINBNKE N E0TiON JOVEIPELO

T0G.
Fy MapdAn TV amevepyomoinan He 10 = 2, 1o nhe-
KTPOVIKO oUO0TNH0 BeppOvOnKe aKOLa iepIoos-
T700. 1" QUTO OmevepyomoINBnKav OAEC 01 0TieC
LIOYEIPELOTOC.

ToF 5 koinBoBuida  Mposidomoinon: Mia KouTh KoToaPOAX BpiokeTol

HOVEIPENOTOC OVOBOOBr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEDIOU XEIPIOUOU. T NAEKTPOVIKO
vouv eVOMOE. AkoUyetar  0UOTNHOKIVOUVEUE! Vo unepBepuaveei.
V0l NYNTIKO onpa

F S ko nynmiké onpa Miot KauTn) KaToOPOAa BPIOKETON aTNV TTEPIOKT TOU

iediou XelpIopou. Mot TNV TPOOTAI0t TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMOTOC OMEVEQYOTOINBNKE N E0TIOH OyEl-
PELOTOC.

H eoTial poyeIpepomoc BRIoKOTOV yio oAU XpOvo oe
Aemoupyia Ko amevepyomoinenke omo povn .

H Aeiroupyio emidsIEnc eival evepyomoinuevn

FE

o E 01 eotiec payelpépo-
T0¢ 08 BeppaivovTal

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Otav oTi¢ evdeitelc epdavideTal Eva pivupa oGOALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomoinoTte TN OUOKeUN Kal
gvepyoroinote TNV ava.

Edv n BAGBN NTav via pio povo dopd, oprvel n evoeién. >e
TIEPITITWON TTOU epdavieTal To urvupo odGApoToC Eava,
KOAEOTE TNV UTTINPECIO TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TTEAATQV KOl
OWOTE TO GKPIREC PNVUPO OPAAPOTOC.

BA&Bec, TI pymtopei va vivel; el

Mo va unv utiepBeppuaviel To NAEKTPOVIKO oUOTNUG,
QTTEVEPYOTTOIOUVTOI, €AV XPEINOTEl, AUTOUGTO Ol E0TIEC
uayelpéparoc. H évdeitn F2, Y, 0 F5 epdaviteTa
EVOMOGE pe TNV &vdeIEn umdAomnge BeppdTnToc H M F.

EAEyETE TNV 00DOAEIC TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKO TNC KOTOIKIOE. EAEY-
&re, e0v umipYel Wiot BIOKOMT) PEUKOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAOVEID XEIPIoOU 1 OMOHOKPUVETE TO OVTIKEILIEVO.

Mepipevere Aiyo. AKOUUMTOTE pior orioladnTioTe emdavela xeipiopou. Otov opr-
0170 F 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKO 0UOTNHO £XEl KPUWOE! iPKeTA. MropelTe va
OUVexioeTe TO Hoyeipepa.

MepiueveTe Aiyo. AkouprmaTe pia omolodrmoTe emavela xelpiopou. Otov opn-
0€170 F H, LmopeiTe vor auvexioeTe To Hoyelpepo.

AmopokpuveTe TNV KaroapoAa. H évoeitn odoAuaToc oprvel petd amo Aiyo. Mmo-
peiTe Vo oUveyioeTe T payeipeo.

ATopoKpUVETE TNV KOTOOPOAX. TNepipeveTe Aiyo. AKOUWTIOTE ic OTIoI0dNTOTE
emddveia xeipiopov. Otov oproel To & 5, mopeire va ouveyioeTe To payeipepo.

MMopeiTe vor eVEQYOTIOINOETE AUECWE EOVE TNV EOTION LIOYEIPEOTOC.

Anevepyomoinon TN Aemoupyioc emdeiénc: Amoouvdgare T ouakeun yia 30
DeuTepOAETTO OMO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWATE TV AVTIOTOIXN
00(AAEI0t TNC KOTOIKIOE ) KAEIOTE TO BIOKOTT TPOATO0IOE OTO KIBWTIO 00dO-
AEIQV). 2TONEMOUEVQl 3 AETITO OIKOULTINOTE LIt OTTOIGONTIOTE EMAPOVEID XEIPIOLOU.
H Aeiroupyior emiosIEnC amevepyomoleiTol,

33



el Ymnpeoia e€unmnpeTnong meEAATV

VA Yrinpeoia eEUTTNPETNGNC TEAXTROV

E&v n ouoKkeun oog TTPETEl VO ETTIOKEUNIOTE], N UTINPEOIA
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TIEAXTWV TNG ETAIPEING LOG
BpiokeTal otn didBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIot
KOTAANAN AUON, €mmionc Kal yia TNV armopuyr TV TTEQITTWV
ETMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTTNPECIOC TEXVIKNGC
euNPETNONG TTEAOTWV.

Ap10uog E ko api®uog FD

Edv dnthoeTte Tn SIKr Jog utnpeoia TexVIKNG eEutinpeTnong
TeEAATWV, OWOTE TTAPOKOAW ToV apIBuo E kai Tov apiBuod FD
TNG ouokeuncg. Tnv mvakida TUTTOU pe Toug apiBuouc Ba
TNV Bpeite movw oTNV KAPTA OUOKEUNG.

BNdaynT& dokipmv

AUTOC O TTiVOKAC dnUIoUPYNONKE VIOl T EPYOOTHPIO
OOKIPWY, VIO Vo OIeUKOAUVE! TN OOKIPN TWV OIKWV HOIC
OUOKEUWV.

To oTOIXEIO OTOV TTIVOKO QVAPEPOVTOI OTO BIKA LOGC
hovelpik& okeun Schulte-Ufer (emoywylkd OET HOYEIQIKWV
OKeUuwV 4 Tepoxiov Z9442X0) pe TIC akOAoubeg
OI00TAOEIG:

NiGOIHO GOKOAGTOG

MayelpIko oKeuoc: Koroopoa pe Aoph

KouBeptoupa ookoAdToC (m.y. Dr. Oetker eAadpac
mkpn, 150 yp.) mavw otV eoTio LayeIpEUOTOC e @
14,5¢cm

ZéaTapa Ko diaripnon {eoTLV TWV oKWV GoUTx
MotyelpIkod aKeuog: KaroopoAa

®bakég ooutTa oUNPWVA LE TO TTPOTUTTO
DIN 44550

Apxikn Beppokpaaia: 20 °C

MooodTnTo: 450 yp. yio £0Tion HoyEIpELOTOC e @ 9
14,5 ¢cm

MoooTnTo: 800 yp. yio €0TIO LOYEIPEUOTOC LiE @ 9
18cmn @17 cm

®dakég oouTTa wg TPOIdV KouTIoU
M.x. Tepivar pe GaKEC Kot AOUKAVIKa TNC Erasco:

Apyikn Beppokpooia: 20 °C

MoootnTo: 500 yp. yia eaTior poyelpépaToc pe @ 9
14,5¢cm

Moaotnto: 1.000 yp. yio eaTion POYEIPEPOTOC e 9
@18cmn@17 cm
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[MpooekTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMHOTOC
efutiNPETNONG TEAATWV OTNV TIEPITITWON eVOC €0HOAAUEVOU
XEIPIOPOU dev eival dwPedy, OKOUO KOl KOTA Tn OIGPKEIX
TOU XpOVOU TNC eyyunong.

Ta oToIxeio ETMKOIVWVIOG OAWV TWV XwPwV Oa Ta Bpeite
OTOV TTVOKO YTINPEOIEC TEXVIKNC eEUTINPETNONC TTEAGTWV
mou TapadideTal padi.

EVTOAR EMOKEUNG KO CULPBOUAEG G€ TIEPITITWON
BAGBng
GR 210 4277 900

XPEWON KANONC TIPOC¢ €0OVIKA OIKTUO

EpmoTeuBeite TNV eutmelpia TOU KATaokeuooTr. ETol
eEaoPaAiCeTe, OTI N ETMOKEUN VIVETOI OTTO EKTTAIOEULEVOUC
TEXVIKOUC TOU OE€PPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TO YVNOIO
QVTOAMOKTIKG VIO TN OUCKEUN GOG.

m KatoopoAa pe Ao & 16 cm, 1,2 Aitpa, via 14,5 cm &
eoTia payelpepaToc piog wvng

m KoToopoha @ 16 cm, 1,7 AiTpa, yia 14,5 cm @ “eoTia
pavelpeuaTog pioc dwvng

m Katoopoha @ 22 cm, 4,2 Nitpa, yia 18 cm @ 1 17 cm
@ eOTIO HOVEIPEUATOC

m Tnyavid 24 cm,yia 18 cm @ 1 17 cm @ eoTia
HOVEIPEUOTOC

1 Oxi
mepimou 2:00 XwpIC OVOKATEHO! Noi 1, Noi
miepimou 2:00 XwpIC OVOKATELO! Nou 1. Noi

nepimou 2:00 Nou 1. Noi
(ovoomepor petamepimou 1:30)
mepimou 2:30 Nou 1. Nou

(ovokamepor petamepimou 1:30)



Ziyavo BPAoIH0 OXATONG UTTECOHEA
Mayelpiko okeuoc: KomoopOAa pe Aapn
Beppokpaoio yahoktoc: 7 °C

Yuvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 yp. aAetpr, 0,5 g2
AiTporyoa (3,5% moo0oTo Aimouc) Kol i mpéda
oG Vior eaTion payelpepoaroc e @ 14,5 cm

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC PE KATTAKI
Moyelpikd oketoc: Katoopoha

Oeppokpaoio yahaktoc: 7 °C

2uvtayn: 190 yp. arpoyyulocmeppo pudl, 90 yp. 9

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moo00oTo Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yIor €0TiOr payeipepoToc pe @ 14,5 cm

Juvroyn): 250 yp. oTpoyyuhoomeppo pud, 120 9
vp. Coxopn, 1 Aitpo yohar (3,5% mooooTo Aimouc)

Ko 1,5 yp. oG yia eoTior payeipepoaroc e @ 18

cmn @17 cm

mepimou 5:20

2 MpoaBeoTe T0 Yok 0T0 {E0TO Helypo oheupiol
KOl ovaBpOOTE TO LEYHO OVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

xWG

mepimou 6:45

Z60TAVETE TO YODL, EXPI VOr aipyidel var
douoKavel.PubpioTe xapnAoTEQD OTN
BoBpida oUVEXIONC TOU LOYEIDEUOTOC
KON TIpooBEaTe T0 U, T Cayopn Kol

T0 OAGTI OTO YD

YUVOAIKI DIGiPKEIDt (Ui e TO OipXIKO

Bpdioipo) mepimou 45 Aemmon

mepimou 7:20

Z€£0TOVETE TO YOAD, EXPI Vo opxider Vot

HouoKaVvel.PuBpioTe YopnAOTEQD OTN

BoBpida oUVEXIONC TOU POYEIDEUOTOC

KO TTp00BEaTE T0 PUCI, TN CaYOPN KOl
T0 OAGTI OTO YA

YUVOAIKI DIGiPKEID (LAl e TO OipXIKO
Bpdiaipo) mepimou 45 Aemrdn

Mapaokeun puloyaAou - ZuVEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Mayelpiko okeuoc: KamoopoAa
Oeppokpooio yahakToC: 7 °C

Yuvtayn: 190 yp. arpoyyuloomeppo pudl, 90 yp. 9
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moo00To Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yIor €0TiON payeIpepoToc pe @ 14,5 cm

mepimou 7:30

MpooBeate T0 pU, TN CAYOPN KAl TO
OAGTI OTO YOO KO CEOTAVETE TO, OV
KOTEUOVTOIC OUVEXWC. 2T BEPLIOKO-
oo yaihakTog mepimou 90 °C puBpiote
XapnAGTepa oTn Bodpid0 oUVEXIONC
TOU |IOYEIPELOTOC.

Adnore 10 vor Bpdioer mepimou yia 50
Aerma

Oxi

Oy

Oxi

DaynTa OOKIPWV el

113 Oy

T Nihare To BoUTupo, avaameyTe
£ TO OASUPI KOt TO OAGITI KOl
adrjaTe 10 (e0TO pEeyHO oAeUpIOU
yior 3 Aeror

3 AboU avaBpdoer n oGATa Lme-
OOPEN, KOOTNOTE TNV VIO OKOWIO! 2
Aermdr otn Badpida 1, avoakoTeuo-
VTOC TNV OUVEXKIC

2 No

MeToromo 10 AETTor avaKoTeyTe
70 pUCOYaA0

2 Noi

Metd amo 10 AeTTér avaKoTEYTe
70 pUCOyao

2 Oxi
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el OaynT& OOKIPWV

Juvtayn: 250 yp. atpoyyuhoameppo pudl, 120 9 nepimou 8:00
vp. Coxapn, 1 Aitpo yoha (3,5% mooooTo Aimouc) MpoaBéate T0 pUTI, T TaXOPN KOl TO
Kol 1 ,5 yp. oA yior eaTio poyelpépaToc pe @ 18 QNG OTO YGAQL KOt (EOTAVETE TO, OVOr
cmn@17.cm KOTEUOVTOIGC OUVEXQC. STr BEPUOKPT-
oiot yohaktoc mepimou 90 °C pubpiote
XopunAoTepo oTn BoBpida ouvEXIoNC
TOU LOYEINEUOTOC.
AdroTe T0 Vo Bpaoel mepimou yia 50
Aermmox

Mayeipepa puiou
Moyelpikd aketoc: Karoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
YuvTayn oupdwva pe o mpoturo DIN 44550:

125 yp. puC yioemAGd1, 300 yp. vepo Kol ik 9 mepimou 2:48
mPECOr OAGTI VIor eoTion JayelpepioToc e @ 14,5
cm

YuvToyr oupdwva pe To mpoTumo DIN 44550:
250 yp. puCr yioemAGdr, 600 yp. vepd Ko pio 9 nepimou 3:15
TIPECOr OAGTI Vio €0TiON payeipepoToc pe @ 18 cm
nN@17cm

Whaoipo xoipivaav GIAETWY

Mayelpiko akeuoc: Tnyavi
Apyxikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C
MoaootnTo: 3 GiAeTar (0UVOAIKO BOPOC TiEpiTToU 9 nepimou 2:40
300 yp., mepimou 1 cm yovrpd), 15 yp. nAicAaio
yia £0Tion poyelpépomoc pe @ 18 cm 1 @ 17 cm

Wi oIpo KpETOV

MotyelpIKo aKeuoc: Tnyavi

JuvTayn oupdwvo pe o mpoturo DIN EN 60350-2
MooomnTa: 55 ml Cupn ové Kpémaryio atia 9 mepimou 2:40
poyelpepoToc pe @ 18 cmn @17 cm

Tnydviopa otn $pITEIA KATEYUYPEVWV THYAVNTOV TTOTATOV

Mayeipiko okeuoc: KoroopoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAG nAIEAao, kaBe pepida: 200 9 Meyp! va emTeuxBei n Beppokpaoiot
V0. KOTEWUYLEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC (LY. Aadiov Twv 180 °C
McCain 123 Frites Original) yior eoTiot poyelpe-

pHoToc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUATOTIOIOUVTAI GE HIO EOTIOH
doyelpepoTog e @ 18 cm pe 1.500 W ovouaoTIKn 10XU,
TOTE PEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU UAVEIPELOTOC TIEPITTIOU
KoT& 20% Kol n BaBuida cUVEXIONG TOU HOYEIPELOTOC
aufaveTal KaTa pia Babpida.
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Noi

Nou

Oyl

O

Oxl

611 6. avéhoyor e T
BoBpo podiopaToc

Oxl

Nai

Nai

Oxl

Oxi

Oxi
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it Conformita d'uso

Y Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per |'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per I'uso e il montaggio e |l
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puo essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. |l processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare 'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare 'apparecchio da soli a
meno che non abbiano un'eta superiore agli
15 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli
8 anni.

38

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

/\Avviso - Pericolo di incendio!

s L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

s Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

s L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.

s |l piano di cottura si spegne e non reagisce
piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da
solo in un secondo momento. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.

m Non si deve utilizzare alcuna copertura del
piano cottura.Potrebbe causare incidenti,
dovuti ad es. al surriscaldamento, alla
formazione di flamme o agli schizzi di
materiale.

/\ Avviso - Pericolo di scottature!

s Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

s |l piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Devono essere utilizzate soltanto le
protezioni approvate da noi, ad esempio le
griglie di protezione per i bambini. Le
protezioni o le griglie di protezione per |
bambini non idonee possono provocare
incidenti.



/\ Avviso — Pericolo di scariche elettriche!

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni € le
sostituzioni di cavi danneggiati devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico adeguatamente istruito
dal servizio di assistenza tecnica. Se
I'apparecchio & difettoso, staccare la spina
o il fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

a L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

s Un apparecchio difettoso pud causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Awviso - Pericoli dovuti ai campi
magnetici!

L'elemento di comando rimovibile € magnetico
e puo influire sugli impianti elettronici, come
ad es. pace-maker o microinfusioni. Per i
portatori di impianti elettronici: non tenere mai
I'elemento di comando nelle tasche degli
indumenti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

/\ Avviso — Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura € presente del liquido, le pentole
possono improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

B Cause dei danni

Attenzione!

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.

m Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.

Cause dei danni it

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non & adatta a
questo piano di cottura.

Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Utilizzare unicamente deter-

Macchie Residui di cibo

Detergenti non

appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Graffi Sale, zuccheroe  Non utilizzare il piano di cottura
sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
[ fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-

ceramica

Scolorimenti Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.

EJTutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

m |l diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare I'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € pit grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.
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it Conoscere l'apparecchio

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle
verdure.

m Scegliere una pentola che copra il piti possibile la
superficie della zona di cottura.

m Quando possibile passare a un livello di cottura piu
basso.

m Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto.
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato
Si spreca energia.

m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'lambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
E{ ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in

materia di apparecchi elettrici ed elettronici
mmmm (Waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione

di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista Europea.
per la cottura.
' -
Conoscere I'apparecchio
[l libretto di istruzioni & valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2
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© Accensione zone
8 Elementi riscaldanti combinati

Funzione cronometro

=l Timer
0 Contaminuti / Sicurezza bambini

Avvertenze

m A seconda dello stato di funzionamento del piano
cottura, le superfici di comando selezionabili si
illuminano. Quando vengono toccate viene eseguita
la funzione corrispondente.

m Le superfici di comando delle funzioni non
selezionabili non si illuminano.

m Mantenere le superfici di comando sempre asciutte.
['umidita ne pregiudica il funzionamento.

m Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e sensori. Il sistema elettronico potrebbe
surriscaldarsi.




Le zone di cottura

(O Zonadicottura a cir-

cuito singolo
© Zonadicotturaacir- Selezionare la zona di cottura, toccare il
cuito doppio simbolo ©

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illu-
mina

Avvertenze

m Le aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

m La zona di cottura si regola mediante I'attivazione e
la disattivazione del riscaldamento. Anche alla
potenza massima il riscaldamento pud attivarsi e
disattivarsi.

In questo modo, ad esempio:

si proteggono i componenti sensibili dal

surriscaldamento

— si protegge l'apparecchio da un sovraccarico

elettrico

si ottengono risultati di cottura migliori

m Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

Zona di cottura combinata

1 = zona di cottura a circuito doppio
2 = zona di cottura a circuito singolo
3 = elemento riscaldante di

3 collegamento

o

Le zone di cottura a circuito singolo e doppio possono
essere utilizzate in modo indipendente 'una dall'altra
senza elemento riscaldante di collegamento oppure
essere combinate con l'elemento riscaldante di
collegamento come indicato nella tabella.

Zonadicottura  Selezionare la zona dicot-  Pirofila piccola

per pirofila pic-  tura a circuito doppio. Teppanyaki piccolo
cola: Attivare il circuito di riscal-
combinazione di  damento esterno con il sim-
143 bolo ©. L'indicatore © si
accende.

Attivare I'elemento riscal-
dante di collegamento conil
simbolo ©. L'indicatore §
si accende.

Zonadicottura  Toccare il simbolo &. L'indi- Pirofila grande

per pirofila catore = si accende. Teppanyaki grande
grande: Piastra grill grande
combinazione di

1+3+2

Tipp-Pad con selettore Tipp it

La zona di cottura per pirofila piccola (1 +3) e la zona di
cottura a circuito singolo (2) possono anche essere
utilizzate in modo indipendente I'una dall'altra con livelli
di cottura diversi. Cosi si hanno temperature diverse ad
esempio per la pirofila grande, il teppanyaki o la piastra
grill: sulla zona di cottura piccola si pud rosolare una
pietanza, tenendone contemporaneamente al caldo
un'altra sulla zona di cottura a circuito singolo.

Avvertenza: Le pentole adatte sono disponibili presso il
servizio di assistenza tecnica o nel nostro e-Shop.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore
residuo a due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di
cottura & ancora calda. Si pud ad es. mantenere in
caldo una pietanza piccola o sciogliere una glassa.
Quando la zona di cottura si raffredda, sull'indicatore
compare il simbolo ~. Quando la zona di cottura si &
raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.

K Tipp-Pad con selettore
Tipp

Il Tipp Pad ¢ il campo di regolazione in cui & possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante
il selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore
Tipp si centra automaticamente.

.o s B

Il selettore Tipp &€ magnetico e viene applicato sul Tipp
Pad. Toccando il selettore Tipp nell'area di un dato
simbolo si attiva la zona di cottura corrispondente.
Facendo ruotare il selettore Tipp si imposta il livello di
cottura.

)
L]
&
L[]
D)

Avvertenza: Tenere il selettore Tipp sempre pulito. La
sporcizia pud compromettere il funzionamento.

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitare la
pulizia.

E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la
zona di cottura & in funzione. La funzione di protezione
per la pulizia si attiva e dopo 35 secondi il piano cottura
si disattiva.
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it Uso dell'apparecchio

Avvertenze

m La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.

m Se siriapplica il selettore Tipp e lo si gira, la
funzione di protezione si disattiva.

AAvviso — Pericolo di incendio!

Se si colloca un oggetto metallico sul Tipp Pad, il piano
cottura pud continuare a scaldare, percid & opportuno
spegnere sempre il piano cottura con l'interruttore
principale.

Dove riporre il selettore Tipp

Il selettore Tipp &€ un magnete molto forte. Non
avvicinarlo a supporti dati magnetici, ad es.
videocassette, dischetti, carte di credito e altre carte
con banda magnetica, perché potrebbero danneggiarsi.
Anche televisori e monitor potrebbero presentare delle
anomalie.

AAvviso — Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori di impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che gli impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai il
selettore Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza
minima da un pace-maker deve essere di almeno 10
cm.

Avvertenza: |l selettore Tipp & magnetico. Frammenti di
metallo che aderiscono al lato inferiore potrebbero
graffiare la vetroceramica. Pulire sempre con cura |l
selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si é smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare il
piano cottura anche senza di esso:

1. Attivare il piano cottura con l'interruttore principale.

2. Toccare contemporaneamente i simboli ) e L) per
4 secondi. Viene emesso un segnale acustico.

3. Toccare il simbolo L) finché non compare
l'indicatore della zona di cottura desiderata.

4. Impostare il livello di cottura desiderato con il
simbolo @ (-) e 2l (+).

La zona di cottura & attivata.

Avvertenza: Il selettore Tipp pud essere di nuovo
applicato in qualsiasi momento.

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le
zone di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli € i
tempi di cottura per varie pietanze.
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Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e si disattiva mediante
l'interruttore generale.

Attivazione

Toccare il simbolo (D. Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore — sopra l'interruttore principale si
accende. Gli indicatori delle superfici di comando e
degli indicatori del livello di cottura i si accendono. I
piano cottura & pronto per l'uso.

Disattivazione

Toccare il simbolo D finché l'indicatore — sopra
l'interruttore principale e gli indicatori non si spengono.
Tutte le zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del
calore residuo resta acceso finché le zone di cottura
non si sono sufficientemente raffreddate.

Avvertenze

m |l piano cottura si disattiva automaticamente se tutte
le zone di cottura rimangono spente per alcuni
istanti (10-60 secondi).

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano
memorizzate per 4 secondi. Se in questo intervallo
di tempo il piano cottura viene riattivato, vengono
impostati automaticamente gli ultimi parametri in
uso.

Impostazione della zona di cottura

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore
Tipp.

Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura & disponibile un livello
intermedio contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
[l piano cottura deve essere attivato.

1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo,
toccare il selettore Tipp nell'area della zona di
cottura desiderata.

2. Nei 10 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp
finché sull'indicatore del livello di cottura non viene
visualizzato il livello di cottura desiderato.

I .y "
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La zona di cottura & attivata.

Modifica del livello di cottura:
Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo
livello di cottura.



Disattivazione della zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e impostare (. Dopo
circa 10 secondi compare l'indicatore del calore
residuo.

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura
perdono molti liquidi.

Nel capitolo Tutela dell'ambiente — Pagina 39
troverete dei consigli su come cucinare risparmiando
energia.

Fondere
Cioccolato, glassa 1-1.
Burro, miele, gelatina 1-2

Riscaldare e mantenere caldo

Minestra (ad es. minestra dilen-  1-2
ticchie)

Latte™* 1-2.
Scaldare le salsicce inacqua™ 34

Scongelare e riscaldare

Spinaci, surgelati 2.-3. 10-20 min.
Gulasch, surgelato 2-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi 45" 20-30 min.
Pesce 4-5* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa ber-  3-4 8-12 min.

naise e salsa olandese

Bollire, cuocere a vapore, stu-

fare

Riso (con doppia quantita di 2-3 15-30 min.
acqua)

Riso al latte 1-2. 35-45 min.
Patate lesse 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.

Zuppe, minestre
Verdura
Verdure, surgelate

Cuocere nella pentola a pres-
sione

Stufare
[nvoltini
Stufato

Gulasch

Cottura arrosto con poco olio**
Fettina, naturale o impanata
Fettina, surgelata

Cotoletta, naturale o impanata™*
Bistecca (spessore 3 cm)

Hamburger, polpette (spessore 3
Cm)***

Petto di pollo/tacchino (spessore
2 Cm)***

Petto di pollo/tacchino, surge-
lato™**

Pesce e filetto di pesce, al natu-
rale

Pesce e filetto di pesce, impanato

Pesce o filetto di pesce, impanato
e surgelato, ad es. bastoncini di
pesce

Scampi e gamberi
Sauté di verdure, funghi freschi

Verdura, carne a strisce alla
maniera asiatica

Piatti misti saltati in padella, sur-
gelati

Crépe
Omelette

Uova al tegamino

Friggere (friggere 150-200 g a
porzione progressivamente in
1-2 | di olio**)

Prodotti surgelati, ad es. patate
fritte, bocconcini di pollo

Crocchette, surgelate
Carne, ad es. porzioni di pollo

Uso dell'apparecchio

3-4.
2-3.
3-4.

4-5

4-5
4-5

23k

6-7
6-7
6-7
7-8

4-5.

56

5-6
6-7
6-7

78
7-8

7-8.

6-7

3-4.

56

7-8
6-7

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.
10-30 min.
8-20 min.
8-20 min.

8-12 min.

4-10 min.
10-20 min.
15-20 min.

6-10 min.

progressiva-
mente

progressiva-
mente

3-6 min.
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it Funzione PowerBoost

Pesce, panato o in pastella di 56
birra
Verdure, funghi impanati o in 56

pastella di birra, tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bombo- 4-5
loni, frutta in pastella di birra

Funzione PowerBoost

Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
grandi quantita d'acqua ancora pitu velocemente
rispetto al livello di cottura 9.

La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
zone di cottura che recano il simbolo ~.

Nelle zone di cottura a circuito doppio, per l'utilizzo
della funzione Powerboost deve essere attivato |l
secondo circuito di riscaldamento.

Attivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo F. L'indicatore F si accende.
La funzione Powerboost € attivata.

Disattivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento.
L'indicatore F si spegne.

La funzione Powerboost & disattivata.

Avvertenze

m Se la funzione Powerboost non viene disattivata,
dopo un determinato periodo di tempo si disattiva
automaticamente. La zona di cottura torna al livello
di cottura 9.

m Prestare attenzione che con la funzione Powerboost
I'olio e il grasso si riscaldano velocemente. Non
allontanarsi durante la cottura. Quando sono molto
caldi, I'olio e il grasso si infammano rapidamente;
vedere il capitolo Informazioni importanti per la
sicurezza.— Pagina 38
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B} Sistema di cottura arrosto
a sensori

La zona di cottura a circuito doppio indicata con il
simbolo & dispone di un sistema di cottura a sensori.
Se si utilizza la zona di cottura con il sistema di cottura
a sensori, la temperatura della pentola viene regolata
da un sensore.

Vantaggi per la cottura arrosto:

m La zona di cottura si riscalda solo quando occorre
per risparmiare energia.
m L'olio e il grasso non si surriscaldano.

Avvertenze

m Non allontanarsi durante il riscaldamento del burro o
dell'olio.

m Collocare la padella al centro della zona di cottura.
Tenere conto del diametro corretto del fondo della
padella.

m Non mettere il coperchio sulla padella, altrimenti si
pregiudica il funzionamento del sensore di
regolazione. E invece possibile utilizzare una retina
antispruzzo con la quale il sensore funziona
normalmente.

m Utilizzare solo olio o burro adatti alla cottura arrosto.
Per il burro, la margarina, I'clio extravergine d'oliva o
lo strutto, selezionare il livello di cottura 1 o 2.

Padelle per il sistema di cottura a sensori

Scegliere la padella corretta per |'utilizzo con il sistema
di cottura a sensori.

Padella per cottura a sensori come accessorio
speciale

Le padelle adatte al sistema di cottura a sensori si
possono acquistare anche presso i rivenditori di
apparecchi elettrici specializzati o nel sito www.neff-
eshop.com: Z9453X0

La disponibilita e la possibilita di acquisto on line
variano a seconda del paese.

| livelli di cottura indicati di seguito si riferiscono alla
cottura con padelle per la cottura a sensori.

Avvertenza: |l sistema di cottura a sensori pud
funzionare anche con padelle normali. Provarle
innanzitutto ai livelli di cottura minimi ed eventualmente
modificare l'intensita successivamente. In caso di livelli
di cottura piu elevati la padella si pud surriscaldare.



| livelli di cottura

1 molto basso  Ad es. preparare e ridurre salse, stufare
verdure senza aggiungere acqua e con
aggiunta di olio o burro, arrostire elementi
con olio extravergine d'oliva, burro o mar-
garina

Ad es. omelette, cottura di alimenti con
olio extravergine d'oliva, burro 0 marga-
rina

3 media-bassa  Ad es. per cuocere pesce, alimenti Spessi
quali polpette e salsicce

Ad es. per cuocere bistecche con cottura

2 bassa

4 medio-alta

media 0 ben cotte, prodotti surgelatiimpa-

nati, alimenti sottili come fettine, spezza-
tino e verdure

Ad es. per cuocere bistecche al sangue,
frittelle di patate e patate arrosto

5 alta

Impostazione del sistema di cottura a
sensori

Scegliere il livello di cottura adatto facendo riferimento
alla tabella. Collocare la padella sulla zona di cottura.

Il piano cottura deve essere attivato.
Selezionare la zona di cottura.

1. Toccare il simbolo 2. Sull'indicatore delle zone di
cottura si accende i e compare il simbolo &.

0 0
0 © Qo

LW

2. Selezionare il livello di cottura desiderato ruotando il
selettore Tipp. Il sistema di cottura a sensori &
attivato. La zona di cottura a circuito doppio grande
e attivata automaticamente.

O

n
U

M) |

Il simbolo 2 lampeggia fino al raggiungimento della
temperatura di cottura. Quindi viene emesso un
segnale acustico. Il simbolo & & acceso.

Sistema di cottura arrosto a sensori it

3. Mettere il burro o I'clio nella padella, poi aggiungere
gli alimenti.

Girare come al solito in modo che il cibo non si

attacchi.

Disattivazione del sistema di cottura a
sensori

Toccare il simbolo &.

Tabella di cottura

La tabella indica il livello di cottura adatto alle varie
pietanze. Il tempo di cottura pud dipendere da tipo,
peso, spessore e qualita degli alimenti.

| livelli di cottura indicati si riferiscono alla cottura con
pentole per il sistema di cottura a sensori. Con altre
padelle i livelli di cottura potrebbero variare.

Prima riscaldare la padella vuota. Mettere gli alimenti
con il burro o I'olio soltanto quando viene emesso |l
segnale acustico.

Carne

Fettina, naturale o impanata 4 6-10 min.
Filetto 4 6-10 min.
Cotoletta* 3 10-17 min.
Cordon bleu* 3 15-20 min.
Bistecche al sangue (spessore 5 6-8 min.
3cm)

Bistecche cottura mediaoben 4 8-12 min.
cotte (spessore 3 cm)

Petto di pollo/tacchino (spes- 3 10-20 min.
sore 2 cm)*

Salsicce bollite o crude™ 3 8-20 min.
Hamburger (spessore 1,5¢cm) 3 6-30 min.
Polpette (spessore 2 cm)* 3 10-20 min.
Spezzatino, spiedini 4 7-12 min.
Carne tritata 4 6-10 min.
Pancetta 2 5-8 min.
Pesce

Pesce cotto al forno, ad es. 3 10-20 min.
trota

Filetto di pesce, naturale o 3/4 10-20 min.
impanato

Scampi, gamberi 4 4-8 min.
Piatti a base di uova

Pancake 4 Cottura progressiva
Omelette 2 3-6 min. (per porzione)
Uova al tegamino 2/4 2-6 min.
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it Sicurezza bambino

Uova strapazzate
Frittata dolce stracciata

Frittelle dolci a base di pane/
french toast

w w N

Patate

Patate arrosto da patate lesse
Patate arrosto da patate crude
Frittelle di patate 5

w O

Rosti di patate 2
Patate glassate

Verdura
Far appassire I'aglio/le cipolle  1/2
Cipolle arrostite
Zucchine, melanzane
Peperoni, asparagi verdi

Verdure stufate con aggiunta di
olio 0 burro e senza aggiunta di
acqua, ad es. zucchini, peperoni
verdi

Funghi 4

Verdure glassate 4

—1 W w w

Prodotti surgelati

Fettina 4

Cordon bleu 3

Petto di pollo/tacchino * 2

Nugget di pollo* 4

Gyros, kebab 4
3

Filetto di pesce, naturale o
impanato

Bastoncini di pesce 4
Patate fritte 4/5

Piatti misti saltati in padella/ver- 4
dure spadellate

Involtini primavera 3
Camembert/formaggio 3
Salse e sughi

Salsa di pomodoro con verdure 1
Besciamella 1

Salsa al formaggio, ad es. salsa 1
al gorgonzola

Riduzione di sughi, ad es. sugo 1
alla bolognese, sugo al pomo-
doro
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4-9 min,
10-15 min.
4-8 min. (per porzione)

6-12 min.
15-25 min.

2,5-3,5 min. (per por-
zione)

40-45 min.
10-15 min.

2-10 min.
5-10 min.
4-12 min,
4-15 min,
10-20 min.

10-15 min.
6-10 min.

15-20 min.
10-30 min.
10-30 min.
10-20 min.
10-15 min.
10-20 min.

8-12 min.
4-6 min.
8-15 min.

10-30 min.
10-15 min.

25-35 min.
10-20 min.
10-20 min.

25-35 min.

Salse dolci, ad es. salsa all'aran- 1 15-25 min.
cia

Altro

Camembert/formaggio 3 7-10 min.

N

Piatti pronti con aggiunta di 4-6 min.
acqua ad es. pasta in busta®
Crostini 3 6-10 min.

Tostare mandorle/noci/pinoli** 3-7 min.

N

A Sicurezza bambino

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino
Il piano cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo L) per 4 secondi.
L'indicatore <0 si illumina per 10 secondi. Il piano
cottura & bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo ) per 4 secondi.
L'indicatore < si spegne. Il blocco viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene
attivata automaticamente dopo lo spegnimento del
piano di cottura.

Attivare e disattivare

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
inserire la sicurezza bambino automatica.— Pagina 48

[€ Funzioni durata

Sono disponibili 3 diverse funzioni durata:

m Disattivazione automatica di una zona di cottura
m  Contaminuti
m Cronometro

Disattivazione automatica di una zona di
cottura
Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva automaticamente.



Impostazione della durata
La zona di cottura deve essere attivata.

1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura.

2. Toccare il simbolo I=I. = sopra il simbolo =l
lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende &
min.

i

o0
Q
€
D

3. Nei 10 secondi successivi impostare la durata
desiderata con il selettore Tipp.

a0

_"_'mln
b _
o O A

La durata inizia a scorrere. Se € stata impostata una
durata per piu zone di cottura, sull'indicatore viene
visualizzata quella piu breve. Si accende — sopra |l
simbolo I-I. L'indicatore 1=l della zona di cottura si
illumina.

Sistema di cottura a sensori

Nel caso in cui si utilizzi il sistema di cottura a sensori,
la durata impostata inizia a scorrere soltanto al
raggiungimento della temperatura relativa al
corrispondente ambito di valori selezionato.

Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Sull'indicatore delle zone di cottura
compare L. Viene emesso un segnale acustico.
Sull'indicatore del timer, L lampeggia per un minuto.
L'indicatore |-l lampeggia.

Toccare una superficie di comando qualunque. Gli
indicatori si spengono e il segnale acustico si
interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di

cottura. Toccare il simbolo =1 e modificare la durata

oppure impostare su 4.

Avvertenze

m Se si desidera verificare la durata per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la
zona di cottura. La durata viene visualizzata per 10
secondi.

Funzioni durata it

m E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.
m Nell'ultimo minuto di durata, l'indicatore del timer
passa da minuti a secondi.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare
anticipatamente una durata per tutte le zona di cottura.
Ogni qual volta si attiva una zona di cottura, la durata
preimpostata inizia a scorrere. Una volta trascorso |l
tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
attivare il timer automatico.— Pagina 48

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a
una zona di cottura oppure disattivare il timer
automatico per la zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo =21
Nel campo di regolazione modificare la durata o

impostarla su 4.

Contaminuti

[l contaminuti consente di impostare una durata fino a
99 minuti e funziona indipendentemente dalle altre
impostazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Toccare il simbolo £). L'indicatore — sopra il simbolo
[ lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende
Inlxl A
Lo min.

2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata
desiderata.

Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico e sull'indicatore lampeggia &4 per un minuto.
L'indicatore — sopra il simbolo L) si illumina. Toccare
un simbolo qualsiasi. Gli indicatori si spengono e il
segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo ) e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.

Funzione cronometro

La funzione cronometro visualizza il tempo trascorso
dall'attivazione della funzione.

La funzione cronometro funziona soltanto se il piano
cottura é attivato. Quando il piano cottura si disattiva, si
disattiva anche la funzione di cronometro.

La funzione di cronometro viene attivata toccando il
simbolo (. Sull'indicatore del timer compare L e
parte il cronometro. Durante il primo minuto vengono
visualizzati i secondi, successivamente i minuti.

La funzione di cronometro viene disattivata toccando
nuovamente il simbolo @. L'indicatore del timer si
spegne.
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it Spegnimento di sicurezza automatico

Avvertenza: Se oltre alla funzione cronometro viene
attivata un'altra funzione di durata, l'impostazione viene
visualizzata per 10 secondi nell'indicatore del timer.
Quindi viene nuovamente visualizzata la funzione
cronometro.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

[B)Spegnimento di sicurezza
automatico

Se una zona di cottura & attivata da molto tempo
senza alcuna modifica dell'impostazione, viene attivata
la limitazione tempo automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente ~ & e l'indicatore del calore residuo
Hih.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal
livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

& Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il
cioccolato o il burro e per mantenere calde le pietanze
e le stoviglie

Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo (.. Sull'indicatore del livello di
cottura compare 1.

La funzione scaldavivande ¢ attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare 3.

La funzione scaldavivande & disattivata.

By Indicatore consumo di
energia

Con questa funzione € possibile visualizzare il
consumo totale di energia tra I'attivazione € la
disattivazione del piano di cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi
il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,87kWh.
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L'indicatore non ¢ attivato. Nel capitolo Impostazioni di
base viene illustrato come attivare
l'indicatore.— Pagina 48

B Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base
che possono essere adeguate alle abitudini individuali
dell'utente.

c Sicurezza bambini automatica
i Disattivata.*
| Attivata.

c Sicurezza bambini manuale e automatica disattivata.

cc Segnale acustico

I Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disatti-
vati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivo).

H Solo segnale di utilizzo improprio attivato.

c Solo segnale di conferma attivato.

3 Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio atti-
vati.

c3 Indicatore consumo di energia (verificare la tensione
di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica)

i Indicatore consumo di energia disattivato.”

{ Indicatore consumo di energia con tensione di rete 230V.
c Indicatore consumo di energia con tensione di rete 400 V.
3 Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220V.
Y Indicatore consumo di energia con tensione di rete 240V.
c5 Timer automatico
oo Disattivata.”

199 Durata dopo la quale le zone di cottura si disattivano.

I Durata del segnale di fine del timer
10 secondi.

Py - N

30 secondi



3 1 minuto.*
ci Accensione degli elementi riscaldanti
i Disattivata.*

i Attivata.

c Ultima impostazione prima della disattivazione della zona
di cottura.

cq Tempo di selezione della zona di cottura

0 [llimitato: la zona di cottura selezionata per ultima puo
essere impostata senza essere riselezionata.”

/ La zona di cottura selezionata per ultima puo essere impo-
stata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre rise-
lezionarla prima dell'impostazione.

o Ripristino impostazione di base
%) Disattivata.
i Attivata.

Modifica delle impostazioni di base
[l piano cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano cottura.
2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo
[) per 4 secondi.

Compare  { e sull'indicatore della zona di
cottura si accende L.

3. Toccare il simbolo £ finché sul display non viene
visualizzato l'indicatore desiderato.

4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore
desiderato.

(|

3 0 )

5. Toccare il simbolo L) per 4 secondi.
L'impostazione ¢ attivata.

Pulizia it

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base
disattivare il piano di cottura dall'interruttore generale
ed effettuare nuovamente le impostazioni.

) Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si &
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

spugne abrasive

detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto puo essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della

vetroceramica é possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione
di lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti
affilati o abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o
l'immersione nell'acqua di lavaggio danneggiano il
selettore Tipp.
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it Malfunzionamento, che fare?

Bl Malfunzionamento, che fare?

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di
guasti facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio
di assistenza tecnica, consultare con attenzione le
avvertenze riportate nella tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto |l
pannello comandi. Per diverse ragioni & possibile che in
questa zona aumenti molto la temperatura.

Nessuno ['alimentazione elettrica & interrotta.

Tutti gli indicatori lam-  La superficie di comando & umida o occupata
peggiano da un oggetto.

Fe Pit zone di cottura sono state utilizzate a lungo
e a potenza elevata. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura e stata spenta.

FY Nonostante lo spegnimento tramite 2 il
sistema elettronico si & ulteriormente surriscal-
dato. Percio sono state spente tutte le zone di

cottura.

Attenzione: una pentola calda & collocata nella
zona del pannello comandi. Il sistema elettro-
nico minaccia di surriscaldarsi.

F Seillivello di cottura
lampeggiano in maniera
alternata. Viene emesso
un segnale acustico

FSe segnale acustico  Una pentola calda & collocata nella zona del
pannello comandi. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura é stata spenta.

F8 La zona di cottura & rimasta in funzione troppo
alungo e si e spenta.

_C

o Lezone dicottura  La modalita demo ¢ attivata

non si scaldano

Messaggio di errore E negli indicatori

Se negli indicatori compare un messaggio di errore
con “E”, ad es. EO111, spegnete e riaccendete
l'apparecchio.

Se si tratta di un guasto momentaneo, il messaggio
scompare. Tuttavia, se il messaggio d'errore compare
nuovamente, rivolgersi al servizio di assistenza clienti e
comunicare il messaggio preciso.
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Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se
necessario le zone di cottura si spengono
automaticamente. L'indicatore F2, FY, o F5 compare
alternativamente all'indicatore del calore residuo H o ~.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Control-
lare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F ' si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffred-
dato. E possibile proseguire la cottura.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F 4 si spegne, & possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo breve tempo. E
possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di
comando a piacere. Quando ~ 5 si spegne, & possibile proseguire la cot-
tura.

E possibile riattivare subito la zona di cottura.

Disattivare la modalita demo: Scollegare per 30 secondi I'apparecchio
dalla rete (disattivare il fusibile generale dell'impianto o 'interruttore diffe-
renziale all'interno della scatola dei fusibili). Nei 3 minuti successivi toc-
care una superficie di comando a piacere. La modalita demo viene
disattivata.



VA Servizio assistenza clienti

[l servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti quando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di
controllo al fine di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a
induzione composto di 4 pezzi Z9442X0) con le
seguenti dimensioni:

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola

(Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. Oetker,
150 g) sulla zona di cottura di 14,5 cm @

Riscaldare e tenere in caldo la minestra di lenticchie
Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie secondo DIN
44550

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 450 g per zona di cottura di 14,5 9
cm g

Quantita: 800 g per zona di cottura di 18 cm 9
Pol17cmyd

Minestra di lenticchie (prodotto in scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce di Erasco:

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 500 g per zona di cottura di 14,5 9
cm @
Quantita: 1000 g per zona di cottura di 18 9

cm@ol17cm@

Servizio assistenza clienti it

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di
assistenza non & gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

m Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura
a circuito singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a
circuito singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di
18cmdo17cmd

m Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm
dol17cmd

1 No
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si

ca. 2:00 Si 1. Si
(mescolare dopo ca. 1:30)
ca. 2:30 Si 1. Si

(mescolare dopo ca. 1:30)
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it Pietanze sperimentate

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 40 g di burro 40 g di farina, 0,5 | di 92 ca. 5:20 No
latte (3,5% di grassi) e un pizzico di sale per
una zona di cotturadi 14,5 cm @

2 Aggiungere il latte al roux e portare a bollore
continuando a mescolare

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura con coperchio
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 90 g 9 ca. 6:45 No
di zucchero, 750 ml dilatte (3,5% digrassi) e Riscaldare il latte finché non inizia a
1@9 di sale per una zona di cottura di 14,5 cm bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Ricetta: 250 g diriso a chicchi rotondi, 120 g 9 ca. 7:20 No
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5 Riscaldare il latte finché non inizia a
g di sale per una zona di cottura di 18 cm @ o bollire. Riportare alla cottura a fuoco
17cm@ lento e aggiungere nel latte il riso, lo

zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura senza coperchio
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g diriso a chicchirotondi, 90g 9 ca. 7:30 No
dizucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e Aggiungere riso, zucchero e sale al
1 g disale per una zona di cottura di 14,5 cm |latte e scaldare mescolando conti-

nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a
fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
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11,3 No

L Sciogliere il burro, aggiungere
la farina e il sale e cuocere |l
roux per 3 minuti

3 Dopo che la besciamella
comincia a bollire, tenerla per
altri 2 minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Dopo 10 minuti mescolare |l
riso al latte

2 Si

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte



Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 120 g
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5
g di sale per una zona di cotturadi 18 cm @ o
17¢cm 0@

Cottura del riso
Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20° C
Ricetta secondo DIN 44550:

125 g diriso a chicco lungo 300 g diacqua e
un pizzico di sale per una zona cottura di
145cm@

Ricetta secondo DIN 44550:

250 g diriso a chicco lungo, 600 g di acqua
e un pizzico di sale per una zona di cottura di
18cm@o17cm@

Cottura di bistecche di lombata di maiale
Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata: 7°
C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso com-
plessivo di circa 300 g, spessore di circa 1
cm) 15 g di olio di semi di girasole per zona
cotturadi18cm@o 17 cm @

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna
crépe per zona di cotturadi 18 cm @0 17 cm

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di girasole, per
porzione: 200 g di patatine fritte surgelate
(per es. McCain 123 Frites Original) per zona
dicotturadi18cm@o 17 cm @

9

Pietanze sperimentate

ca. 8:00 No 2 No

Aggiungere riso, zucchero e sale al
latte e scaldare mescolando conti-
nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a

fuoco lento.
Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
ca. 2:48 Si 2
ca. 3:15 Si 2.
ca. 2:40 No 7
ca. 2:40 No 6 0 6.a seconda del
grado di doratura
Finché la temperatura dell'olio non No 9
raggiunge 180°C

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura
di 18 cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo
di cottura iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a

fuoco lento aumenta di un livello.

S

Si

No

No

No

it
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B Npumenenne no
Ha3HaYEHHIO

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
pykoBoAcTBO. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
aKkcnayaTaumm n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
Takke nacnopt npudopa a1a Aa/lbHENLWero
NCNOb30BaHMA UK ANA NepegaYym HOBOMY
B1aAensbLly.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noaktoyamnte npnodop, ecnm oH Obi
NOBPEXAEH BO BPeEMA TPaAHCMOPTUPOBKMU.

MoakntoueHmne npndopa 6e3 WTencensLHon
BUIKWN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSTbKO
KBaIMMPULMPOBAHHBIA CNeLuanuncT.
MoBpexaeHna 13-3a HernpasuIbHOro
NOAK/IOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTE/IbCTB.

O10T Nprdop npeagHasHavyeH TobKO 1A
JloMallHero ncnosb3oBaHua. icnonsaynte
NpmMOop TObKO ANA NPUroToBAEHNA 6104 U
HannTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoueccoM Bapkn. Heoxoanmo HenpepbIBHO
HabNto4aTh 3a KPAaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
Bapku. icnonb3ynte npudop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbii npnbop npeaHasHaveH a8
MCNOMb30BaHMA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Had YPOBHEM MOpPSA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHNYeHHbIMK
DU3NYECKNUMUN, YMCTBEHHBIMU N MCUXNUYECKUMN
BO3MOXHOCTAMMW, a TaKxXe Nnua, He
obnagatolme AoCTaToOUHbIMU 3HAHUAMW O
npudope, MOoryT Ncnosib3oBaTb NPUOOP TOSIbKO
noa NPUCMOTPOM /1L, OTBECTBEHHbIX 3a 1X
6e30nacHOCTb, WK nocne noapodHOro
NHCTPYKTaXa U 0CO3HaHMA BCeX ONacHOCTEWN,
CBA3aHHbLIX C 9KcnayaTaunen npundopa.

[eTtam He paspellaeTca urpatb ¢ NpudopomM.
OuucTtka n obcnyxmeaHune npndopa He
[O/HKHbI NMPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
[ONYyCTUMO, TOJIbKO eC/in OHW cTapuwe 15 net u
NX KOHTPOJIMPYIOT B3POC/bIE.

He nonyckante aeten mnaguwe 8 net K
npuoopy 1 ero ceTeBomMy NpoBoaY.

[MpMMEHEHME NO HAa3HAYEHUIO ru

ENBaxHble npaBuna TeXHUKH
O6e3onacHocTH

/A\MpeaynpenneHne — OnacHOCTb

BOo3ropaHua!

s [OpAYee pacTuTesibHOe Maca0 WUan Xup
Nerko BocniameHaTcA. He octasnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macao Uam Xup.
Hukorga He TywnTe oroHb BOJOMW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [nama MOXHO
OCTOPOXXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamAaracALMm NoKpPbIBA/IOM UN
NoA0OHbIMY NPeaMeTaMMu.

m KOHMOPKM OYEHb CU/IBHO HarpeBatoTCA.
Hukoraa He knagute Nerko
BOCMN/IAMEHAOLLIMECA NMPEAMETLI Ha
BAPOYHYIO NaHeNb. He cknaabiBante
npeaMeTbl Ha BapOUHYO MaHeslb.

= [lpubop HarpesaeTcA. He xpaHuTe
NIEerkoBOCMIaMEHAOLWMECA NPEAMETbI NN
ad9p030/1bHble HANOHUYMKM B ALLMKAX Noa
BAPOYHOW MaHEesbIO.

s BapouHaAa naHenb camonponsBOsibHO
OTK/IIOYAETCA W NEPECTaET pearnpoBaTb Ha
curHanbl ynpasneHna. B aanbHenwem oHa
MOXET TakK »X& CamMOnpoun3BOIbHO
BKOUMTLCA. OTKIIOUMTE NPEAOXPaHNTENb B
onoke npegoxpaHuTtenen. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CyXObl.

m  3anpeuwaeTca 3akpbiBaTb KPbILKY
BAPOYHOM NAHEIN.OTO MOXET MPUBECTU K
HecJyacTHbIM C/lyYaaM, Hanpumep, K
neperpesy npndopa, BO3IropaHnto nn K
PaCTPECKMBaAHWIO MaTepuana.

/\Mpeaynpemaenne — OnacHOCTbL oMora!

s KOHMOPKK 1 coceaHme 4yactu BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM pamKa) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacantechb K
packaneHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 611M3Ko.

s KoHpopka HarpeBaeTcA, 0aHaKo
nHankatop He padortaet. OTktoUMTE
npenoxpaHntens B 6/10ke
npenoxpaHutenen. BeizoBute crneunanncra
CEPBUCHOW CNyXObl.

m Paspelwaerca ncnoab3oBaTth TONBKO
[ONyLEHHbIE HAMW 3alUUTHbIE PELLETKM,
HanpuUMep, AETCKNE PEeLIETKM
6esonacHoCTW. HenoaxoaAumne 3allnTHble
PELIETKN UK OETCKNE PELLETKM
6e30MacHOCTM MOTYT CTaTb NPUYMHOM
HecuacTHbIX C/lyJaes.
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ru MPVYMHBI MOBPEXAEHWI

/\NpenynpemaeHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

s [lpy HeEKBaAIMMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOUYHUKOM
onacHocTu. JTtobble PeMOHTHbIE PadoThl U
3aMeHa NpoBOAOB M TPYO AO/MKHbI
BbIMO/IHATLCA TOMBKO CreumanmcTamm
CEepPBUCHON CyObl, NpoLweawnMm
cneunansHoe odyuyeHue. Ecnu npubop
HencnpaBeH, BbIHbTE BU/IKY CETEBOIO
NpoBOAA U3 PO3ETKN UMW OTKIOUMTE
npenoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHntenei. BoizoBute cneunanncra
CEPBUCHON Cy»Obl.

s [IpoHMKatloLWanA BNara MOXeT NpMBECTU K
yaoapy 9NeKTpUYecknM ToKkoM. He
NCNONb3YNTE OYUCTUTESb BLICOKOIO
NaBneHna Uan NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENN.

= HewucnpasHbll NPUOOP MOXET ObIThb
NPUUNHONM NOopaXeHnA TOKoM. Hukoraa He
BK/ItOYalTe HenmcnpasHbIi Npuoop. BeiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOIro NpoBOAa WK
BbIK/IIOUMTE NpeaoxpaHnTesb B 6/10ke
npenoxpaHntenei. BoizoBute cneunanncra
CEPBUCHOWN Cy»Obl.

m [PELWNHbI NN CKOJbl HA CTEKIOKEPAMUNKE
MOTIYT NMPUBECTU K yaapy 3N1eKTPUYECKNM
ToKOM. OTKOUNTE NPEefoXpaHuTeNb B
onoke npegoxpaHutenei. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CNYXOb.

/\Npenynpemaenne — ONacHoOCTb,
CBA3aHHaA C MarHUTHbIM nonem!

CBbEMHBIV 9NEMEHT ynpaBneHua ABIAeTCA
MarHUTHBIM 1 MOXET BO3ENCTBOBATL Ha
3NEKTPOHHbIE MMMNNaHTaThbl, HaNPUMeDp,
KapanoCTUMYMATOP WU UHXEKTOP WMHCY/MHA.
[nAa nuu, MetoLWmnx 3NeKTPOHHbIE
NMNaHTaTbl: HE HOCUTE CbEMHbIE MarHUTHbIE
nepekntoyaTeny B kapMaHax oaexabl.
MuHuMansHaA anctaHuma ans
Kapanoctumynatopa - 10 cwm.

/\NpenynpemnaeHne — ONacHOCTb
TpaBMUpPOBaHUA!

N3-3a XNAKOCTU Mexay AHOM KacTpoan 1
KOH(OPKOW KaCToNA MOXET HeOXnaaHHo
noanpbIrBath BBepx. oaToMy AHO NOCYabl U
KOHMOPKM Bceraa A0/MKHbl OblTb CyXMMN.
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B MpuunHbl noBpesaeHuii

BHumaHue!

m lllepoxoBaToe AHO KacTPOAM UM CKOBOPOAblI MOXET
cTaTb NPUYNHOW MOABAEHNA LiapanuH Ha
CTEK/IOKEPaMUKE.

m He Harpealite nyctyto nocyay. 3170 MOXET cTaTb
NMPUYNHON MOBPEXAEHWN.

m HuvKoraa He cTaBbTe ropAvYMe KacTproav U CKOBOPObI
Ha naHe b ynpasaeHua, 30Hy UHAMKATOPOB 1 pamy. 3TO
MOXET CTaTb MPUYUHON NMOBPEXAEHNN.

m [lageHue TBEPAbIX WK OCTPbIX NPEaMETOB Ha
BAPOYHYIO MaHe /b MOXET Bbi3BaTb €€ MOBPEXAEHME.

m [lpy CONMPUKOCHOBEHUN C FOPAYNMU KOHDOPKaMN
antommnHueBana onbra 1 naacTtMaccosas nocyaa MoryT
pacnnaBuTbCA. 3allUTHasA NIEHKa He npeaHasHayeHa
ONA Ballen BApOUYHON NaHenu.

O630p

B cneaytouleii Tabnvue npuBeaeHsl Camble YacTbie
NPUYNHBI MOBPEXAEHUIA:

Ynanaite 0CTaTKu MNALLK creLm-
a/bHbIM CKPEOKOM [N CTEKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEA.

Ynanexue nateH  OcTarku nuLm

HenoaxonAwme — Wcnonb3ymte TOMbKO YUCTALLNE
UUCTALLNE CPEL-  CPELCTBa, NPeaHasHaYeHHbIE
CTBa ANA OUNCTKM CTEKNOKEPAMMKM,
Llapanuxel Corb, caxap 1 He ncnonbayiite BapouHyo
MNecok MaHesb B KAYECTBE MOJKN U
pabouero crona.
LLlepoxoBaroe oHO  [poOBEPLTE UCMO/L3YEMYHO
KacTptonu 1am nocyay.
CKOBOPO/bl MOXET
CcTarb NPUYUHOM
MoABMEHNA Lapa-
MWH Ha CTEKIIOKe-
pamike.
N3meHeHnA HenomxonAume AcnonbayiTe T0MbKO YNCTALLIE
LiBeTa UuCTALLME CPEN-  CPEACTBa, NPEeAHa3HAYEHHbIE
CcTBa Q1A OUUCTKM CTEKNOKEPAMUKM,
Cnenbl Tperua [epenBurarite KacTprou 1 CKo-
nocyabl (Hanpu-  BOPOAKW, MPUNOAHAMAA UX Haf
Mep, IOMUHINE-  CTEK/IOKEPAMUYECKON MOBEPXHO-
BOWA) CTbIO.
My3blpn Ha Caxap 1 NpoayKTl  YOanaunre 0CTaTku MALLM Creum-

CTEK/IOKEPaMIKE C BLICOKUM COAEP-  a/lbHbIM CKDGGKOM [NA CTeKnAH-
JKaHnem caxapa HbIX MOBEPXHOCTEN.



Yy Oxpana okpymatoLeit

cpenbl

3Ta rnasa coAepXnT MHopMaLnio 06 SKOHOMUK
31EKTPOIHEPIUM 1 yTUAN3aLUMK npudopa.

PexoMmeHaauum no aKOHOMUU SJIEKTPOIHEPIruun

Bcerna sakpbiBante KacTptosiv NoAXoAAWEN KPbILLKON.
B npoTvBHOM Crydae 3HaunTelbHO BO3pacTaeT pacxo/
anekTpoaHeprun. CTeknAHHaA Kpblllka No3BOUT BaM
HabntogaTh 3a NpUroTosneHem 6toga Jaxe B
3aKpbITOM KacTptone.

Vicnonbayiite KacTptoan 1 CKOBOPOAbL! C MIOCKUM AHOM.
Vicnonb3oBaHme nocyabl ¢ HEPOBHbLIM JHOM MOXET
cTaTb MPUUYMHOM MOBLILEHHOrO pacxoaa
3NEKTPO3IHEPTUN.

[dvameTp AHa KacTPIM WA CKOBOPOAbLI AO/HKEH
coBnagaTb C pasMepomM KOHMOpPKKW. Vicnons3oBaHue
nocyabl C AMaMeTpoM AHa MeHblle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE 2/1EKTPOIHEpruun. NomHuTe:
N3roTOBUTENW MOCYAbl YACTO YKasbiBatOT BEPXHUIA
avamMeTp, KOTOPbIN, Kak npasuio, 0osblie, Yem
anameTtp aHa.

Ona npurotoBneHna Hed®oabWnx 06 bEMOB MALLN
NCNONb3YNTE MaNeHbKyto KacTptonto. Mpu
NPUrOTOBNEHUN B BOMLLIOM KACTPHONIE pacxoayeTca
MHOIO 3M1EKTPOSHEPTUN.

&3 3HakomcTBO C NnprBopom

[aHHaA MHCTPYKUMA Mo aKcryataummn aencTeuTebHa ans
pas/INUYHbIX BAPOUHbIX NaHesnen. Pasmepbl BApOUHbIX
naHesnen ykasaHbl B 0030pe TMNnopa3mepos.

— CrpaHuiya 2

MaHenb ynpaBneHun

OxpaHa okpyxatoLen cpebl ru

Mpv NPUrOTOBAEHUN MUK HaNTMBANTE HEMHOIO BOABbI.
OTO 9KOHOMUT B/1EKTPOIHEPIUNIO, @ OBOLLUM COXPaHAOT
BCe coaepyalumeca B HUX BUTAMUHbLI 1 MUHEPasbHbIe
BellecTBa.

CrapaiTech, YToObl HO NMOCY/bl 3aKPbLIBA/IO KaK MOXHO
OonbLUYO NnoLanb KOHPOPKN.

CBoeBpeMeHHO nepeksiyarite KOHPOPKY Ha donee
HU3KYIO CTyMNeHb Harpesa.

BeiBupaite noaxoasLlyto cTyneHb cnadoro Harpesa.
Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanpacHO pacxoayeTcA MHOIO 9/1EKTPOIHEPTUN.
Vicnonbaylite ocTatouHoe Tenao BapoyHOW naHenu.
Mpv ANMTENbHOM NMPUrOTOBNEHMUM MOXHO BbIK/IOYaTb
KOHMOPKY yxe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEYEHNA BPEMEHW
npUroToBneHuA.

MpaBunbHaA yTUNU3auusa ynaKkoBKU

YTUNuanpyinte ynakosky ¢ cobt0aeHnem npasui
aKosiornyeckon 6e3onacHoCTU.

[aHHbIi NpMBOP MMEET OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponenckmm Hopmam 2012/19/EU ytunnzauun
3NEKTPUYECKMX 1 3/1EeKTPOHHbIX NPUGopPoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONpeaenAT ASNCTBYOWME Ha
Tepputopun EBpocotosda npasuna Bo3Bpara u
YTUIM3aUmnn cTapbix NpuOopoB.
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-l Ll — -
I
N
© L. P = s O ] Pl &
9 CTyneHn Harpesa KOHMOPOK F OyHkuuA <Powerboost»
i FOTOBHOCTY K pafore L OYHKUNA NOANEPXKaHNA B FOPAYEM COCTOAHIN
H/k OcTatouHoe Tenno g5 Taiimep
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

@ [ NaBHbIiA BbIKKOYATES b

L OyHKUNA NOANEPKAHNA B TOPAYEM COCTOAHUN

F OyHKUMA «Powerboost»

= CEHCOPHbIA PEXMM XapeHud

© MoaKMoyeHe 30H

) KOMOWHUPOBAHHbIN HArpeBaTeNbHbINA 3NEMEHT

©) OyHKUNA CEeKyHOoMepa

- Taiivep

A BuiToBOV TaMep / bnokuposka anA 6e30MacHOCTY AETeN
YKasaHuA

m B 3aBMCUMOCTM OT pexnma Bapo4HOW NaHe I CBETATCA
naHesn ynpasneHna, KOTopbie MOXHO BbiOpaTh B
naHHoe BpeMA. Ecnn KOCHYTbCA WX, BbINOJHAETCA
COOTBETCTBYtOLLAA MYHKUMA.

m [laHenu ynpaenenua anAa (yHKUWIA, KOTOPbIE HENb3A
BbIOpATh B JAHHOE BPEeMsA, He CBETATCH.

m Cneaute 3a Tem, 4yToObl NaHeNN ynpasieHua Bceraa
Oblnn cyxummn. Bnara MOXeT Bbl3BaTb HapylleHue
(byHKUMOHNPOBaAHMA.

m He nogHocuTe KacTptonu 6/IM3KO K MHAMKaTopam u

natumkam. OTO MOXET Bbl3BaTb MEPErPEB SNEKTPOHNKM.

KoHdopku

(O  OnHOKOHTYpHAA KOH-
(hopka

© [ByxkoHTypHad KoH-  BriGepuTe KOHHOPKY, KOCHUTECH CIUIMBO/IA
(hopka

MoaKNtoueHne KOH(MOPKN: 3aropaeTcA COOTBETCTBYIOLLINIA MHANKATOD

YKasaHunA

m  TeMHble y4aCTKM Ha PUCYHKE HaKana KOH(OPKM
o00ycnoBneHbl TeXHnYeckn. OHW He BANAIOT Ha (hyHKLMIO
KOH(OPKMW.

m PerynupoBka Temnepartypbl KOHPOPKM OocyLlecTBAAeTCA
nyTeM BKOUEHNA U BbIKtoueHMA Harpesa.[Jaxe npu
camoli 60NbLION MOLLHOCTU HArpeB MOXHO BK/IOUUTL U
BbIK/IIOUNTb.

OTO NO3BONUT, HANPUMep:

—  3alMTUTbL IErKO NoBpeXaaemble getann oT
neperpesa

- NpenoxpaHuTs Nprdop OT Neperpys3ku No ToKy

— MPUroToBUTL BOIEE BKYCHYIO MULLY

m [11A MHOTOKOHTYPHbIX KOH(OPOK Harpes BHYTPEHHNX
HarpeBaTe/ibHbIX KOHTYPOB 1 HarpeB NoAK/IYaeMbIX
KOHTYPOB MOXHO BK/ItOUaTb U BbIK/OYATb B Pa3/IMYHOE
Bpems.

Kom6nHupoBaHHaA KOHpOpKa

1 = ABYXKOHTypHaA KOHgOopKa

2 = OQHOKOHTYpHaA KOHdopKa

3 = coeanHAOLWNIA HarpeBaTebHbIN
ANEeMEHT

(
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OnHO- 1 ABYXKOHTYPHbIE KOHOPKM MOTYT UCMOb30BATLCH
HEe3aBMCKMO ApYr OT Apyra 6e3 CoeanHAoLero
HarpesaTeIbHoro a1eMeHTa Uan, Kak onucaHo B Tadnule,
KOMOWHMPOBATLCA C COEANHAIOLIMM HarpeBaTe IbHbIM
3/1EMEHTOM.

Manas 3oHa Bbibepute ABYXKOHTYPHYHO Heb6onbLuas
Harpesa anq KOH(OPKY. XXapOoBHA
’KapoBHW: Cumsonom © nopkntounte  He6onbluoid Tenna-

KOMOWHAUMA 1+3  BHELHMIA HArpeBaTebHbi  HbAKY.
KOHTYp. 3aropaetca HanKa-
0p ©
Cumeonom © nogkniounte
COBAVHAIOLLMIA HArPEBATENb-
HbI 31EMEHT. 3aropaetcA
wrankatop S.

bonbluan 3oHa KocHuTec cumsona . 3aro- bonbluas xaposHa

Harpesa AiA PAETCA MHONKATop = BonbLuon Tenna-
XapOBHM: HBAKN

KomOuHauna 1 +3 BONbLLIOIA NPOTUBEHb
+2 LA rpUNA

Manana 30Ha Harpesa 1A XapoBHu (1 + 3) n
OHOKOHTYpHaA KOHMOpKa (2) MOryT MCnoab30BaTbCA
TakXKe He3aBMCUMO ApPYr OT Apyra n ¢ pasnnyHbIMn
CTyneHAMU Harpesa. Takum ob6pas3oM cosaaroTcs
pasnnyHble AnanasoHbl 3HAUYEHUI TemnepaTypbl Npu
MCMO/b30BaHMM OO/bLION XapOBHU, TEMMAHLAKN UK
NPOTUBHA ANA rpuna: Ha HeBobLIOW 30HEe Harpesa ana
YKapOBHM Bbl MOXETEe BbINOMHUTL 0OXapuBaHue, a Ha
OOHOKOHTYPHOW KOH(OPKE OAHOBPEMEHHO MOAOrPEBaThL
éntoao0.

YKasaHue: [1oaxoaALlyto KyxoHHyto nocyay Bel moxeTe
3aKasaTb Yepes CEPBUCHYIO CyXOy UM B Hallem
BMPTya/IbHOM MarasmHe.

MHauKaTop ocTaTOUYHOro Tenna

Kaxaaa KoHopKa BapOYHOW NaHenn nmeet
[BYXCTyneHuaTbli MHANKATOP OCTAaTOYHOro Tenna.

Ecnun Ha uHankarope otofpaxaeTcAa CUMBO H, 3TO
O3HauvaeT, YTo KoHdopKa elé ropadyan. EE MoxHo
MCMonb30BaTh A8 pasorpeBaHna Heb®osbloro 648 Un
pacTanMBaHua WokonagHou rnasypu. Mo mepe
OCTbIBaHMA KOH(MOPKM MHOMKALMA U3MEHAETCA Ha . Koraa
KOH(MOPKa AOCTATOYHO OCTLIHET, UHANKATOP MOracHerT.



K MarnuTtHana naHens c
MarHUTHbLIM
nepekntoyartenem

MarHuTHaA naHes b npeacTasnaeT coOom 30HY
HaCTPOMKWN, Ha KOTOPOWN C NMOMOLLbIO MArHUTHOIO
nepekYaTena MOXHO BbiONpaTh KOHMOPKMN 1
yCcTaHaBAMBaTb CTyNeHN Harpesa. MarHUTHbIN

nepeknyatesib aBToMmatnyeCkn LUeHTPUPYyeTCA Ha naHenn.
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[MepekntoyaTens HaMarHUYeH 1 ycTaHaB/IMBaETCA Ha
MarHUTHOW naHenu. MNpu KacaHuy nepekaYaTens B 30He
MapPKNPOBKW aKkTUBM3MPYETCA COOTBETCTBYOLLAA
KOHopKa. BpalleHnem nepekntoyaTena yctaHaBIMBaeTCA
CTyNneHb Harpesa KOHMOPKMU.

YKasaHue: MarHuTHbIV Nepek/royaTtesib BCeraa Hy>Ho
coaepxatb B unMctoTe. 3arpasHeHuA MOoryT oTpuuaTe bHO
cKasaTtbCA Ha ero MyHKUNOHNPOBAHUN.

CHATUE MarHUTHOro nepexnroyartena

Bbl MOXeTe CHATb MarHWTHbIA NepektoyaTeb ana
oOneryeHnsa OUNCTKN.

Mepekntoyartesnb MOXHO CHATb Aaxe BO BpeMA padoThl
KOHMOoPKK. 3aaencTByeTca PyHKUMA 3awnTbl Npu
BbITUPaHUN 1 Yyeped 35 cekyH BapoyHaA naHesb
BbIK/ItOYAETCA.

YKasaHuA

m  OyHKUNA 3alWTbl NPW BITUPAHUU HE
pPacnpPoOCTpaHAETCA Ha MNaBHbIM BbIKItOUATE b,
BapouHyto naHenb MOXHO BbIK/THOUNTL B IHOO0N
MOMEHT.

m Ecnu cHoBa yCTAHOBUTL MarHUTHbIV NepekoYaTess 1
3aTeM MOoBEepPHYTb ero, To hyHKUMA 3alUnTsl Npu
BbITUPAHUWN BblKtOYaeTCA.

A MpenynpexaeHue — OnacHoCcTb Bo3ropaHua!!

Ecnv nonoxuts Kakor-Hnby b MeTanIMueckunii npeameT Ha
MarHMTHyHO naHes1b ynpasneHnA, Bapo4yHanA rnaHesib 6y,£leT
npoao/mKaTb HarpeBaTbCA. |_|03TOMy Bcerga BblK/tOYanTe
BapO4YHYO naHesib C MOMOLLbIO MMaBHOIO BbIKKOYATENA.

XpaHeHMe CbEMHOro MarHUTHOro
nepexknroyarend

CbEMHbIN Nepek/toyaTenb ABAAETCA CUMbHLIM MarHUTOM.
[epxunte ero Baanu OT MarHUTHbIX HOCUTENEN AaHHbIX,
Hanp., ayano- n BUAEOKACCET, ANCKET, KPeaAUTHbIX
KapToueK 1 KapT C MarHUTHOM NOJIOCOM, UYTOObI He
noBpeanTb MX. Ha akpaHax TeneBmM3opoB M MOHUTOPOB
BO3MOXHO BO3HUKHOBEHWNE MOMEX.

MarHutHaa naHesb C MarHUTHbIM NepektoyaTenem ru

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTb, CBA3aHHaA C
MarHUTHbIM nonem!

[Ona nuu, nMetoLnX 9N1EKTPOHHbLIE MMNAaHTaThl, Hanp.,
KapaAMOCTUMYNATOP, UHXEKTOP MHCYNNHA. MarHutHoe none
MOXET BNNATb HA HEKOTOPLIE UMMaHTaTbl. [103TOMY He
HOCUTE CBEMHbBIN MarHUTHbLINA Nepek/toyaTeb B KapMaHax
ofexnabl. PaccToaHne 40 KapanocTumynaTopa AO/XKHO
cocTaBnATb He MeHee 10 cwm.

YKasaHue: CLEMHbLIV NepekatoYaTenb ABAAETCA
MarHuUTHbIMUW. YacTuLbl MeTanna, KoTopble cKkanaMBatoTcA
Ha HWXXHEN CTOPOHE, MOryT nouapanaTth CTEKTOKEPAMUKY.
Bcerpa TwarenbHO npoTupante MmarHUTHBbIRN
nepekayaTesb.

3KCI1]1yaTaLI.I4F| 6e3 CbeMHOro MarHUTHOro
nepexnroyarena

Ecnun Bbl NOTEpPANN ChEMHbIA MarHUTHLIN NepekTtoYaTessb,
MOXHO MO/Ib30BATLCA BAPOUHOW NaHesbio 1 6e3 Hero:

1. C nomoLlbto rNaBHOroO BbIKIKOYATENA BKAOUUTE
BAPOUHYIO MaHe/b.

2. OpnHoBpeMeHHo npukocHuTeck kK cumeonam @ n ),
yaepxmBana ux 4 cekyHabl. Pazgaerca 3ByKOBOW CUrHa.

3. [lpukacanTecb K CUMBOY [} no Tex nop, noka
NHANKATOP HY)XHOM KOH(OPKM HE 3aropuTcaA APKUM
CBETOM.

4. Cumeonamu @ (-) n 1= (+) ycTaHoBUTE HyXHYIO
CTYNEHb HarpeBa KOHMOPKMN.

KoHthopka BKItOUeHa.

YKasaHue: Bbl MoxeTe B N1t06oe BpeMa onATb YCTaHOBUTb
CbEMHBIM MarHUTHbLIN NepektoyaTens.

B YnpaeneHue GbITOBbIM
npubéopom

B naHHOW rnaBe onuChIBAETCA MPOLIECC PErY/IMPOBKN
KOH(opoK. CTyneHun HarpeBa KOHPOPOK 1 BpeMA
NPUrOTOB/IEHUA AN1A pasnuuHbIX ONtoa yKasaHsl B Tadbnuue.

BKnroueHue U BbiKIOUEHUEe Bapquoﬁ naHenu

BkntoueHne 1 BbIKIOUYEHME BAPOYHOW NaHem
ocyllecTBiAeTcA C NOMOLLbIO M1aBHOIO BbIK/IHOYATENA.

BknroueHue

Kochuteck cumsona (D. PasnaeTcA 3ByKOBOW CUrHan.
3aropaeTtca MHANKATOP = Haf raBHbIM BbIK/tOUaTENEM.
3aropatoTca nHaMKaTopbl NaHeNen ynpasaeHna 1
CTyneHen HarpeBa KOHPOPOK Li.. BapouHana naHenb rotoea
K 9Kcnayataumm.

BbiKnroueHue

Kacaiiteck cumona (D 4o Tex nop, noka He noracHet
NHAMKaTopHaA namrnoyka — Haj rnaBHbIM BblK/OUaTENEM
N He BblKItOYaTCA MHANKATOPLI. BCe KOHMOPKN
BbIK/TtOUEHbI. IHOMKATOP OCTATOYHOro Tensa Npoao/mKkaeT
rOpeTb A0 TeX NOP, NOKa KOHMOPKK 4OCTATOUHO He
OCTbIHYT.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

YKasaHunA

m BapoyHanA naHesnb BbIKIOYaETCA aBTOMaTUYECKK, eCn
BCE KOHMOPKM BbIK/IIOUEHbI B TEUEHMNE HEKOTOPOrO
Bpemenu (10-60 cekyHn).

m HacTpoViku coxpaHatoTcA B NaMATK B TEYEHWNE NePBbIX
4 ceKyH[l nocne BblK/toYeHns. Ecnmn B TeueHme aTtoro
BPEMeHN BapoyHan naHesnb OyaeT BKAoUeHa CHOBa,
BCE MPeXHNe HacTpoWKn OyayT 3aeCcTBOBaHbl CHOBA.

PerynupoBKa KOH$pOpPOK
C nomolLLbo CbEMHOIO MarHUTHOrO Nepek/toyarens
YCTaHOBUTE HY)KHYIO CTYMEHb Harpesa KOHMOPKM.
CtyneHb Harpesa KOHPOPKN 1 = MUHMMaNbHAA MOLLHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 9

MakKCcrnmasibHaA MOLWHOCTb

Kaxaaa cTyneHb HarpeBa KOHPOPKN nMeeT
NPOMEXYTOUHOE MOoNoXeHne, 0003HaYEHHOE TOYKOWA.

HacTpoiKa cTyneHu HarpeBa KOHGpOPKH
BapouHan naHens no/mkHa ObiTh BKIKOUEHA.

1. Bbibepute KOHGOPKY. 1A 3TOro NpMKOCHUTECH K
MarHuTHOMY nepekstodaTento B 061acTu BelOpaHHO
KOHMOPKMW.

2. B cneaytowme 10 cekyHa noBopaynsante
nepekaoyartesb, Noka Ha MHAMKaTope CTyneHen
HarpeBa KOHMOPKN HE MOABUTCA HYXXHaA CTyMneHb
Harpesa.
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KoHhopka BKAtOUeHa.

VI3MeHeHne CTyneHn HarpeBa KOHPOPKMK:
BbiBepute KOHMOPKY ¥ yCTaHOBUTE CTYMNEeHb Harpesa.

BbiknroueHne KOHPOPKHU:

Bbibepute KOHOPKY ¥ yCTaHOBUTE €€ Ha o [MpumepHo
yepes 10 cekyHa NOABNAETCA MHAMKALUA OCTAaTOYHOrO
Tenna.

Tabnuua npUroToBneHun

MpuBeaeHHas HMXe Tadnmua CoaepXMUT HECKOBLKO
NPUMEPOB NMPUrOTOBEHNA.

Bpema npurotoBneHmA n cTyneHb Harpesa KOHMOPKK
3aBUCUT OT BMAA, BECA M KayecTBa NPOAYKTOB. [10aTOMY
BO3MOXXHbI OTK/TIOHEHUA OT YKa3aHHbIX 3HaYEHWN.

Y1oObl JOBECTM [0 KUMAYEHUA, UCMONB3YINTE CTYMNEHb
Harpesa 9.

ﬂepl/lOLIVIl»leCKl/l I‘IepeMeLLII/IBaI;ITe rycible ontoaa.

CWnbHO NomKapuBaemble NPOAYKThl U MPOAYKThI, U3
KOTOPbIX MpY NOAXKapUBaAHUN BblAENAETCA MHOMO BObI,
Jydlle BCEro paspesaTb Ha HECKOJIbKO HeBONbLIMX
nopuni.
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CoBeTbl MO SKOHOMUW SHEPTUM NPU NPUFOTOBAEHNN MALLN
npuBedeHbl B pasaene no oxpaHe OKpyXxatoLlen
cpenbl.— CrpaHuya 57

PacrannuBaHue
LWokonap, wokonagHad rmadyps  1-1. -
CnMBOYHOE MAcno, Med, Xenatmd - 1-2 -

PasorpesaHue u nogaepxaHue B
ropA4yem COCToAHUU

Pary, rycton cyn, Hanpumep, Yeve- 1-2 -

BUYHBII

Monoko™* 1-2. -

Bapka cocncok B Boge™* 3-4 -
PasmopaxuBaHve u pasorpesa-

Hue

LLInuHar rny6oKor 3aMopo3KiA 2-3. 10-20 MuH
FynAw rny6oKor 3amMmopo3KiA 2-3. 20-30 MuH
[loBeneHue 0o roToBHOCTH, Bap-

Ka 6e3 KuneHus

Kneuku, thpukanensku 45" 20-30 MuH
Pbi6a 4-5* 10-15 MuH
benbie coychl, HanprUmMep, coyc 12 3-6 MuH
«beluiamens»

B36uTble coychl, Hanpumep, «beap- 3-4 8-12 MuH
He3», FO/NaHACKNIA CoyC

Bapka, npurotoBneHue Ha napy,

TylieHue

Puc (B 1BOMHOM 06bEME BOfbI) 2-3 15-30 MuH
MonouHsIi puc 1-2. 35-45 MuH
Kaptodenb B MyHAMpE 4-5 25-30 MuH
(OtBapHon KapTothesb 4-5 15-25 MuH
3nenna n3 1ecta, MakapoHbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbl 3-4. 15-60 MuH
Osotum 2-3. 10-20 MuH
OBoLLY rNYy6OKON 3aMOPO3KU 3-4. 10-20 MuH
[puroToBNEHNE B CKOPOBAPKE 4-5 -
TyweHue

Pynetsl 4-5 50-60 MuH
TylueHoe MAco 4-5 60-100 muH
[ynAaw 2.-3. 50-60 MuH
XapeHne ¢ manbim  Konuye-

cTBOM Macna**

LLIHuenb B MaH1poBKe win 6e3 6-7 6-10 MuH



LLIH1Lenb rny6oKoii 3aMOPO3KN
Kotnera, B MaHUPOBKE niu 6e3***
Crelik (TontwmHon 3 cm)

LLIHMLenn no-rambypreku, thpuka-
NENbKY (TONLLUUHOI 3 cMm)***

["pyaKa NTvubl (TONLWWHO 2 CM

['pyaKa ninubl r1y6oKoin 3amo-
PO3KU™**

Pbiba 1 ppibHOE (une, 6e3 naHu-
DOBK

Pbi6a 1 pbIOHOE (une, B NaHu-
POBKE

Pbi6a n ppiGHOE (une B NaH1POBKE
r1y60KOV 3aMOPO3KIA, HAaNpUMep,
PbIOHBIE NAIOUKM

JIaHryCTUHbI 1 KDEBETKN
Corte 13 CBEXWX 0BOLLIEH, rPNO0B

OBOLLK 11 MACO, HAPE3AHHBIE MOJ0-
CKaMu, Nno-a3narcku

bntoga ana xxapexua ray6oKon
3aMOPO3KM

BAnHbI

)***

Omner
AnyHnua-TNasyHbLA

XapeHnue Bo hpuTiope (nopumm
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHve B 1-2 N pacTUTENbHOrO
macna**)

MpoayKTbl Fy60KOI 3aMOPO3KHN,
Hanpumep, Kaptomenb Gpu, Kypu-
Hble Haretbl

KpOKeTbl, FNy60Koi 3aMOPO3KM

M#co, Hanpumep, LibINNeHoK
KyCOUKamm

Pbi6a, B NaHMPOBKE M MUBHOM
KnAape

OBoLLY, rprOLI B NAHUPOBKE AN
MNBHOM KAApe, TemMnypa

Menkas BbIneyxa, Hanpumep, MoH-
UMKN, TLILIKY, (DPYKTHI B MUBHOM
KNApe

56
56

56

6-7

7-8

78

6-7

6-7

3-4.

56

89

7-8
6-7

56

45

8-12 MuH
8-12 MuH
8-12 MuH
30-40 MuH

10-20 muH
10-30 muH

8-20 MuH

8-20 MuH

8-12 MuH

4-10 MuH

10-20 muH
15-20 MuH

6-10 MuH

HEMPEPbIBHO
HEnpepbIBHO
3-6 MUH

®yHKunA «PowerBoost» ru

CDVHKLIMH «PowerBoost»

Vicnonbsya yHKuUKIO «Powerboost», Bbl MOXETE HarpeTb
fonblune 00beMbl BObI elle ObICTpee, YEM Ha CTyMeHu
Harpesa 9.

®OyHKuUMA «Powerboost» nMmeeTca TO/IbKO /1A KOHMOPOK,
0003HAYUEHHBIX CUMBOJIOM I~

[na OBYXKOHTYPHbIX KOHPOPOK B pexnme ¢ yHKLUNeNn
«Powerboost» Hy>XHO NOAKAOUNUTE BTOPOW
HarpeBaTebHbIN KOHTYP.

BrnroueHue pyHKuuun «Powerboost»

1. Bbibepute KOHMOPKY.
2. KocHwuTech cumMBona . 3aropaerca HaMKaTop .

OyHKuma «Powerboost» BkatoueHa.

BbikntoueHue pyHKuuu «Powerboost»

1. Bhibepute KOHGOPKY.

2. YcraHosuTe Nt0OYI0 CTyneHb cnadoro Harpesa.
NHavkatop F racher.

®OyHKuMA «Powerboost» BeiktoueHa.

YKaszaHuA

m  Ecnm Bbl He BbiktoUunTe QyHKUMIO «Powerboost», To
cnycTa onpefeneHHoe BpeMsa oHa OyaeT BblkatoueHa
aBTOMaTtnyeckun. KoHdopka nepekntoyaetca odpatHo
Ha CTyneHb Harpesa 9.

m  YuTuTe, 4TO Macno n Xup npu @yHkummn «Powerboost»
pasorpesatotca ObicTpee. Hukoraa He ocTaBnanTe
npouecc rotoBkn 6e3 HadnoaeHus. MNMeperpeTble
Mac/1o 1 X1p ObICTPO BOCT/IAMEHAIOTCA, CM. r/1aBy
«BaxHble ykagaHnA no
6esonacHocTu».— CrpaHuia 55

B CeHcopHbIN pernm
}apeHHn

OB03HauYeHHaA CUMBOMIOM = [ABYXKOHTYPHaA KOHMOpKa
NMEET CEHCOPHBIN PEXMM XapeHnA. ECnun Bbl Nob3yeTeCh
KOH(OPKOWN C CEHCOPHbLIM PEXUMOM XXapPEHWA,
Temneparypy CKOBOPO/bI PEry/IMPYET CEHCOP.

Balm npevmylLecTBa Npu xXapeHuu:

m  KOH(OPKa HarpesaeTCcA TObKO TOraa, Koraa
HEeoOX0aAMMO. DTO SKOHOMUT BNEKTPOIHEPTUIO,
m a2 Mac/io WM XUP He neperpesatoTcA.

YKasaHunA

m HwvKoraa He pasorpesaiite xup 6e3 npucMmoTpa.

m CraBbTe CKOBOPOY Ha cepeanHy KoHdhopku. Cneante
3a Tem, YToBbl AnameTp JHa CKOBOPOAb! Obln
NoAXO4ALLNM.

m He 3akpbiBainTe CKOBOPOAY KPLILKOW, NHa4e cucrema
perynmpoBkn padotatk He OyaeT. MoXHO Ncnob3oBaTh
CUTO A/1A 3alnThl OT OPbI3T, CUCTEMA PEry/IMPOBKU
Oynet paboTath.
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ru CeHCOpPHbIV PEXNM XapeHua

m  /Icnonb3yinTe TOAbKO XUP, NOAXOAALMIA ANA XapeHuA.
Ecnu Bbl XO0TUTE MCNo/b30BaTh 4719 XapeHWa CNBOUYHOE
Mac/1o, MaprapuH, HaTtypasbHOe O/IMBKOBOE Mac/o
Knacca aKcTpa Wan TonjaeHoe CBUHOEe caso,
yCTaHaBMBarnTe pexnm xapeHuna 1 nam 2.

CKoBopoAbl AnfA apeHUA B CEHCOPHOM
pexume

[nA »KapeHna B CEHCOPHOM pexunme BbiOnpaiite
Haa/nexallylo CKOBOpOAy.

CucTeMHanA cKoBopoja B KauecTBe
cneunpuHagnexHoCTHU

CkoBopofy, koTopaa onTMMasibHO NOAXOAUT ANA XapKu B
CEHCOPHOM PEeXMMe XapeHus, Bbl MOXETE KyMUTb B
crneunanusaMpoBaHHOM MarasuHe 31eKTPOHUKN Un yepes
VHTepHeT-cant www.neff-eshop.com: Z9453X0

ACCOPTUMEHT 1 BOSMOXXHOCTb 3akasa
cneunpuHaanexHocTen on-line MoOXeT paznunyaTbcsA B
3aBNCUMOCTN OT CTpaHblI.

YKasaHHbIe B MPUIOXKEHNN PEXMMbI XXapeHna NoaxoaAT
ONA CUCTEMHOW CKOBOPObI.

YKazaHue: CEHCOPHbIN PEeXUM KapeHna MOXHO
MCMONb30BaTb U C 0OBLIYHLIMK CKOBOpoJamu. CHavana
NpOBEPbLTE CKOBOPObl B PEXMME XapeHua min, a npu
HeoOX0AMMOCTN U3MEHUTE pexkuM. [Npu Bonee MOLLHOM
PEXNME XapPEeHNA CKOBOPOJa MOXET NepeKanTLCA.

PeXumbl apeHuna

1 0YeHb HU3KAA  HampuUMep, MPUrOTOBNEHWE U BbINAPUBAHNE
COYCOB, TyLLIEHNE 0BOLLEI 6€3 100aBNEHNA
BOALI 11 C 106aBNEHNEM XKIPA, KapeHie
MPO/YKTOB HA HaTypasIbHOM O/IMBKOBOM
Mac/ie Knacca aKCeTpa, CIMBOYHOM Mace
AN MaprapuHe

2 HU3Kaq HaNpUMep, OMAETH, XapeHue NPoAyKTOB Ha
HaTypabHOM O/IMBKOBOM Mac/ie Knacca
9KCTPA, CMBOYHOM MAC/E UK MaprapuHe

B HU3KaA CPed-  HaMpUME, XXapeHHe PhiGbl, TONCTBIX KYCKOB,

Haq TaKIX KaK pYGNeHbIe KOTNETh! 1 KONBACKH

4 CPEMHAA BHICO-  HanpyUMep, NPUrOTOBAEHNE CPEAHENPOXKa-

Kas PEHHbIX 117114 XOPOLLO MPOXAPEHHBIX CTEl-
KOB, XapeHue NpoayKToB r1y6oKol
3aMOPO3KM B MaHUPOBKE, TOHKMX KYCKOB,
TaKIX KaK LHULENb, 6ed)CTPOraHoB 1
0BOLLY

5 BHICOKAA HaNpUMep, XapeHue CTEIKOB C KDOBbIO,

KapToMesbHbIX 0lafinid, MPUrOTOBNEHNE
XapeHoro kapTodena

HacTpoiKa ceHCOpPHOro pexuma MapeHun

Bribepute B TabnnLe PEXUM XapeHua, NoAXoAALLMA anA
npuUroToBneHna sawero 6toa. locTaBsTe CKOBOPOAY Ha
KOHMOPKY.

BapouHaa naHenb gomkHa ObiTb BKAKOYEHA.

BbiBepute KOHMDOPKY.

62

1. KochuTech cumeona =. Ha nHankatope KOHMOPKH
3aropaeTtcA L 1 NOABNAETCA CYMBON 2.

O O
= 0 0o

2. [loBEpPHUTE CHEMHbI MArHUTHbLIN Nepek/toYaTeb,
yTOObI BbIOPATL TPEOYEMbIN PEXUM XKapPeHUA.
CEHCOPHBIN pexnm xapeHma akTmemanposaH. bonbluan
[OBYXKOHTYpHaA KOH(OopKa aBToMaTMyeCcKn BKItoUaeTcA.

u u
—_— n _‘Z\'
= L a°

CVMBON & MUraeT 40 Tex nop rnoka He ByaeT AOCTUrHyTa
Temneparypa xapeHua. NoToM pasaaeTcA curHan.
3aropaeTca cUMBON &

3. MMonoxuTe B CKOBOPOAY CHauana xup Ana xapeHud, a
3aTeM MpoayKThl.

[MepeBopaunBanTe NPoayKThl Kak 00blYHO, YUTOOLI OHU HE

npuropeny.

BbiKNtOUEeHUEe CEHCOPHOro pexuma apeHua

KocHUTeCh cuMBona 2.

Tabnuua ansa ywapeHua

B tabnuue ykasaHo, Kakme pexunMbl XXapeHua AN Kakux
61100 PEKOMEHIYETCA UCMOL30BaTh. Bpema xapeHus
MOXXET 3aBUCETb OT BWUAA, BECA, TOMLUMHLI U KayecTsa
NCXOAHbIX MPOJYKTOB.

YkasaHHble B MPUNOXKEHUN PEXUMbI XKapeHUa NOAXOAAT
[U1A CUCTEMHOI CKOBOPOAbI. [1pW UCMONBb30BAHMMN APYTUX
CKOBOPO/A PEXMMbI KaPEHWUA MOTYT ObiTb UHBIMMU.

CHauana pasorpenTte nycTyto ckoBopoay. To/bko nocne
3BYKOBOIrO CUrHasa nosioXnTe B CKOBOPOAY MPOAYKThI
BMECTE C XUPOM ANA XKapeHus.

Msaco

LLIH1uens B NaHUPOBKe nnn 6e3 4 6-10 MuH
Hee

Oune 4 6-10 MuH



Kotnera*
KopaoH 6/110*

CTeiKm C KPOBbHO (3 CM TONLLN-
HOIf)

CTenKin CpeaHenpoXapeHHble
WK XOPOLLIO NPOXAPEHHbIE (ToN-
LnHOM 3 Cm)

['pyaKa nTuubl (2 cM TONLLUHOI)
Konbacku, BapeHble 1 Chipble™

LLIH1Lenmn no-ram6ypreku (1,5 cm
TOJILLMHOIA)

Opukanenbkn (2 cM ToLLUHON)
BedcTporaHos, rmpoc

MeacHom thapL

LUnmr

Pbi6a

Pbi0a, KapeHas, Hanpuvep,
(hopenb

PbiGHOE (une B NaHUPOBKE Un
0e3 Hee

Omapbl, KPEBETKM

Bntopa u3s auuy

BnHbI

Omnetel

AnuHnua-rnasyHLA
AnuHMLa-60NTYHbA
LLImappeH No-KoponeBCKy
["PEHKW/(hpaHLIy3CKIe TOCTHI

Kaptodenb

CBapeHHbIN B MyHANPE 1 3aTEM
00XapeHHbIN KapTohe b

YKapeHbiii KapTodesb 13 Chiporo
Kaprogena

KapTothenbHble on1aasm
YKapeHblii KapTodesb
[71a31POBaHHbIN KapTo(esb

OBolu

YecHOK / IyK NaccepoBarth 10
MoAyNpO3paUHOCTH

YKapeHbii nyk
Kabaukm LiyKKUHW, 6aknaxaHbi

Cnaakuii nepeL, 3eneHas
cnapxa

TyLueHme 0BOLLEN C Ao6aBe-
HeM »upa 1 6e3 nobaBneHNA
BOAbI, HANPUMED, LYKKMHN, 3ene-
HbI CNaaKuin nepew

[prObl

NN AW

3/4

2/4

1/2

10-17 MuH
15-20 MuH
6-8 MUH

8-12 MuH
10-20 MuH

8-20 MuH
6-30 MuH

10-20 MuH
7-12 MUH
6-10 MuH
5-8 MiH

10-20 muH

10-20 muH

4-8 MUH
HENPEPbIBHO XXapuTb
3-6 MUH (Ha mopuuto)
2-6 MUH

4-9 MUH

10-15 MuH

4-8 MUH (Ha NopLKIo)
6-12 MuH

15-25 MuH

2,5-3,5 MUH (Ha nopumio)
40-45 MuH
10-15 MuH

2-10 MuH

5-10 MuH
4-12 MuH
4-15 MuH

10-20 mMuH

10-15 muH

CeHCOpHbIN pexnm xapeHus

[ NasvpoBaHHbIE OBOLLK

MponyKTbl rNy6oKon 3amMopos-
KM

LWH1Leb
Kop/oH 61t
[pyaKa nrmus*
KypuHble HareThl™
['mpoc, kebab

PbiGHOE (une B NaHUPOBKE UK
0e3 Hee

PbIOHbIE NanoyKim
Kaptotenb pu

brtoga and xxapeHua/oBoL ana
XapeHuA

BeceHHue pynetl
Kamambep/chip

Coychl
TomarHeI Coyc C 0BOLLAMM
Coyc «bellamenb»

ChIpHBI COyC, HanpuMep, Coyc
«[ oproH3ona»

BhinapueaHme coycos, Hampu-
mep, coyca «bonoHbe3e», ToMar-
Horo coyca

Cnamkue coycel, Hanpumep,
anenbCUHOBLIN COYC

Mpouee
Kamambep/chip

Cyxwe rotoBble 61t0a ¢ fo6aese-
HWEM BOAbl, HAMPUMED MAKAPOH-
HUK™

KpyTOHHI

O6xapka muHaana/dyrayka/
CEeMAH MUHNN™*

W B~ AN Wb

4/5

N W

6-10 MuH

15-20 MuH
10-30 MuH
10-30 muH
10-20 MuH
10-15 MuH
10-20 muH

8-12 MuH
4-6 MUH
8-15 MuH

10-30 muH
10-15 MuH

25-35 MUH
10-20 mMuH
10-20 muH

25-35 MUH

15-25 MuH

7-10 MuH
4-6 MUH

6-10 MuH
3-7 MUH

ru
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ru Brokuposka ana 6e3onacHoCTV aeten

Y Bnokuposka ans
O6e3onacHOCTU AeTeu

DyHKUNA 6IOKMPOBKK AnA 6e30MacHoOCTU AeTel
NPenATCTBYET CaMOCTOATE/TLHOMY BK/OUEHWIO AeTbMU
BAPOUHOW NMaHesw.

BknroueHue 1 BoiKNoueHue 61oKMPoBKY Ana
6e3onacHOCTH AeTen

Bapquaﬁ naHesb 4o/XXHa OblTb BbIK/IOUEHA.

BkAtoueHue: NPUKOCHUTECH K cuMBONY L) 1 yaepxwsaiite
ero B TeyeHune 4 cekyHa. lHaMKaTtop <O roput B TeYeHne
10 cekyHa. BapouHaa naHens 3adnokuposaHa.

BbIK/IIOUEHME: MPUKOCHUTECH K ciumBony () 1 yaepxusaiite

€ro B TeyeHune 4 cekyHa. MHamkaTop <O racHer.
bnokunpoBka cHumaeTcA.

ABTOMaTHUecKaa 6NOKMpPOBKa AnA
6e3onacHOCTH aeTen

Mpv Hannumm aTol hyHKUMK BNOKNPOBKa AnA
6e30MacHOCTM [eTell aBTOMaTUYECKN aKTMBU3MPYEeTCA
Kakabli pa3 Npu BbIK/TKOYEHNN BAPOUHOW NaHEeNu.

BxnrouyeHue v BbIKNIOYEHWE

O BK/ItOUYEHUN aBTOMATUYECKOV O/TOKMPOBKM /1A
B6es3onacHoOCTU AeTel cM. B rnaBe «ba3oBble
yCTaHOBKW».—> CTpaHuya 66

[€ PyHKUMK BpemeHH

MmetoTcA 3 pasnnyHblie GyHKLMN BPEMEHMU.

m  ABTOMaTUYECKOE BbIK/IOUEHNE KOHGOPOK
m bBhbITOBOW Tanmep
m  CekyHaomep

ABTOMaTHUECKOE OTKNKOUEeHHe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPEeMA MPUroTOBAEHWA AA
BbIOpaHHOW KOHMOPKN. 10 NCTeUYeHnn yCTaHOBIEHHOIO
BPEMEHUN KOHMOPKa aBTOMATUYECKY BbIK/IloUaeTCA.

HacTponka BpemeHu NnpUroToBneHus

Mpn 5TOM KOoHMOpPKa A0/KHA ObITh BKItOUEHA.

1. BbiBepuTe KOHPOPKY C MOMOLLBbK ChEMHOrO
MarHUTHOro nepekatoJarens.

2. KocHuteck cumona =, — wan cumsonom 1=l muraer.
Ha uHauKaTope Taiimepa noABNAETCA Liti MUH.
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3. B teuenune cneaytowmx 10 cekyHa NOMOLLbIO CbEMHOIO
MarHUTHOrO Mepek/YaTeNna yCTaHOBUTE HYXKHOE
BPEMA NPUrOTOBAEHUA.

_' '_'min

ONE A

1<

HaunHaeTca oTCUeT BPEeMEHN NPUroTosaeHna. Ecnm
YCTaHOB/IEHO BPEMA MPUroTOBIEHWA A1 HECKOJbKUX
KOHMOPOK, TO Ha nHamkatope Byaet oTobpa)artbca camas
KOPOTKOE YCTaHOB/IEHHOE BpeMA. — Haza cvMBosiom 1=
cseTtutcA. MHaukartop 1=l Bbi®paHHom KoHMopKK Oyaet
ropeTb APKUM CBETOM.

CeHCOPHbI PeUM HapeHUs

Mpun NPUrOTOBNIEHUN B CEHCOPHOM PEXUMe XapeHns
OTCUET YCTAHOBNEHHOIrO BPEMEHW MPUroTOBNEHUA
HauYMHaAETCA TOJILKO MO AOCTWXEHUN TeMnepaTtypbl
BbIOPAHHOIO pexuma.

Mo ucrteueHnn BpemeHHU

[To ncTteyeHUn ycTtaHOBNEHHORO BpEeMeEHU KOHMopKa
BbIK/IlOUaeTcA. Ha uHankatope KoHhOpKU noABAaeTca 1.
Paznaetca 3BykKOBOW curHan. Ha nHankatope tanmvepa Ha
OAHY MWHYTY noAsnAeTcA L. Muraet nHankauma -,
MpuKocHUTECH K NtoO0I NaHenu ynpasneHna. IHankaTtopbl
racHyT, 3BYKOBOW CUrHaN BblKaoYaeTcsa.

U3meHeHue unu C6pOC BpeMeHU NPpUroToByieHUA

BbiBepute KOHHMOPKY C MOMOLLbIO ChEMHOIO MarHUTHOro
nepektoyatena. NMPUKoCHUTECH K cuMBosy =1 namernte
BPEMA NPWUIOTOBIEHUA UMW YCTAHOBUTE €ro Ha it

YKa3aHuA

m  Ecnm Bbl XOTUTE y3HATL BPEMA MPUroToBAEHUA A1
KOHMOPKN: BbiOeprTe KOHDOPKY C MOMOLLBIO CHEMHOIO
MarHWTHOro nepekaoyarensa. Bpema BoicBeunBaeTca Ha
10 cekyHa.

m  MOXHO yCTaHOBUTbL BpeMA NpuroTosneHma Ao 99
MUHYT.

m [lo ucteueHun nocnegHen MUHyTbl MHAUKALMA BpEMEHU
nepekItoyaeTca ¢ MUHYT Ha CEeKyHAbI.



ABTOMaTUUYECKUHX Tanmep

C noMOLLbIO 3TOM PYHKLIMN MOXHO BbiOpaTh BpeMsa padoThbl
118 BCeX KOHMOPOK. Mocne BKAUeHUA Kaao KOHOPKN
HauMHaeTcA oTcYeT 3aAaHHOro BpeMeHu. Mo ncteyeHnm
YCTaHOB/IEHHOIO BPEMeEHU KOHMOPKa aBToMaTUUYECKN
BbIK/tOYaETCA.

O BKIOYEHUM aBTOMATUYECKOrO TalMepa CM. B rfiaBe
«bazoBble ycTaHOBKU».—> CTpaHuya 66

YKasaHue: Bbl MOXeTe N3MEHUTL BDEMA MPUroToBAeHMA
anAa NtoBoi KOHMOPKM UK BbIK/IOUNTL aBTOMATUUECKIIA
Tanmep:

Bbibepute KOHMOPKY M MPUKOCHUTECH K cumMBoy I-.
NameHnTe BpeMA NpuroToBEHNA B 30HE HACTPOWKN Wn

ycTaHoBuTE Ha LiiJ.

BbiTOBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXKHO YCTaHaB/IMBaTh BPems 10
99 MuH. 3Ta PyHKUMUA HE 3aBUCUT OT APYrMX YyCTAHOBOK.

YcTaHoBKa 6bITOBOrO Taimepa

1. KocHutech cumsona ). VHankauma — Hazg CYMBOJIOM
[ mvraeT. Ha vHavkaTope TaiiMepa noABnAeTca i
MMUH.

2. C noMolLbld CbEMHOIO MarHWTHOIo nepekatoyarens
YCTAHOBUTE HY>XXHOE BPEeMA MPUroTOBAEHNS.

Otcuer BPEMEHN HAYNHAETCAH Yepe3 HECKO/IbKO CEKYH/.

Mo ucrteueHUn BpemeHHU

Mo ncTeyeHnn BpeMeHy pasaaeTca 3ByKOBOW CUrHasl, U Ha
naHenn VHAVKaUWM B TeUYeHne MUHyTH MuraeT L. Apko
FOPUT UHAMKATOP — Haa cumBonom L), KocHutecs no6oro
cvmBosa. MHanKaumm racHyT, 3ByKOBOW CuUrHan
BbIK/ItOYaETCA.

UsmeHeHue HaCTpOﬁKM BpeMeHHU

MpuKocHUTECH K cuMBONY () 1 N3MeHnTe Bpema ¢
MOMOLLIbIO CbEMHOIO MarHUTHOIO Nepek/toyaTens.

PYyHKLUA CeKyHaoMepa

CekyHOOMep MoKasbiBaeT BPeMA, NpoLleliee C MOMeHTa
3anycka QyHKLUmMW.

CekyHaomep paboTaeT TOMbKO MPW BKAOYEHHON BAPOUYHOM
naHenu. Ecnun BapouHan naHens BblK/OUaeTCA,
BbIK/THOUYAETCA W CEeKYHAOMED.

CekyHaomep Bkouaetca npukacaqnem k cuveony @. Ha
WHOVMKATOpE TaliMepa MOABMAETCA ) W HaunHaeTcA
OTCYET BpeMeHU. B TeueHne Nepsoil MUHYTHI
OTOBPAXKAIOTCA CEKYHAbI, & MOTOM - MUHYTbI.

CeKyHOMep BbIK/IOUYAETCA MOBTOPHbLIM NPUKACaHNEM K
cumsony @. VHavkaTop TaliMepa racHer.

YKasaHue: Ecnv nomumo cekyHaomepa A0NOSHUTENbHO
BKItOUaeTca apyraa GyHKUMA BPEMEHKN, TO HACTpOoWKa
noasnAetcA Ha 10 cekyHa Ha nHAnKaTope Tarnmepa. lNocne
3TOro CHOBa MOABNAETCA CEKYHOOMED.

ABTOMAaTUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUEHMEe ru

[B) AsTomaTnueckoe
aBapuMHOE OTKIOUYEeHUe

Ecnun koHdopka padoTaeT B TeueHne AUTENbHOro
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHnA yCTaHOBOK, BK/touaeTcA yHKUMA
aBTOMaTUYECKOro orpaHuYyeHnsa BPeMEHN.

KoHhopka nepecTtaeT HarpesaTtbcA. Ha nHankatope
KOH(OPKM NOOYEPEAHO MUraoT CUMBOA F & 1 MHAMKaTOp
ocTatoyHoro tenna H/h.

MpKn NPUKOCHOBEHUM K NtoOON NaHenn ynpasieHus
MHAMKATOP racHeT. [ocne 3Toro MoOXHO 3aHOBO
BbINO/THUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT BK/IOUYEHNA YHKUMM OFPaHUYeHna BPEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpea (4epe3 1-10
yacos).

(& PyHKUMA noanepmaHuna B
ropA4YemM COCTOAHUU

@yHKUMA NogaepxaHma B ropaYemM COCTOAHNN NPEKPACHO
noaxoanT AnA CoOXpaHeHnA noaorpeTbiIMnN roTOBbIX oénton v
nocyabl, a TakxXe anAa pacraryimBaHnA WokKonada u
CNMBOYHOIoO Macna.

BrnroueHne PpyHKUUU NOAAEPHAHUA B
ropsyemMm COCTOAHUU

1. Bbibepute KOHMOPKY.

2. KocHwuTech cumBona L . Ha nHamkartope cryneHei
Harpesa KOHMOPKYM NOABNAETCA L .

DyHKUMA NoaaepXKaHnA B ropAaYeM COCTOAHNUM BK/ItOUEHa.

BbikntoueHue GpyHKUUU NoaaepHaHua B
ropAyemMm COCTOAHUU

1. Bbibepute KOHMOPKY.

2. KocHuTech cuMBona L . Ha uHavkatope cryneHeit
Harpesa KOH(OPKW MOABNAETCA iJ.

DYHKUMA NOAAEPKAHNA B rOPAYEM COCTOAHNN BLIK/IOUYEHA.
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ru NHOvKaTop pacxoda 3N1eKTPO3HePrum

UHauKaTop pacxoaa
3NEeKTPO3HePrum

OTa (hyHKUMA NO3BOMAET y3HATL CYMMapPHOE KOJTMUYECTBO
9/1IEKTPOSHEPI N, U3PACX0J0BAHHOE MEX/Y BK/IOUEHUEM 1
BbIK/IIOYEHNEM BapOUYHOM NnaHenw.

[Tocne BbIKNOYEHUA BAPOUHOM naHenn Ha ancnnee Ha 10
CEeKyH[ NOABNAETCA MHAMKALMA pacxoia B KunoBaTtT-yacax,
Hanpumep 1,87kBTu.

TOYHOCTb MHAMKAUMM 3aBUCUT, CPeaN NPOYero, ot
Ka4yecTtBa HanpAXeHnAa B 31EKTPOCETN.

MHankauna He ropuTt. BkAoueHne nHamMkaumm onmcaHo B
rnaee «ba3oBble ycTaHOBKW».— CrpaHuLa 66

66

] basoBble ycTaHOBKM

Baw npubop nmeeT pasnnyHble 6a30Bble YCTaHOBKW. Bbi
MOXETe U3MEHUTb 3TV YCTaHOBKMN Ha 6osiee yaoOHble aAnA
BaC.

f ABTOMaTMUECKan 610KMpOBKa AnA 6e3onacHOCTH aeTei
BbikntoueHo™
BkntoueHo.

Ny - C3 N

PyuHan v aBTomarnyeckaa 610K1poBKa AnA 6e30NacHOCTH
JIeTel BLIKMOYEHI.

3BYKOBOW CUTHaN

D I

CurHanbl NoATBEPXKAEHMA 11 COOOLLEHNA 06 OLINOKE BbIK/IO-
UeHbl (CUrHaN FNaBHOMO BbIK/OYATENA 0CTABTCA BKIHOUEH-
HbIM BCEraa).

BKtoueH T0/1bKO cUrHan coobLLeHma 06 oLwnoKe.

BK/1t0UEH T0/1IbKO CUrHa NoATBEKAEHNA.

BK/1t0UEHbI CHrHasbl NOATBEPXKAEHNA U COOOLLEHNA 00
OLLIMOKe.

L}
[N}

WHonkatop pacxofa 3neKkTpo3Hepruu (ceteBoe Hamps-
MEHUe MOXHO y3HaTb B MECTHOM NPEAnpUATMM SHEpro-
POCHabXeHHUA).

Hankatop pacxona BbIK/IOUEH™

Havkatop pacxoaa npu CeTeBoM HanpmxeHun 230 B.
NHankatop pacxona npu ceteBoM Hanpsxeruun 400 B.
Hankarop pacxomna npu ceteBom Hanpaxenun 220 B.

P gl MU I T o |

HankaTop pacxona npu ceTeBoM Hanpaxenun 240 B.

ABTOMAaTMYECKUIN TaUMeEp
BbiktoueHo™

JCI M
-~ L3 W

—99 BDGMFI, N0 NCTEYEHNN KOTOPOTO KOH(DODKI/I BbIK/THOYAOTCA.

[

"
o

MpoRoMKMTENBHOCTL CUrHaNa UCTEUEHNA BPEMEHM Taid-
mepa

10 cexyHA.
30 cekyHA

U

1 MuHyTa*

c MonkntoueHue HarpeBaTenbHbIX AEMEHTOB
H BblIkHOYEHO™
BkntoueHo.

MocnenHAs HacTPOIiKa Nepe BLIKMUEHNEM KOHDOPKN.

Lu

Bpems Bbibopa KOHHOPKM

Ca N

He orpaHnueHo. MoxHo B 10601 MOMEHT YCTaHOBHTb
MOC/EAHION BEIOPAHHYIO KOH(OPKY 6e3 MOBTOPHOTO
BbIOOpA.

Mocne BbI6opa KOHMOPKN MOXHO BbINOHATL HACTDONKIA B
TeyeHne 10 CekyHA, N0 MCTEYEHNN 3TOT0 BPEMEHN Nepes
HACTPONKON HYXXHO CHOBA BbIOPATb KOH(OPKY.



{0 BoccTaHoBneHue 6a30BbIX YyCTAHOBOK
BhIk/toueHo™

-~ 3N

BkntoyeHo.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAHOBOK

Bapquaﬂ naHe b A0/IXHA OblTb BbIK/IOUEHA.

1. Bknounte BapouHyto naHesb.
2. B teuverune cneaytouinx 10 cekyHa KOCHMTECH CMMBONA
[ Ha 4 CEKYH/bI.

(|
c |
a B 0
ﬂOFlBJ'IﬂeTCFl CUMBO = I’ N Ha nHamKarope

KOH(OPKM MOABNAETCA LJ.

3. lMpvkacaiitech k cumBony L), noka Ha aucnnee He
noAsutcA Tpedyeman nHanKauma.

4. YCTaHOBUTE CbEMHbIM MarHUTHbIM NEpPeKItoYaTeNEM
HY>KHOE 3HaueHue.

3 0

cS

O B O

5. lpukocHuTech k cumsony () n yaepxwsaiite ero 4
CEeKyH/bI.
HacTtpoiika 3aaencrTsoBaHa.

BbiknroueHue

Y1006kl BLINT N3 GA30BbIX YCTaHOBOK, BbIK/THOUNTE N CHOBA
BK/IIOUNTE BAPOYHYIO MaHes1b I/1aBHbIM BblIK/TlO4aTe1EM.

Ouncrka ru

I} OuncTra

PekoMmeH1yemMble uMCTALLMe CPeacTsa v cpeacTsa no
yX0[y Bbl MOXETE MPUOBPECTU Yepes CEPBUCHYIO CYXKOY
WK B HALEM UHTEPHET-MarasuHe.

CTeKnokepamuKka

Kaxablii pas nocse npurotoBieHns num He 3abbiBarite
NpoTUpaTb BapOUHYLO NaHesnb. B NpoTMBHOM cryvae
ocTatky nuwmy ByayT npuroparts.

Unctrute BapoOUHytO NaHesb TOMbKO NOCNE €€ OXNaXAEHUA.

Vicnonbayiite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHagHayeHHble AN1A OUYNCTKU CTEK/TOKEPaMUKN.
CobntofaiiTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hukorga He ncnonbaymnTe:

HepasbaB/eHHble CPeacTBa A1A MblTbA NOCYdb
cpeacTsa AnA NoCyAOMOEYHbIX MallWH

abpasnBHble cpeacTsa

arpeccyBHbIE YNCTALLME CPEeACTBa, B TOM UYnUC/e Cnpei
L1 OUNCTKM [IyXOBOK W MNATHOBLIBOAUTENN

XEcTKme ryoku

OYUCTUTE/IN BLICOKOIO AaB/EeHNA 1 NapoCTPyiHbIe
OYNCTUTENN

CunbHble 3arpA3HeHnaA nyvlle Bcero yaaaaTCA C
MOMOLLBKO Cerf)Ka O1A CTEK/TAHHbBIX HOBerHOCTeI;I.
CobnofaliTe ykasaHua OT U3roToBUTESA.

CkpeboK ANnA CTeKAHHbIX NMOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTUN YepPed CEPBUCHYIO CAYXOY UK B HaLleM
NHTEePHEeT-MarasuHe.

C nomolwbto cneunanbHbix ryooK and
CTEK/IOKEPaMUYECKMX MOBEPXHOCTEN pedybTaT OYNCTKN
Oynet nyJlue.

Pama BapouHOM naHenu

Bo nsbexaHve noBpexaeHnsa pambl BAPOUYHON naHenm
cobnoaainTe cneaytolme ykasaHus:

m lcnonb3yinTe AnA OYUCTKM TOSIbKO TEMJIbIN Mbl/1bHbIN
pacTBop.

m [lepen ynoTpebneHnem TwaTesibHO MolTe ryoku and
MbITbA MOCY/bI.

m He ncnonbayite eakne nnm abpasnsHbie YNCTALLME
cpefncTea.

m He ncnonbayinte ckpe®ok AnA CTEKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.

CbeMHbIN MarHUTHbLIA NepeKnroyaTenb

CbeMHbIN MarHUTHBIA NepekatyaTens sydlle BCEro MbiTb
YyTb TEM/ILIM Mbl/TbHBIM PACTBOPOM. He ncnonsaynte eakne
nnu abpasyvBHble YncTAMe cpeactsa. MbiTb
nepekaYaTeslb B MOCYJOMOEUYHON MaLLWHE UK MOrpy»XKaTb
ero B BOJy 3anpelleHo — 3TO BbI3OBET NMOBPEXASHUA
nepekaoyarens.
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Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Ed4ro nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTto npuunHy HemcrnpaBHOCTN NErKO YCTPaHUTb.
Mpexae YeM Bbi3blBaTh CrieumanucTa CePBUCHON CYXObl,
BOCMO/b3YNTECh YKasaHuAMN B Tabnuue.

OrcyrctByeT

Bce uHankaropsl Muraior

r

(]

™
g

[NoouepenHo MurarT
F S cTyneHs Harpesa
KOH(opkK. Pasnaerca

C60oit anekTponuTaHuA.

Bnara unn noctopoHHWiA NpeaMeT Ha naHenm
ynpaBneHus.

Heckonbko KOH(OPOK padaTani I0Aroe Bpema
NP BbICOKOW MOLLHOCTW. [INA 3aLLITbl 3MEKTPOH-
HOW NnaThl 0T NeperpeBa KOHMOPKa OTKUM-
nace.

HecmMoTpA Ha OTK/IoUeHIe KOHGOPKI 1 NoAB/e-
HYE MHAVKALMN F & Harpes aNnekTpoHHOI nnarbl
npono/kaetcA. Moatomy Bce KOHDOPKM OTKIIH0-
UWINCh.

MpenynpexaeHne: ropadan KacTprona HaxoauTCA
B 30HE NAHEM yNpaB/eHna. Yrposa neperpesa
9NEKTPOHHOI MNarkl.

3BYKOBOW CUrHaN

[0pAYaA KacTpioA HaxoaUTCA B 30HE NaHesN
ynpaBeHna. [11A 3alnThl 31eKTPOHHOW Nnarsl 0T
Mneperpesa KOHMOPKa OTK/0UUIACH.

F 511 3ByKOBOIA CUrHaN

Fg

KoHhopka Gbiia GAMLIKOM [ONT0 BK/OYEHa It
OTK/HOUMNACh.

o £ KoHthopku He BK/1toUeH 1EMOHCTPALIMOHHBINA PEXIM

HarpesatoTcA

E-coobLlieHrne Ha MHAUKaUUKU

Ecnn Ha nHavkauumn noasutca coobuleHne o6 owndke ¢
OykBon «E», Hanpumep, EO111, BbikntounTe npnéop u
CHOBa BK/1KOUNTE ero.

B Tom cnyuae, ecnu HencnpasHOCTL Oblsla OJHOKPATHOW,
nHaukauma racHeT. Ecnv coobuleHne o6 ownbdke
NofABAETCA CHOBA, 0OpaTUTECh B CEPBUCHYIO CNYXOY ©
[anTe TOUHY MHMOoPMaLMo 0 coodLeHUM 00 oLInOKe.
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ONeKTpoHHanA nnara BapoyHOW naHenn HaxoamTca no
naHenbto ynpasneHuns. 1o pasnnyHbIM NpuYnHam
Temneparypa B 3TON 30HE MOXET CWU/IbHO MOBLILATLCA.

YTo6bl 51EeKTPOHHAA MnaTa He neperpeBanack, KOHDOPKN
NPV HEOBXOAMMOCTU aBTOMAaTUUECKM OTKMIOYAOTCA.
Whovkauva F2 FY, wnn F5 nossnaeTca noouepenHo ¢
MHAOVKAUWEN 0CTaTouHoro Tenna A unm h.

lpoBepbTe NpenoxpaHuTens npruéopa. MpoBepkTe HaMUMe HaNPAXeHUa no
APYriM 3NEKTPOHHBIM NpruGopam.

BbITpuTe naHens ynpasiexua 4ocyxa uin yoepute NoCTOPOHHNIA NPEaMET.

MonoxauTe HeKoTOPOE BPEMA. MPUKOCHITECE K MtOGOMY 37eMeHTY ynpasne-
HuA. ECAn nankauma F 2 ucueana, 1o 970 03Hauaer, uto aNeKTpoHHaA niara
[10CTATOUHO 0CThIA. MOXHO NPOAC/KUTS NPUFOTOBNEHNE MULLN.

Monoxante HEKOTOPOe BPeMA. MPMKOCHUTECH K 10GOMY SNIeMEHTY yrpas/e-
Hua. Korpa F Y 1cuesHer, MOXHO MPOZOMKIATS MPUFOTOBAGHUE MALLIW.

CHuMUTE KacTpioNto. Yepes KopoTKOe BPeMA MHAMKALINA HeMCTIPABHOCTI rac-
HeT. MOXHO NPOAOAKIUTE NMPUrOTOBAEHWE MLLIN.

CHUMUTE KacTptonio. MoaoxauTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTEC K 1060
naHen ynpasnexua. Korna £ 5 vucuesHeT, MoxkHo Npoao/KUT NpUroToBne-
HIE ML,

Bbl MOXETE CPasy CHOBa BKMIOUNTL KOHAOPKY.

BbIkt0umTE AEMOHCTPALIMOHHBIA pexxim: Ha 30 cekyHa 0TcoeanHuTe npuoop
OT 3/1EKTPOCETY (BbIBEPHUTE NPEAOXPAHUTESb UK BEIKIOUUTE NPEAoXpaHm-
TE/IbHBIV BbIK/OUATE b B G/10KE NpeaoxpaHuTenen). B TeueHue creayowmx 3
MUHYT KOCHUTECH 0001 MaHesn ynpasneHua. 1eMOHCTPAUMOHHbIA PEXUM
BLIK/OYAETCA.

Cnyw6a cepsuca

Ecnu Baw npuBop HyxaaeTca B PEMOHTe, Halla
cepBucHasn cnyxo6a Bcerga kK Bawum ycayram. Mbl Bceraa
cTapaemca HalTh noaxoasllee pelwexune, YTodbl n3dexarb,
B TOM UNC/IE, HEHYXXHbIX BbISOBOB CMELIMaINCTOB.

Homep E n Homep FD

Mpwv BbI3OBE CreUnanncTa CepBUCHON CYXObl
o6A3aTenbHO yKaxuTe HoMmep usaenva (Homep E) u
3aBoacKon Homep (Homep FD) npndopa. GvpmeHHasn
Tabnmnuka ¢ HoMepamu HaxoamTca B nacnopTte npudopa.

MpumnUTe BO BHUMaHWE, YTO BU3UT cneumnanncra
CEPBUCHON CNYXObl ANA YCTPAHEHNA NOBPEXOEHNIA,
CBASAHHLIX C HEMpPaBW/ILHOW aKcmyaTaunen npubéopa, He
ABnAeTcA GecnnaTHbIM Aaxe BO BpeMa AENCTBUA rapaHTuu.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTAaLHWUA NPU HenonagKax

KoHTaKTHblEe AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPUNOXEHHOM CrnMCKe CepPBNCHbLIX LIEHTPOB.

[Tonoxunteck Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bbl
MOXeTe ObITh YBEPEHbI, UTO PEMOHT Baluero npubopa
OyneT NponsBeaéH rpaMoTHBIMK cneumanucTaMm n ¢
NCNOMb30BaHNeM (MUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTeln.



KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabavua coctasneHa ana cepTuhrKaLnoHHOro

NHCTUTYTA, YTOObl 0ONErYnTb NPOBEPKY HaLINX NPUOOPOB.
[aHHble B TabnvLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hallen nocyne n
Schulte-Ufer (HaGop KacTptofb Ana MHAYKUNMOHHBLIX NUT U3
4 npeameToB Z29442X0) co cneaytowmMmmn pasmepamiu: n

PacrannuBaHve wokonaaa

Mocyna: KacTptona ¢ pyuKon

LLlokonanHaA rnasypb (HanpuMep, roPbKMIA LLOKO-

nan «Dr. Oetker», 150 r) Ha koH(opke B14,5 cm

PaszorpeBaHue 1 noanepxaHue B ropAYeM COCTOAHNM YEYEBUYHOW NOXNEOKU
lMocyna: kacTpronA

YeyvesuyHas rnoxnebka coanacHo DIN
44550

HauansHaa temneparypa 20 °C

KoHTposbHbIe 6toaa ru

KacTptona ¢ pyukon @ 16 cm, 1,2 n, anq
OOHOKOHTYpHasa KoHdopka & 14,5 cm

Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, Ana 0AHOKOHTYpHasn
KOHopkn @ 14,5 cm

Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, ana KoHdopkn & 18 nnn
17 cm

CkoBopona @ 24 cm, ana KoHdopkn @ 18 nnm 17 cm

1. Her

Konnuectso: 450 r ana koHgopkn @ 14,5 cm 9 npn6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA [la 1. [la
Konuuectso: 800 r ana koHpopku @ 18 cm unu 9 npu6n. 2:00 6e3 nepemeLLnBaHNa lla 1. lla

17 cm

YeyesuyHas noxnebka, kak KOHcep8upo8aHHbIU rMpodyKm
Hanpumep, ueueBnyHbIi cyn ¢ Konbackamu Erasco:

HauansHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 500 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9

npu6n. 2:00 [la 1. Jla

(nepemeluartb npuMepHo yepes 1:30)

Konnuectso: 1000 r ana KoHdopkn @ 18 cm 9

npu6s. 2:30 Jla 1. lla

un 17 cm (nepemeLuatb npuMepHo yepes 1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca bewwamenb
locyna: KacTptonA ¢ pyuKon
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuenr: 40 r macna, 40 1 myki, 0,5 1 mosioka g2
(comepxaHue xupa 3,5%) 1 LwenoTka conn AnA
KOH(opkn @ 14,5 cm

npuén. 5:20 Het 11.3 Het

1 Pacronuts Macso, nepeme-
LiaTb MyKY 1 CO/Mb M OCTaBUTb
MYUHYO MACCUPOBKY Ha 3
MUHYTbI

2 [106aBWTb B MyUHYIO NACCHPOBKY MOMOKO I,
MOCTOAHHO NEPEMELLINBAA, I0BECTU 10 KUMEHWA

3 Mocre Toro, Kak coyc Gelwa-
Me/b 3aKUMUT, OCTABWTb €ro eLLe
Ha 2 MUHYTHI Ha CTYMEHI Harpesa
1, MOCTOAHHO NepemeLLnBan
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KoHTposbHbIe Btoaa

Bapka MONOYHOro puca - NPUroToB/IEHME Ha MEIEHHOM OTHE MOJ KPbILIKOK
lMocyna: kacTptonAa

Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 r
caxapa, 750 M MofoKa (comepxanue xupa
3,5%) n 1 conu onda KoHdopkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1
caxapa, 11 Monoka (cogepxanue xupa 3,5%)
1 1,5 conu ana KoHGopkn @ 18 cm nan 17 cm

npnon. 6:45 Het

HarpeTb M0/I0KO, UT0BbI OHO Hauano

NOAHUMATLCA. [ePEKIUNTL Ha CTY-

neHb cnadoro Harpesa 1 106aBUTh B
MOJIOKO PIAC, Caxap 1 Cofb

06LLee BpemA NpUroToBAEHIA (BKIT0-
uad 10BeeHNe 10 KMMNEHUA) 0KO0
45 MuH

npnon. 7:20 Het

Harpetb MOMIOKO, UT00bI OHO Havano

NoaHAMATLCA. NepeKNoUnTL Ha CTy-

neHb cNaboro Harpesa 1 106aBUTbL B
MOJIOKO PUC, Caxap 1 cofb

O6Lee BpemA NpUroToBAEHA (BKIT0-
y4an JoBeAEHME A0 KUMEHWA) 0KO0
45 MUH

Bapka MONOYHOro puca - NPUroTOB/IEHME Ha MEIEHHOM OTHEe 6€3 KPbILIKU
[ocyna: kacTptond

Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 1
caxapa, 750 Mn MooKa (Conepanme xupa
3,5%) 1 1 T conn ana KoHopkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 r
caxapa, 1 1 Monoka (coaepxxanue xupa 3,5%)
11,5 conn ana KoHGopkn @ 18 cm uan 17 cm

Bapka puca

[ocyna: kacTptons

Temneparypa soasl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 1 pnnHHo3epHoro puca, 300 1 Bodkl 1
LenoTka conu, Ana KoHhopkn @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:
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250 1 pnnMHHO3epHoro puca, 600 r Boabl 1
LLEeMNoTKa Conu, 4NA KoHMopKM @ 18 cm nam 17
CM

Mpuon. 7:30 Het

[106aBUTb B MO/IOKO PUC, Caxap 1 CoMb
I HarpeTh, NOCTOAHHO NEPEMELLINBAA.
Koraa Mo/IoKo IOCTUTHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NEpeKOUMTL Ha CTYNEHb
cnaboro Harpesa.

OctaBuTb cnabo Kunetb 0koso 50
MUH

Mpum. 8:00 Her

[lo6aBuTL B MOSIOKO pUC, Caxap 11 Cofb
W HarpeTh, NOCTOAHHO NEPEMELLINBAA.
Korza MofioKo 0CTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NEPEKOUMTL HA CTYMEHD
cnaboro Harpesa.

OcrasuTb €nabo kunets 0koso 50
MUH

npnon. 2:48 [la

npnon. 3:15 [a

[la

Yepes 10 MUHYT nepemelLaTb

MOJIOUHbIA pUC
2

[la

Yepes 10 MUHYT nepemMelLarb

MO/I0YHbINA PUC

Her

Her

[la

[la



KoHTposbHbIe 6toaa ru

KoHTponbHble 6ntona PasorpeBaHue / noBefieHUe [0 KUMEHUs MpurotoBneHne Ha MEIEHHOM
orHe

CryneHb foBe-  [MpomomkuTenbHOCTb (MMH:cek)  Kpbilwka  CTyneHb cnaboro  Kpbliwka
AeHuA [0 Kune- Harpesa
HUA

JKapeHue cTeifikoB U3 CBUHOTO thune
lMocyna: ckoopoaa
HauanbHaa Temneparypa huneiHbix CTeNKOB:
7°C
Konuuectso: 3 nneiHbix cTerka (00LLImii BEC 9 npuén. 2:40 Her 7 Her
npn6n. 300 r, TonwmHa npuoan. 1 cm), 15 noa-

COMIHEYHOT0 Maca inA KOH(opkm @ 18 cm nn
17 ¢cm

2KapeHue 6nuHoB
locyna: ckosopoaa
Peuent cornacHo DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 M Tecta Ha 6anH ANA KOH- 9 npuon. 2:40 Her 6 wwm 6. B 3aBMCUMO- Het
(hopkn @ 18 cmumm 17 cm CTV OT CTENEHM Nof-
PYMAHWBAHNA

JKapeHue Bo ¢puTiOpe 3aMOPOXXEHHOTo KapTodens ¢ppu

lMocyna: kacTpronA
Konnuectso: 1,8 Kr noACONHEYHOr0 Macna, Ha 9 [Noka Temneparypa macna He A0CTUr- Her g Her
0aHy nopuuto: 200 r 3aMOPOXEHHOr0 KapTo- Her 180 °C

(hena dpu (Hanpumep, McCain 123 Frites
Original) anA koH(opkn @ 18 cm unn 17 cm

Mpu ncnonb3oBaHnn KOHMDOPKKM & 18 CM C HOMUHAIBLHOM
MolHocTeto 1500 BT BpemA 3akunaHna yBenmumnBaeTca
npudn. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OfHy
CTYMNEHb.
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