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de BestimmungsgemaBer Gebrauch

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Diese Anleitung sorgfaltig lesen. Nur dann
kdnnen Sie lhr Geréat sicher und richtig
bedienen. Die Gebrauchs- und
Montageanleitung flr einen spéteren

Gebrauch oder fur Nachbesitzer aufbewahren.

Das Gerat nach dem Auspacken prufen. Bei
einem Transportschaden nicht anschlieBen.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf
Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei
Schaden durch falschen Anschluss besteht
kein Anspruch auf Garantie.

Dieses Gerét ist nur flr den privaten Haushalt
und das hausliche Umfeld bestimmt. Das
Geréat nur zum Zubereiten von Speisen und
Getranken benutzen. Der Kochvorgang muss
beaufsichtigt werden. Ein kurzzeitiger
Kochvorgang muss ununterbrochen
beaufsichtigt werden. Das Gerat nur in
geschlossenen Raumen verwenden.

Dieses Gerat ist flr eine Nutzung bis zu einer
Hbhe von maximal 2000 Metern Uber dem
Meeresspiegel bestimmt.

Benutzen Sie keine ungeeigneten
Schutzvorrichtungen oder Kinderschutzgitter.
Sie kdnnen zu Unféllen flhren.

Dieses Geréat ist nicht fir den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernsteuerung bestimmt.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt
werden, wenn sie von einer Person, die fur
ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt
oder von ihr bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und sie die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der
Anschlussleitung fernhalten.

N Wichtige
Sicherheitshinweise

Der Einbau des Gerates muss geman der
beigeflugten Montageanleitung erfolgen.

/\ Warnung - Brandgefahr!

= HeiBes Ol und Fett entziindet sich schnell.
HeiBes Ol und Fett nie unbeaufsichtigt
lassen. Nie ein Feuer mit Wasser [6schen.
Kochstelle ausschalten. Flammen vorsichtig
mit Deckel, Lodschdecke oder Ahnlichem
ersticken.

s Das Gerat wird sehr heiB, brennbare
Materialien kdnnen sich entzinden. Nie
brennbare Gegenstande (z. B. Spraydosen,
Reinigungsmittel) unter dem Geréat oder in
unmittelbarer N&he lagern oder benutzen.
Nie brennbare Gegenstande auf oder in
das Gerat legen.

AWarnung — Verbrennungsgefahr!

s Die zuganglichen Teile werden im Betrieb
heiB. Nie die heiBen Teile berthren. Kinder
fernhalten.

s Das Gerat bleibt auch nach dem
Ausschalten langere Zeit heil3. Das Gerat
nicht berthren, solange die
Restwarmeanzeige blinki.

m Bei geschlossener Gerateabdeckung
kommt es zum Warmestau. Das Gerat nur
mit gedffneter Gerateabdeckung betreiben
oder einschalten. Die Gerateabdeckung
nicht zum Warmhalten oder Abstellen
benutzen. Die Gerateabdeckung erst
schlieBen, wenn das Gerat abgekuhlt ist.

Achtung!

Gerateschaden )
Verschuttete Flussigkeiten vor dem Offnen der
Gerateabdeckung entfernen.

/\ Warnung — Stromschlaggefahr!

= An heiBen Geréateteilen kann die
Kabelisolierung von Elektrogeréaten
schmelzen. Nie Anschlusskabel von
Elektrogeraten mit heiBen Gerateteilen in
Kontakt bringen.

s Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen. Keinen
Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger
verwenden.



s Ein defektes Geréat kann einen Stromschlag
verursachen. Nie ein defektes Gerat
einschalten. Netzstecker ziehen oder
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

s UnsachgeméBe Reparaturen sind
gefahrlich. Nur ein von uns geschulter
Kundendienst-Techniker darf Reparaturen
durchflhren. Ist das Gerat defekt,
Netzstecker ziehen oder Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

Ursachen fiir Schaden

Die Edelstahl-Bratflache ist robust und glatt, wird aber
mit der Zeit Gebrauchsspuren bekommen, wie eine
gute Pfanne. Diese beeintrachtigen aber nicht den
Gebrauchsnutzen. Eine leichte Gelbfarbung der
Edelstahl-Bratflache ist normal.

Achtung!

m Kratzer oder Kerben auf der Bratflache: Nie mit
Messern auf der Bratflache schneiden. Zum Wenden
der Speisen die mitgelieferte Spatel verwenden. Mit
der Spatel nicht auf die Bratflache schlagen.

m Wenn harte oder spitze Gegenstande auf die
Glaskeramik-Blende oder die Glaskeramik-
Abdeckung fallen, kbnnen Schaden entstehen.

m Glaskeramik-Abdeckung: Die Glaskeramik-
Abdeckung erst nach vollstandiger Abkuhlung des
Gerates auflegen. Nie das Gerat mit aufgelegter
Abdeckung einschalten. Die Abdeckung nicht als
Abstellflache oder als Warmhalteflache benutzen.

Ursachen fur Schaden de

Umweltschutz

In diesem Kapitel erhalten Sie Informationen zum
Energiesparen und zur Gerateentsorgung.

Tipps zum Energiesparen

m Heizen Sie das Gerét nur so lange vor, bis es die
gewlnschte Temperatur erreicht hat.

m Nutzen Sie die Mdglichkeit, fir die Zubereitung
kleiner Mengen nur die vordere Kochzone
einzuschalten.

m Nutzen Sie den Randbereich der Bratflache zum
Warmhalten von bereits Gegartem, wahrend Sie in
der Mitte weiter zubereiten.

m Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere
Temperatur zurick.

m Wahlen Sie eine passende Temperatur. Mit einer zu
hohen Temperatur verschwenden Sie Energie.

m Nutzen Sie die Restwarme der Teppan Yaki.
Schalten Sie das Geréat bei langeren Garzeiten
bereits 5-10 Minuten vor Garzeitende aus.

Umweltgerecht entsorgen

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Dieses Gerét ist entsprechend der

ﬁ europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltgerate (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE)
gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine EU-weit
gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgerate vor.
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S Gerat kennen lernen

In diesem Kapitel erklaren wir lhnen die Anzeigen und
Bedienelemente. AuBerdem lernen Sie die
verschiedenen Funktionen Ihres Gerates kennen.

lhre neue Teppan Yaki

1 Glaskeramik-Abdeckung
2 Bratflache

3 Bedienfeld
Bedienfeld

O) Gerdt ist eingeschaltet™ kWh Energieverbrauchsanzeige
U Wisch-Schutz* == Aufheizanzeige

m Hintere Heizzone abgeschaltet* ©) Stoppuhr*

000 Temperatur/Dauer A Kiichenwecker*

°C Temperatur H/k Restwarme

min Dauer « Reinigungsstufe*

==¢) Kindersicherung L Warmhaltestufe*



O) Gerét einschalten

(0] Wisch-Schutz / Kindersicherung einschalten
i Hintere Heizzone abschalten

—+ Temperatur / Dauer einstellen

Q) Stoppuhr einschalten

JA) Kiichenwecker einschalten

« Reinigungsstufe einschalten

L Warmhaltestufe einschalten
Bedienflachen

Wenn Sie ein Symbol berlhren, wird die jeweilige
Funktion aktiviert.

Hinweise

m Die Einstellungen bleiben unverandert, wenn Sie
mehrere Felder gleichzeitig bertihren. So kénnen Sie
Ubergekochtes im Einstellbereich aufwischen.

m Halten Sie die Bedienflachen immer trocken.
Feuchtigkeit beeintrachtigt die Funktion.

Restwarmeanzeige
Das Gerat hat eine zweistufige Restwarmeanzeige.

Erscheint in der Anzeige ein H, ist das Gerat noch heiB.

Kihlt das Gerat weiter ab, wechselt die Anzeige zu h.
Die Anzeige erlischt, wenn das Gerét ausreichend
abgekulhlt ist.

Vor dem ersten Gebrauch de

EVor dem ersten Gebrauch

Hier erfahren Sie was Sie tun missen, bevor Sie mit
Ihrem Gerat zum ersten Mal Speisen zubereiten. Lesen
Sie zuerst die Sicherheitshinweise.— "Wichtige
Sicherheitshinweise" auf Seite 4

Gerat reinigen

Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch
grundlich mit lauwarmer Spillauge.

Teppan Yaki aufheizen

Um den Neugeruch zu beseitigen, heizen Sie die leere
Teppan Yaki fur einige Minuten bei 200 °C auf.
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E¥Gerat bedienen

In diesem Kapitel erfahren Sie, wie Sie |hr Gerét
einstellen. In der Tabelle finden Sie Einstellungen fir
verschiedene Gerichte.

Einschalten oder ausschalten

Hinweis: Das Gerat schaltet sich automatisch aus,
wenn die Temperatur langer als 20 Sekunden auf

0 eingestellt ist.

Einschalten

Symbol O beriihren.

Ein Signal ertdnt. Die Anzeige Gber dem Hauptschalter
leuchtet. Das Gerét ist betriebsbereit.

Ausschalten

Symbol D beriihren, bis die Anzeige liber dem
Hauptschalter erlischt.

Das Gerét ist ausgeschaltet. Die Restwarmeanzeige

leuchtet weiter, bis das Gerat ausreichend abgekuhlt ist.

Temperatur einstellen

1. Das Gerat mit dem Hauptschalter einschalten.
In der Temperatur-Anzeige leuchtet S04

2. Mit Hilfe der Tasten die gewiinschte Temperatur
auswahlen.

Die Aufheizanzeige blinkt.

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, ertdnt ein
Signal und die Aufheizanzeige erlischt. Jetzt kdnnen Sie
das Bratgut auflegen.

Hinweis: Das Gerat regelt durch Ein- und Ausschalten
der Heizung. Auch bei hdchster Leistung kann die
Heizung ein- und ausschalten.

Warmhaltestufe

Die Teppan Yaki muss eingeschaltet sein.
Im Einstellbereich die Warmhaltestufe L auswahlen.

Wahlen Sie keine zu groBen Mengen zum Warmbhalten.
Alle warmzuhaltenden Speisen sollten mit der
Bratflache in Berlhrung sein, da sie sonst auskihlen.
Halten Sie Speisen nicht zu lange warm, da sie sonst
austrocknen.

Reinigungsstufe

Auf der Reinigungsstufe « heizt das Geréat auf 40 °C
auf. So kénnen Sie Verschmutzungen einweichen
lassen, wenn Sie etwas Wasser und Spulmittel auf die
Bratflache geben (maximal 1 Stunde). Nach Anldésen
der Verschmutzung kénnen Sie mit der Reinigung
beginnen.

Hintere Heizzone abschalten

Bei der Zubereitung kleiner Mengen kénnen Sie auch
nur die vordere Heizzone nutzen. Die hintere Heizzone
kdnnen Sie zum Warmhalten verwenden.

1. Geréat einschalten.

2. Symbol lul beriihren.
Die Anzeige Uber dem Symbol leuchtet. Die hintere
Heizzone ist abgeschaltet.

Hinweis: Wenn Sie das Gerat das nachste Mal
einschalten, bleibt diese Einstellung gespeichert. Sie
konnen dieses Verhalten in den Grundeinstellungen
andern.



Einstelltabelle

Die Angaben in den Tabellen sind Richtwerte und

gelten fur ein vorgeheiztes Gerat. Die Werte kénnen je

nach Art und Menge des Bratgutes variieren.
Das Bratgut erst auflegen, wenn die Vorheizzeit

verstrichen ist.

Fleisch/Gefliigel

Rindersteak, medium

Schweinenackensteak,
ohne Knochen

Schweinemedaillons

Schnitzel, Schwein oder
Kalb, paniert

Putensteak
Hahnchenbrustfilet

Fleischstreifen/Geschnet-
zeltes, Rind oder
Schwein, mariniert

Putenbruststreifen

Hackfleisch
Hamburger

Fisch

Fischfilet

Lachssteak
Thunfischsteak
Garnelen

Gemiise

Karotten, gestiftelt
Paprikastreifen
Auberginen, in Scheiben

Zucchini, in Scheiben
Zwiebelringe
Champignons, in Schei-
ben

Kartoffeln, gekocht, in
Scheiben

anbraten 230 - 240 °C
fortbraten 180 °C

210

170

190 -

210-
180 -
200-

180 -

230-
180 -

190 -

170-
190 -
210-

190 -
200-
200-

190 -
190 -
230-

210-

-220°C

-180°C

200°C

220°C

190 °C

210°C

190 °C

240°C
190 °C

200°C

180 °C
200°C
220°C

200°C
210°C
210°C

200°C
210°C
240°C

220°C

2 -3 Min. je Seite

5-7 Min.

15-20 Min.

13-17 Min.

10- 13 Min.

8- 15 Min.

15-20 Min.

8-10 Min.

7-9 Min.

9-11 Min.

13- 16 Min.

7-10 Min.

18-20 Min.
18-20 Min.

8-10 Min.

6 -8 Min.
4 -6 Min.
6 -8 Min.

6 -8 Min.
5-7 Min.

10-12 Min.

10-12 Min.

ca.2cm

ca.2cm
max. 2 cm

0,5-1cm

1-1,5¢cm
2,5-3cm
600-700¢g

600-700¢

ca. 600 g
max. 1 cm

ca.2cm

ca.3cm
ca.3cm
a30g

ca.500¢g
ca. 500 g
ca. 500 g

ca. 500 g
ca.500¢g
ca.500¢g

ca.500¢g

Gerat bedienen de

z. B. Entrecdte, Filetsteak, Rumps-
teak. Das Steak ist medium, wenn
Fleischsaft austritt.

Fest auf die Platte andriicken, mehr-
mals wenden.

Ausreichend Ol verwenden, damit die
Panade nicht austrocknet und ver-
brennt.

Die Fleisch-/ Gefliigelstreifen gut ver-
teilen, sie sollten sich nicht bertihren.

Die Fleisch- / Geflligelstreifen gut ver-
teilen, sie sollten sich nicht beriihren.

zum Braten geeignete Fischsorten
verwenden, z.B. Lachs, Thunfisch,
Seeteufel, Barsch, Zander. Damit die
Fischfilets weniger stark haften, kon-
nen Sie vor dem Braten in Mehl
gewdlzt werden. Beginnen Sie mit
dem Braten auf der Hautseite und
wenden Sie nach Maglichkeit nur ein-
mal.

Auberginen vor dem Braten salzen,
30 Minuten stehen lassen und
abtrocknen.



de

Kindersicherung

Tipps und Tricks
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Legen Sie das Gargut erst auf, wenn die
Aufheizanzeige erloschen ist. Dies gilt ebenfalls bei
der Erhdhung der Temperatur zwischen zwei
Zubereitungen.

Driicken Sie Fleisch-, Geflligel- und Fischstiicke mit
dem Spatel flach auf die Bratflache. Wenden Sie sie
erst, wenn sie sich leicht von der Platte 16sen lassen,
um die Fasern nicht zu zerstéren. Es kann ansonsten
FlUssigkeit austreten, was zum Austrocknen des
Gargutes fihrt.

Fleisch-, Gefligel- und Fischstlicke sollten sich beim
Braten nicht berthren, damit sie keine Flissigkeit
ziehen.

Stechen oder schneiden Sie Fleisch vor oder
wahrend des Garens nicht ein, um den Austritt von
Fleischsaft zu verhindern.

Salzen Sie Fleisch, Gefligel und Fisch nicht vor dem
Braten, um kein Wasser und |6sliche Nahrstoffe zu
entziehen.

Fischfilet kann vor dem Braten in Mehl gewalzt
(mehliert) werden. So haftet es weniger stark an.
Fischfilet nach Moglichkeit nur einmal wenden.
Braten Sie es zuerst auf der Hautseite an.
Verwenden Sie nur hoch erhitzbare, zum Braten
geeignete Ole und Fette, z. B. raffinierte Pflanzenéle
oder Butterschmalz (geklarte Butter).

E)Kindersicherung

Damit Kinder das Gerét nicht versehentlich einschalten
oder Einstellungen andern, ist Ihr Gerat mit einer
Kindersicherung ausgestattet.

Einschalten

1. Geréat ausschalten.

2. Symbol W mindestens 4 Sekunden lang beriihren.
Die Anzeige <0 leuchtet circa 10 Sekunden. Das
Gerat ist gesperrt.

Ausschalten

Symbol W so lange beriihren, bis das Symbol <o
erlischt.

Die Kindersicherung ist ausgeschaltet.

Automatische Kindersicherung
Mit dieser Funktion wird die Kindersicherung immer
automatisch aktiviert, wenn Sie das Gerat ausschalten.

Einschalten

Automatische Kindersicherung
einschalten.— "Grundeinstellungen" auf Seite 13



[€ Zeitfunktionen

Es gibt 2 verschiedene Zeitfunktionen:

m  Klchenwecker
s Stoppuhr

Kiichenwecker

Mit dem Kichenwecker kénnen Sie eine Zeit bis
99 Minuten einstellen. Er ist unabhangig von allen
anderen Einstellungen.

Kiichenwecker einstellen

1. Bei ausgeschaltetem Gerat Symbol £ beriihren. Die
Anzeigelampe Uiber dem Symbol £ leuchtet. In der
Anzeige leuchtet 11 min.

2. Mit Hilfe der Tasten 4 und — die gewinschte Zeit
einstellen.

Nach einigen Sekunden lauft die Zeit ab.

Nach Ablauf der Zeit

Nach Ablauf der Zeit ertdont ein Signalton und in der
Anzeige blinkt L/ fir 10 Sekunden. Die Anzeigelampe

iber dem Symbol £ blinkt.
Beriihren Sie ein beliebiges Symbol.
Die Anzeigen erldschen und der Signalton verstummt.

Zeit korrigieren

Mit Symbol £} den Kiichenwecker auswéhlen und neu
einstellen.

Stoppuhr

Die Stoppuhr zeigt die Zeit an, die nach der Aktivierung
der Stoppuhr vergangen ist.

Die Stoppuhr arbeitet nur, wenn das Geréat
eingeschaltet ist. Wenn sich das Gerat ausschaltet, wird
auch die Stoppuhr mit ausgeschaltet.

Hinweis: Wird zur Stoppuhr zusatzlich der
Klchenwecker eingeschaltet, erscheint die Einstellung
fir 10 Sekunden in der Timer-Anzeige. Danach wird
wieder die Stoppuhr angezeigt.

Einschalten

1. Symbol @ berihren.
In der Anzeige wird 4 angezeigt.

2. Tasten fUr die Temperatureinstellung berihren.
Die Zeitaufnahme beginnt. In der ersten Minute
werden Sekunden angezeigt, danach Minuten. Nach
10 Sekunden wird die Timer-Anzeige ausgeblendet
und die Temperatur wird angezeigt.

3. Symbol @ beriihren, um die Timer-Anzeige wieder
einzublenden.

Zeitfunktionen de

Ausschalten

1. Symbol @ beriihren.
Die Timer-Anzeige wird angezeigt.

2. Tasten fUr die Temperatureinstellung berihren.
Die Stoppuhr wird ausgeschaltet. Die Timer-Anzeige
erlischt.

[B) Automatische Abschaltung

Ist ein Gerat lange Zeit ohne Anderung der Einstellung
eingeschaltet, wird die automatische Abschaltung
aktiviert.

Die Heizung des Geréats wird unterbrochen. In der
Anzeige blinken abwechselnd F & und die
Restwarmeanzeige H/h.

Wenn Sie eine beliebige Bedienflache berihren, erlischt
die Anzeige. Sie kdnnen neu einstellen.

Wann die Zeitbegrenzung aktiv wird, richtet sich nach
der eingestellten Temperatur (2 bis 4 Stunden).

11



de Wisch-Schutz

Bl Wisch-Schutz

Wenn Sie Uber das Bedienfeld wischen wéahrend das
Gerét eingeschaltet ist, kdnnen sich Einstellungen
verandern.

Um dies zu vermeiden hat |hr Geréat eine Wischschutz-
Funktion.

Einschalten

Bei eingeschaltetem Gerat das Symbol W beriihren.

Ein Signal ertdnt. Die Anzeigelampe lUber dem

Symbol @ leuchtet. Das Bedienfeld ist fir 30 Sekunden
gesperrt. Sie kdnnen Uber das Bedienfeld wischen ohne
Einstellungen zu verandern.

Hinweis: Der Hauptschalter ist von der Wischschutz-
Funktion ausgenommen. Sie kdnnen das Gerét
jederzeit ausschalten.

Ausschalten

Symbol W berihren.
Der Wischschutz ist ausgeschaltet.

12

Energie-
Verbrauchsanzeige

Mit dieser Funktion kbdnnen Sie sich den gesamten
Energieverbrauch zwischen dem Ein- und Ausschalten
des Gerats anzeigen lassen.

Nach dem Ausschalten wird flir 10 Sekunden der
Verbrauch in Kilowattstunden, z.B. 1,87 kWh, angezeigt.

Die Genauigkeit der Anzeige ist unter anderem von der
Spannungsqualitéat des Stromnetzes abhangig.

Moglicherweise ist die Energieverbrauchs-Anzeige nicht
aktiviert.— "Grundeinstellungen" auf Seite 13



B Grundeinstellungen

Ihr Gerét hat verschiedene Grundeinstellungen. Sie
kénnen diese Einstellungen an lhre eigenen
Gewohnheiten anpassen.

cl Riicksetzung auf die Grundeinstellung
T Ausgeschaltet.*
h Eingeschaltet.
ci Kindersicherung
T Automatische Kindersicherung ausgeschaltet.”
h Automatische Kindersicherung eingeschaltet.
f Manuelle und automatische Kindersicherung ausgeschal-
tet.
cc Signalton
I Bestatigungssignal und Fehlbedienungssignal ausge-
schaltet (Hauptschalter-Signal bleibt immer eingeschal-
tet).
h Nur Fehlbedienungssignal eingeschaltet.
c Nur Bestdtigungssignal eingeschaltet.
3 Bestatigungssignal und Fehlbedienungssignal einge-
schaltet.”
c3 Anzeige Energieverbrauch (Erfragen Sie die Netz-
spannung bei Ihrem Elektrizititsversorger.)
H Verbrauchsanzeige ausgeschaltet.”
/ Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 230 V.
3 Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 220 V.
Y Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 240 V.
cS Automatische Abschaltung (Je hoher die eingestellte
Stufe, umso ldnger die Dauer bis zur Abschaltung.)
H 2-4 Stunden bis zur Abschaltung.*
/ 1-2 Stunden bis zur Abschaltung.
c 30-60 Minuten bis zur Abschaltung.
ch Dauer des Timer-Ende Signals
i 10 Sekunden.*
c 30 Sekunden.
3 1 Minute.
c Zuschaltung der Heizkérper
o Beim Einschalten ist die hintere Heizzone aus.
! Beim Einschalten sind beide Heizzonen an.”
P Beim Einschalten bleibt die letzte Einstellung vor dem
Ausschalten des Geréts erhalten.
cH Demo-Modus
7] Ausgeschaltet.*
/ Eingeschaltet. Gerat kann bedient werden, aber heizt

nicht.

Grundeinstellungen de

Grundeinstellungen andern

Das Gerat muss ausgeschaltet sein.

. Gerét einschalten.

In den nachsten 10 Sekunden das Symbol W circa
4 Sekunden lang berihren, bis ein akustisches
Signal ertont.

N =

 und { blinken abwechselnd und {J leuchtet.

3. Symbol W sooft beriihren, bis die gewiinschte
Anzeige erscheint.

4. Mit Hilfe der Tasten fur die Temperatureinstellung
den gewlnschten Wert einstellen.

5. Schritt 3. und 4. wiederholen, bis alle gewlnschten
Einstellungen ge&ndert sind.

6. Symbol W circa 4 Sekunden lang beriihren, bis ein
akustisches Signal ertont.

Die Einstellungen sind gespeichert.

Anderungen nicht speichern

Zum Verlassen der Grundeinstellung das Gerét mit dem
Hauptschalter ausschalten. Die Anderungen werden
nicht gespeichert.
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de Reinigen

B} Reinigen

Bei sorgféltiger Pflege und Reinigung bleibt Ihr Gerat
lange schon und funktionsfahig. Wie Sie Ihr Gerat
richtig pflegen und reinigen, erklaren wir lhnen hier.

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel erhalten Sie
Uber den Kundendienst oder in unserem e-Shop.

AWarnung — Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag
verursachen. Keinen Hochdruckreiniger oder
Dampfreiniger verwenden.

AWarnung — Verbrennungsgefahr!
Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB. Vor der
Reinigung Gerat abkihlen lassen.

AWarnung — Verbrennungsgefahr!

Beim Aufgeben von Wasser oder Eiswurfeln auf die
heiBe Bratflache entstehen Spritzer und Wasserdampf.
Nicht Uber das Gerat beugen. Sicherheitsabstand
einhalten.

Diese Reinigungsmittel nicht verwenden

m Scheuernde oder scharfe Reiniger

m Sdaurehaltige Reiniger (z. B. Essig, Zitronensdaure,
usw.) nicht auf den Rahmen oder die Blende
gelangen lassen

m Chlorhaltige oder stark alkoholhaltige Reiniger

Backofenspray

m Harte, kratzende Spilschwamme, Birsten oder
Scheuerkissen

m Neue Schwammtiicher vor Gebrauch grindlich
auswaschen.

Gerat reinigen

Bratflache Fetthaltige Rlckstande mit heiBem Wasser

und Spilmittel entfernen.

Je nach Gargut konnen weiBliche Flecken
auf der Bratflache zuriickbleiben. Mit Zitro-
nensaft oder Essig entfernen. AnschlieBend
grlndlich feucht nachwischen. Zitronensaft
oder Essig dlrfen nicht mit der Bedien-
blende in Kontakt kommen.

Bratflache, einge- Fr starke Verschmutzungen unseren Edel-

brannte Verschmutzun-  stahl-Reiniger (Bestellnummer 00311499)

gen verwenden. Dadurch bekommt die Bratfla-
che wieder Glanz.

Hartndckige Verschmutzungen bei kaltem
Gerat mit unserem Grillreiniger-Gel (Bestell-
nummer 00463582) einstreichen und min-
destens 2 Stunden einwirken lassen, bei
starker Verschmutzung tiber Nacht.

AnschlieBend grindlich abspilen und trock-

nen. Verpackungshinweise des Reinigers
beachten.
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Edelstahlrahmen Mit einem weichen, feuchten Lappen und

etwas Spulmittel reinigen.

Fir starke Verschmutzungen unseren Edel-
stahl-Reiniger (Bestellnummer 00311499)
verwenden. Dadurch bekommt matter Edel-
stahl wieder Glanz.

Mit einem weichen, feuchten Lappen und
etwas Spulmittel reinigen; der Lappen darf
nicht zu nass sein. Mit einem weichen Tuch
nachtrocknen.

Bedienblende

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch, wenn es
abgekuhlt ist. Eingebrannte Rickstande lassen sich nur
schwer entfernen.

Entfernen Sie grobe Rickstande mit den Spateln.

Eiswirfel eignen sich besser zur Reinigung des warmen
Geréates als Wasser, da weniger heiBe Spritzer und
Wasserdampf entstehen.

Entfernen Sie sorgfaltig Reste von Reinigern vor dem
nachsten Gebrauch.

Warmes Geréat reinigen

1. Gerat ausschalten. Mindestens 15 Minuten abkihlen
lassen!

2. Eiswirfel oder Wasser auf die Bratflache geben.
Einige Spritzer Spulmittel dazugeben.
Verschmutzung einweichen lassen.

3. Mit der Reinigung erst beginnen, wenn die
Restwarmeanzeige von H zu A gewechselt hat.

Abgekiihltes Gerét reinigen

1. Etwas Wasser und Spulmittel auf die Bratflache
geben, sodass diese leicht bedeckt ist.

2. Gerét einschalten. Reinigungsstufe einstellen.
Verschmutzung einweichen lassen (max. 1 Stunde).

3. Nach Anlésen der Verschmutzung mit der Reinigung
beginnen.

Zwischenreinigung zwischen zwei Bratvorgangen

1. Gerat ausschalten.

2. 4 -5 Eiswdirfel mit den Spateln Uber die heiBe
Bratflache schieben.

3. Angeldste Verschmutzungen mit den Spateln
entfernen.

4. Gerat wieder einschalten. Mit dem Auflegen der
Speisen warten, bis das Gerat die eingestellte
Temperatur wieder erreicht hat.



EJStorungen, was tun?

AWarnung — Stromschlaggefahr!
UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Nur ein
von uns geschulter Kundendienst-Techniker darf
Reparaturen durchfihren. Ist das Gerat defekt,
Netzstecker ziehen oder Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

Keine Die Stromversorgung ist unterbrochen.

Die Bedienflache ist nass oder ein Gegenstand
liegt darauf.

Geréatefehler

Alle Anzeigen blinken

FZ Es wurde (ber langere Zeit mit hoher Leistung
gegrillt. Zum Schutz der Elektronik wurde die
vordere Heizzone abgeschaltet.

FY Trotz der Abschaltung durch & 2 hat sich die

Elektronik weiter erhitzt. Deshalb wurde das
Gerét abgeschaltet.

Warnung: Ein heiBer Gegenstand befindet sich
in der Nahe des Bedienfeldes. Die Elektronik
droht zu (berhitzen.

F S und die Tempera-
tur blinken abwech-
selnd. Ein Signalton ist
zu horen.

F 5 und Signalton Ein heiBer Gegenstand befindet sich in der
Néhe des Bedienfeldes. Zum Schutz der Elekt-

ronik wurde das Gerat abgeschaltet.

Das Gerét war zu lange in Betrieb und hat sich
abgeschaltet.

o Gerdt heizt nicht ~ Demo-Mode ist eingeschaltet

E-Meldung in den Anzeigen

Wenn in den Anzeigen eine Fehlermeldung mit “E”
erscheint, z.B. EO111, schalten Sie das Gerat aus und
wieder ein.

Wenn es eine einmalige Stérung war, erlischt die
Anzeige. Erscheint die Fehlermeldung erneut, rufen Sie
den Kundendienst und geben Sie dabei die genaue
Fehlermeldung an.

Stérungen, was tun? de

Oft liegt es nur an einer Kleinigkeit, wenn eine Stérung

auftritt. Achten Sie bitte auf die Hinweise in der Tabelle
bevor Sie den Kundendienst anrufen.

Die Elektronik Ihres Gerats liegt unter dem Bedienfeld.

Durch verschiedene Ursachen kann die Temperatur in

diesem Bereich stark ansteigen.

Damit die Elektronik nicht berhitzt, wird das Gerat bei
Bedarf automatisch abgeschaltet. Die Anzeige ¢ oder
F erscheint abwechselnd mit der Restwarmeanzeige

H oder h.

Haussicherung des Geréates kontrollieren. Anhand anderer elektronischer
Gerate prufen, ob ein Stromausfall vorliegt.

Bedienflache trocknen oder den Gegenstand entfernen.

Gerat ausschalten und wieder einschalten. Falls die Anzeige erneut
erscheint, Kundendienst rufen.

Warten bis die Elektronik ausreichend abgekiihlt ist. Beliebige Bedienfla-
che beriihren. = 2 erlischt.

Warten bis die Elektronik ausreichend abgekiihlt ist. Beliebige Bedienfla-
che beriihren. ~ 4 erlischt.

Den Gegenstand entfernen. Die Fehleranzeige erlischt.

Den Gegenstand entfernen. Warten bis die Elektronik ausreichend abge-
kilhlt ist. Beliebige Bedienfléche bertinren. F 5 erlischt.

Gerat wieder einschalten.

Demo-Mode ausschalten: Das Gerét fir 30 Sekunden vom Stromnetz tren-
nen (Haussicherung oder den Schutzschalter im Sicherungskasten aus-
schalten). In den néchsten 3 Minuten eine beliebige Bedienflache
berthren. Der Demo-Mode wird ausgeschaltet.
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de Kundendienst

Kundendienst

Wenn |hr Gerét repariert werden muss, ist unser
Kundendienst fir Sie da. Wir finden immer eine
passende Ldsung, auch um unnotige Besuche des
Kundendienstpersonals zu vermeiden.

E-Nummer und FD-Nummer

Geben Sie beim Anruf bitte die Erzeugnisnummer
(E-Nr.) und die Fertigungsnummer (FD-Nr.) an, damit wir
Sie qualifiziert betreuen kénnen. Das Typenschild mit
den Nummern finden Sie an der Unterseite des
Gerates.

@ I E-Nr: FD: ZNr: I

Type:

Damit Sie bei Bedarf nicht lange suchen muissen,
kénnen Sie hier die Daten lhres Geréates und die
Telefonnummer des Kundendienstes eintragen.

E-Nr. FD-Nr.

Kundendienst =

Beachten Sie, dass der Besuch des
Kundendiensttechnikers im Falle einer Fehlbedienung
auch wahrend der Garantiezeit nicht kostenlos ist.

Die Kontaktdaten aller Lander flr den nachstgelegenen
Kundendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden
Kundendienst-Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 550 544

D 089 12 474 474

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie
stellen somit sicher, dass die Reparatur von geschulten
Servicetechnikern durchgefihrt wird, die mit den
Original-Ersatzteilen fur lhr Gerat ausgertstet sind.
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fr Utilisation conforme

Utilisation conforme

Lire attentivement ce manuel. Ce n'est
qu'alors que vous pourrez utiliser votre
appareil correctement et en toute sécurité.
Conserver la notice d'utilisation et de montage
pour un usage ultérieur ou pour le propriétaire
suivant.

Contréler I'état de 'appareil aprés l'avoir
déballé. Ne pas le raccorder s'il présente des
avaries de transport.

Seul un expert agréé peut raccorder l'appareil
sans fiche. La garantie ne couvre pas les
dommages résultant d'un mauvais
raccordement.

Cet appareil est destiné exclusivement a une
utilisation domestique et non professionnelle.
Utiliser I'appareil uniguement pour préparer
des aliments et des boissons. Le processus
de cuisson doit étre effectué sous
surveillance. Un processus de cuisson court
doit étre surveillé sans interruption. Utiliser
I'appareil uniguement dans des pieces
fermées.

Cet appareil est concu pour une utilisation
jusgu'a une altitude maximale de 2 000 m.

N'utilisez pas de protections inappropriées ni
de grilles de protection-enfants. Elles peuvent
provoquer des accidents.

Cet appareil n'est pas congu pour un
fonctionnement avec une minuterie externe ou
une commande a distance.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
de 8 ans ou plus et par des personnes dotées
de capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou disposant de
connaissances ou d’expérience insuffisantes,
sous la surveillance d'un tiers responsable de
leur sécurité ou bien lorsqu'ils ont recu des
instructions liées a l'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu'ils ont intégré les risques
qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien effectué
par |'utilisateur ne doivent pas étre accomplis
par des enfants, sauf s'ils sont agés de 15 ans
et plus et qu'un adulte les surveille.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de l'appareil et du cordon
d'alimentation.
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ENPrécautions de sécurité
importantes

Cet appareil doit étre installé en respectant la
notice de montage ci-incluse.

/\ Mise en garde — Risque d'incendie !

» L'huile et la graisse chaude s'enflamment
rapidement. Ne jamais laisser I'huile et la
graisse chaude sans surveillance. Ne
jamais éteindre le feu avec de l'eau.
Eteindre le foyer. Etouffer les flammes
prudemment avec un couvercle, une
couverture ou similaire.

s L'appareil devient trés chaud, des matieres
inflammables peuvent s'enflammer. Ne
jamais ranger ou utiliser des objets
inflammables (p.ex. aérosols , nettoyants)
en-dessous de I'appareil ou a proximité. Ne
jamais poser des objets inflammables sur
ou dans l'appareil.

/\ Mise en garde — Risque de brilure !

s Les éléments accessibles deviennent
chauds pendant le fonctionnement. Ne
jamais toucher les éléments chauds.
Eloigner les enfants.

m L'appareil reste chaud pendant longtemps,
méme aprés avoir été éteint. Ne touchez
pas l'appareil, tant que l'indicateur de
chaleur résiduelle clignote.

m Lorsque le couvercle de 'appareil est
fermé, la chaleur s'accumule. Utilisez ou
allumez uniquement l'appareil lorsque le
couvercle de l'appareil est ouvert. N'utilisez
pas le couvercle pour maintenir vos mets
au chaud, ni pour les entreposer. Fermez
uniguement le couvercle lorsque l'appareil
est refroidi.

Attention !

Dommages de I'appareil

Retirez les liquides renversés avant d'ouvrir le
couvercle.



/\ Mise en garde - Risque de choc

électrique !

s L'isolation des cables des appareils
électroménagers peut fondre au contact
des pieces chaudes de l'appareil. Ne
jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des pieces chaudes de l'appareil.

s De I'numidité qui pénétre peut occasionner
un choc électrique. Ne pas utiliser de
nettoyeur haute pression ou de nettoyeur a
vapeur.

s Un appareil défectueux peut provoquer un
choc électrique. Ne jamais mettre en
service un appareil défectueux. Débrancher
la fiche secteur ou enlever le fusible dans le
boitier a fusibles. Appeler le service aprés-
vente.

s Les réparations inexpertes sont
dangereuses. Seul un technicien du service
apres-vente formé par nos soins est habilité
a effectuer des réparations. Si I'appareil est
défectueux, retirer la fiche secteur ou
enlever le fusible dans le boitier a fusibles.
Appeler le service aprées-vente.

B Causes de dommages

La surface de cuisson en inox est robuste et lisse, mais
avec le temps, elle va présenter des traces d'usure, de
la méme facon gu'une bonne poéle. Toutefois, ces
traces n'affectent rien la valeur d'usage. Une légére
coloration jaune de la surface en inox est normale.

Attention !

= Rayures ou entailles sur la surface de cuisson :
Ne coupez pas avec un couteau directement sur la
surface de cuisson. Pour retourner les mets, utilisez
les spatules. Ne tapez pas avec les spatules sur la
surface de cuisson.

m La chute d'objets durs ou pointus sur le bandeau en
vitrocéramique ou sur le couvercle en
vitrocéramique peut provoquer des dommages.

= Couvercle en vitrocéramique : Pour remettre le
couvercle en vitrocéramique sur l'appareil, attendez
que ce dernier soit bien refroidi. Ne mettez jamais
l'appareil en marche avec le couvercle. N'utilisez

jamais le couvercle comme desserte ou chauffe-plat.

Causes de dommages fr

Protection de
I'environnement

Dans ce chapitre vous obtenez des informations
concernant I'économie d'énergie et sur la mise au rebut
de l'appareil.

Conseils pour économiser I'énergie

m Ne préchauffez pas trop l'appareil jusqu'a ce gu'il ait
atteint la température souhaitée.

m Lors de la préparation de petites quantités, profitez
aussi de la possibilité de n'allumer que la zone de
cuisson avant.

m Utilisez le bord de la surface de cuisson pour
maintenir au chaud les plats déja cuits, pendant que
vous continuez de préparer au centre.

m Revenez a temps a une température plus basse.

m Sélectionnez une température adaptée. Vous
gaspillez de I'énergie avec une température trop
élevée.

m Utilisez la chaleur résiduelle du Teppan Yaki. Si les
temps de cuisson sont plus longs, éteignez 5 a
10 minutes avant la fin du temps de cuisson.

Elimination écologique
o Y EIimi.nez I'emballage en respectant
e, I'environnement.

Cet appareil est marqué selon la directive
E européenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste
mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une reprise et
une récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
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fr Présentation de l'appareil

& Présentation de I'appareil

Dans ce chapitre, nous vous expliguons les affichages
et les éléments de commande. De plus, vous allez
découvrir les différentes fonctions de votre appareil.

Votre nouveau Teppan Yaki

1 Couvercle en vitrocéramique
2 Surface de cuisson
3 Bandeau de commande

Bandeau de commande

D L'appareil est allumé*

{0, Protection anti-effacement™

lu Zone de chauffe arriére désactivée*
OO0 Température/durée

°C Température

min Durée

=) Sécurité enfants
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Indicateur de consommation d'énergie
Voyant de chauffe

Minuterie*

Minuteur*

Chaleur résiduelle

Position de nettoyage*

Position maintien au chaud*



D Mise en service de |'appareil

{0y Protection anti-effacement / activer la sécurité enfants
ful Désactiver la zone de chauffe arriére

—+ Régler la température/ durée

©) Activer la minuterie

JA) Activer le minuteur

« Activer la position de nettoyage

L Activer la position de maintien au chaud

Bandeau de commande

Lorsque vous effleurez un symbole, la fonction associée
sera activée.

Remarques

m Les réglages restent inchangés si vous effleurez
plusieurs champs en méme temps. Vous pouvez
ainsi essuyer des aliments ayant débordé dans la
zone de réglage.

m Veillez a ce que les surfaces de commande soient
toujours séches. L'humidité nuit au fonctionnement.

Indicateur de chaleur résiduelle

L'appareil est doté d'un indicateur de chaleur résiduelle
a deux niveaux.

Si un H apparait dans l'affichage, c'est que le foyer est
encore chaud. Une fois que I'appareil a refroidi,
l'affichage passe a h. L'affichage s'éteint lorsque
l'appareil a suffisamment refroidi.

Avant la premiére utilisation fr

@ Avant la premiére
utilisation

Vous trouverez ici les instructions a suivre avant de
préparer des mets pour la premiére fois avec votre
appareil. Commencez par lire les consignes de
sécurité.— "Précautions de sécurité importantes”
ala page 18

Nettoyage de I'appareil

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement
l'appareil avec de I'eau tiede additionnée de liquide
vaisselle.

Chauffer le Teppan Yaki

Afin d'éliminer I'odeur de neuf, chauffez le Teppan Yaki
a vide pendant quelques minutes a 200 °C.
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fr Utilisation de I'appareil

EY Utilisation de I'appareil

Ce chapitre vous permet d'apprendre comment régler
votre appareil. Dans le tableau, vous trouverez les
réglages pour différents plats.

Activer ou désactiver

Remarque : L'appareil s'éteint automatiqguement quand
la température est réglée sur 0 pendant plus de

20 secondes.

Activation

Effleurez le symbole (.

Un signal retentit. Le voyant au-dessus de l'interrupteur
principal s'allume. L'appareil est opérationnel.
Désactivation

Effleurez le symbole (D jusqu'a ce que le voyant au-
dessus de l'interrupteur principal s'éteigne.

L'appareil est éteint. L'indicateur de chaleur résiduelle
reste allumé jusqu'a ce que le gril ait suffisamment
refroidi.

Régler la température

1. Allumer l'appareil avec l'interrupteur principal.
00 s'allume dans I'affichage de la température.

2. Sélectionnez la température souhaitée a l'aide des
touches.

Le voyant de chauffe clignote.

Lorsque la température réglée est atteinte, un signal
retentit et le voyant de chauffe s'éteint. Maintenant, vous
pouvez mettre les aliments en place.

Remarque : L'appareil se regle via l'activation et la
désactivation du chauffage. Méme a la puissance
maximale, le chauffage peut s'allumer et s'éteindre.

Position maintien au chaud

Le teppan yaki doit étre allumé.

Sélectionnez la position maintien au chaud . dans la
zone de réglage.

Ne choisissez pas de trop grandes quantités pour le
maintien au chaud. Tous les mets a maintenir au chaud
devraient étre en contact avec la surface de cuisson,
sinon ils refroidissent. Ne maintenez pas les mets trop
longtemps au chaud, sinon ils se desséchent.
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Position de nettoyage

En position de nettoyage «, 'appareil s'échauffe a
40 °C. Vous pouvez laisser tremper les salissures en
mettant un peu d'eau additionnée de liquide vaisselle
sur la surface de cuisson (1 heure max.). Une fois les
salissures ramollies, vous pouvez commencer a
nettoyer.

Désactivation de la zone de chauffe arriere

Lors de la préparation de petites quantités, vous pouvez
n'utiliser que la zone de chauffe avant. Vous pouvez
utiliser la zone arriére pour le maintien au chaud.

1. Mettre 'appareil sous tension.

2. Effleurez le symbole [u.
'affichage au-dessus du symbole s'allume. La zone
de chauffe arriére est désactivée.

Remarque : Quand vous remettrez I'appareil en marche
la prochaine fois, ce réglage resta mémorisé. Vous
pouvez modifier ce comportement dans les réglages de
base.



Tableau de réglage

Les valeurs indiguées dans les tableaux sont indicatives
et concernent un appareil préchauffé. Les valeurs sont
susceptibles de varier en fonction de la nature de la

piece a frire et de la quantité.

Poser la piéce a robtir seulement apres la fin du temps

de préchauffage.

Viande/volaille

Bifteck, médium

Echine de porc, sans 0s
Médaillons de porc

Escalope, porc ou veau,
panée

Steak de dinde
Blanc de poulet

Aiguillettes/viande émin-
cée, boeuf ou veau,
mariné

Aiguillettes de dinde

Viande hachée
Hamburger

Poisson

Filet de poisson

Pavé de saumon
Steak de thon
Crevettes

Légumes

Carottes, en batonnets
Poivron en bandes
Aubergines, en tranches

Courgettes, en rondelles
Oignons en rondelles

Champignons, en
lamelles

Pommes de terre, cuites,
en rondelles

saisir 230-240 °C
continuer a cuire 180 °C

210-220°C
170-180°C

190-200°C

210-220°C

180-190°C
200-210°C

180-190°C

230-240°C
180-190°C

190-200°C

170-180°C
190-200°C
210-220°C

190-200°C
200-210°C
200-210°C

190-200°C
190-210°C
230-240°C

210-220°C

2 -3 min. par face
5-7 min.

15-20 min.
13-17 min.

10-13 min.

8- 15 min.
15-20 min.
8-10 min.

7-9 min.

9-11 min.
13- 16 min.

7-10 min.

18- 20 min.
18-20 min.
8-10 min.

6 -8 min.
4-6 min.
6 -8 min.

6 -8 min.
5-7 min.
10-12 min.

10-12 min.

env. 2 cm

env. 2 cm
2 Cm max.

0,5-1cm
1-15cm

2,5-3¢cm
600-700¢g

600-700¢

env. 600 g
1 cm max.

env. 2 cm

env. 3 cm
env. 3 cm
de30g

env. 500 g
env. 500 g
env. 500 g

env. 500 g
env. 500 g
env. 500 g

env. 500 g

Utilisation de I'appareil fr

par ex. entrecote, filet de beeuf, rums-
teak. Le steak est médium quand du
jus de viande en sort.

Appuyer fermement sur la plaque,
retourner plusieurs fois.

Utiliser suffisamment d'huile afin que
la panade ne s'asséche pas et ne
brlle pas.

Bien répartir les émincés de viande/
aiguillettes de volaille, ils ne devraient
pas se toucher.

Bien répartir les émincés de viande/
aiguillettes de volaille, ils ne devraient
pas se toucher.

pour la friture, utiliser des poissons
adaptés, par ex. le saumon, le thon, la
lotte, la perche, le sandre. Afin que les
filets de poisson n'adhérent pas trop,
VOus pouvez les rouler dans la farine
avant de les faire frire. Commencez a
les frire du coté eau et, si possible, ne
les retournez qu'une seule fois.

Saler les aubergines avant de les frire,
les laisser reposer 30 minutes et les
sécher.
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Sécurité-enfants

Conseils et astuces
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Pour placer les aliments sur la plaque, attendez que
le voyant de préchauffage soit éteint. Faites de
méme si vous augmentez la température entre deux
cuissons.

Avec la spatule, appuyez sur les morceaux de
viande, de volailles ou de poisson pour qu'ils
reposent bien a plat sur la plaque. Retournez-les
seulement lorsqu'ils se détachent facilement de la
plague, afin de ne pas détruire les fibres. Sinon, le
liquide qui risque de s'écouler va provoquer le
desséchement de l'aliment.

Pendant la cuisson, faites en sorte que les morceaux
de viande, de volaille ou de poisson ne se touchent
pas afin qu'ils ne laissent pas sortir de liquide.

Afin d'empécher la sortie de jus, ne piquez pas et

n'entaillez pas la viande avant ni pendant la cuisson.

Ne salez pas les viandes, volailles et poissons avant
la cuisson, afin de ne pas perdre l'eau et les nutritifs
solubles.

Vous pouvez rouler les filets de poisson dans la
farine avant la cuisson. Ainsi, ils adhéreront moins
fortement.

Si possible, retournez les filets de poisson une seule
fois. Faites-les cuire d'abord du cbté de la peau.
Utilisez seulement des huiles et graisses
compatibles avec ce type de cuisson et supportant
bien la chaleur, comme des huiles végétales
raffinées ou du beurre fondu (beurre clarifié).

) Sécurité-enfants

Afin que les enfants ne puissent pas allumer l'appareil
par mégarde ou modifier des réglages, votre appareil
est équipé d'une sécurité enfants.

Activation

1. Mettre I'appareil hors tension.

2. Effleurez le symbole W pendant au moins
4 secondes.
Le voyant <o s'allume pendant env. 10 secondes.
L'appareil est verrouillé.

Désactivation

Effleurez le symbole W jusqu'a ce que le symbole <o
s'éteigne.

La sécurité-enfants est désactivée.

Sécurité enfants automatique

Cette fonction permet de toujours activer
automatiquement la sécurité enfants lorsque vous
éteignez l'appareil.

Activation

Activer la sécurité enfants automatique.— "Réglages
de base" a la page 27



[€Fonctions temps

Votre appareil posséde 2 fonctions de temps
différentes.

= Minuteur
m  Minuterie

Minuteur

Le minuteur vous permet de régler une durée jusqu'a
99 minutes. Il est indépendant de tous les autres
réglages.

Réglage du minuteur

1. Sil'appareil est hors tension, effleurez le symbole L.
Le voyant lumineux au-dessus du symbole L) est
allumé. £ min s'allume dans l'affichage.

2. Régler la durée voulue avec les touches + et —.

Le temps s'écoule au bout de quelgues secondes.

Aprés écoulement du temps

Une fois le temps écoulé, un bip sonore retentit et dans
I'affichage, Lid pendant 10 secondes. Le voyant

lumineux au-dessus du symbole &) clignote.
Effleurez un quelconque symbole.
Les affichages s'effacent et le signal sonore s'arréte.

Corriger le temps

Effleurez le symbole £ pour sélectionner le minuteur et
le régler de nouveau.

Minuterie

La minuterie indigue le temps écoulé depuis son
activation.

La minuterie fonctionne uniquement si l'appareil est
allumé. Si l'appareil s'éteint, la minuterie sera également
désactivée.

Remarque : Si la minuterie est activée en plus du
minuteur, le réglage apparait pendant 10 secondes sur
I'afficheur de la minuterie. Ensuite, la minuterie s'affiche
de nouveau.

Activation

1. Effleurez le symbole (.
00 apparait dans I'affichage.

2. Effleurez les touches pour le réglage de la
température.
L'enregistrement de la durée commence. Pendant la
premiere minute, les secondes sont affichées, puis
les minutes. Au bout de 10 secondes, l'affichage du
minuteur est masqué et la température s'affiche.

3. Effleurez le symbole D pour réafficher I'affichage du
minuteur.

Fonctions temps fr

Désactivation

1. Effleurez le symbole (.
L'affichage de la minuterie apparatt.

2. Effleurez les touches pour le réglage de la
température.
La minuterie est désactivée. L'affichage de la
minuterie s'éteint.

[B)Coupure de sécurité
automatique

Si un appareil est allumé pendant longtemps sans
modification du réglage, l'arrét automatique est activé.
La chauffe de I'appareil est interrompu. Dans l'affiche,
F & et lindicateur de chaleur résiduelle H/h clignotent
en alternance.

L'affichage s'éteint lorsque vous effleurez n'importe
quelle surface de commande. Vous pouvez procéder a
un nouveau réglage.

A quel moment la limitation de durée sera activée
dépend de la température réglée (2 a 4 heures).
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fr Anti-effacement

[€] Anti-effacement

Si vous essuyez le bandeau de commande pendant
que l'appareil est allumé, cela peut modifier des
réglages.

Pour éviter cela, votre appareil est doté d'une fonction
anti-effacement.

Activation

Quand l'appareil est allumé, effleurez le symbole @.

Un signal retentit. Le voyant lumineux au-dessus du
symbole W s'allume. Le bandeau de commande est
verrouillé pendant 30 secondes. Vous pouvez essuyer
le bandeau de commande sans modifier les réglages.

Remarque : L'interrupteur principal est exclu de la
fonction anti-effacement. Vous pouvez éteindre
l'appareil a tout moment.

Désactivation

Effleurez le symbole W.
La fonction anti-effacement est désactivée.
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BYIndication de la
consommation d'énergie

Cette fonction permet d'afficher la consommation
d'énergie totale entre la mise en service et hors service
de l'appareil.

Aprés la mise hors service, la consommation est
affichée pendant 10 secondes en kilo-watt heures, par
ex. 1,87 kWh.

La précision de l'affichage dépend entre autres de la
qualité de la tension de votre réseau électrique.

Il se peut que l'indicateur de consommation d'énergie
ne soit pas active.— "Réglages de base" a la page 27



Ef Réglages de base

Votre appareil posséde différents réglages de base.
Vous pouvez adapter ces réglages a vos habitudes.

cu Restauration du réglage de base
o Désactivée.*
! Activée.

ci Sécurité enfants
T Sécurité enfants automatique désactivée.”
/ Sécurité enfants automatique activée.
f Sécurité enfants manuelle et automatique désactivées.

cC Signal sonore

i Signal sonore de validation et signal sonore d'erreur de
manipulation désactivés (Signal de l'interrupteur principal
reste active).

/ Uniquement signal sonore d'erreur de manipulation
active.
Uniguement signal sonore de validation active.

Signal sonore de validation et signal sonore d'erreur de
manipulation activés.

c3 Affichage consommation d'énergie (demandez la ten-
sion du secteur a votre fournisseur d'électricité.)

i Affichage de la consommation désactive.*

/ Consommation d'énergie a une tension du secteur de
230 V.

3 Consommation d'énergie a une tension du secteur de
220V,

Y Consommation d'énergie a une tension du secteur de
240V,

i) Arrét automatique (plus la position de chauffe est
élevée, plus la durée avant arrét est longue.)

2-4 heures jusqu'a l'arrét.”

d

1-2 heures jusqu'a l'arrét.

mg - C

30-60 minutes jusqu'a l'arrét.

-

Durée du signal de fin de la minuterie

10 secondes.*
30 secondes.

g Ty - M

1 minute.

i Enclenchement des résistances de chauffe

an

Lors de la mise en marche, la zone de chauffe arriere est
éteinte.

Lors de la mise en servie, les deux zones de chauffe sont
allumées.”

Lors de la mise en service, le dernier réglage avant arrét
de l'appareil reste préserve.

~
c

-_—

(W]

Réglages de base fr

(Ru

] Mode démonstration

an

Désactivee.*

Activée. L'appareil peut étre réglé, mais ne chauffe pas.

Modifier les réglages de base
L'appareil doit étre éteint.

1. Mettre I'appareil sous tension.

2. Au cours des 10 secondes suivantes, effleurez le
symbole W) pendant env. 4 secondes jusqu'a ce
qu'un bip sonore retentisse.

c et { clignotent en alternance et (i est allumé.

3. Effleurez le symbole W a plusieurs reprises jusqu'a
que l'affichage souhaité apparaisse.

4. Régler la valeur souhaitée avec les touches pour le
réglage de la température.

5. Répétez I'étape 3. et 4. jusgu'a ce que tous les
réglages souhaités soient modifiés.

6. Effleurez le symbole W) pendant env. 4 secondes
jusqu'a ce gu'un bip sonore retentisse.

Les réglages sont mémorisés.

Ne pas enregistrer les modifications

Eteindre I'appareil avec l'interrupteur principal pour
quitter le réglage de base. Les modifications ne seront
pas memorisées.
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fr Nettoyage

Nettoyage

Si vous entretenez et nettoyez soigneusement votre
appareil il gardera longtemps l'aspect du neuf et restera
opérationnel. Vous trouverez ici des conseils pour
entretenir et nettoyer correctement votre appareil.

Vous pouvez vous procurer des produits de nettoyage
et d'entretien appropriés auprés de notre service aprés-
vente ou dans notre boutique en ligne.

AMise en garde — Risque de choc électrique !

De I'humidité qui pénétre peut occasionner un choc
électrique. Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression
ou de nettoyeur a vapeur.

AMise en garde — Risque de brilure !
L'appareil devient chaud pendant le fonctionnement.
Laisser refroidir I'appareil avant son nettoyage.

AMise en garde — Risque de brilure !

L'eau ou des glacons versés sur la surface de cuisson
chaude provoque de la vapeur et des projections
brllantes. Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.
Respecter une distance de sécurité.

N'utilisez pas ces produits nettoyants

m Produits abrasifs ou agressifs

m FEvitez tout contact de nettoyants contenant de
l'acide (vinaigre, acide citrique, etc.) avec le cadre
ou le bandeau

m Nettoyants chlorés ou alcoolisés

Produit pour four en bombe aérosol

m Eponges a vaisselle dures, grattantes, brosses ou
tampons a récurer

m Rincez soigneusement les éponges et lavettes
neuves avant de les utiliser.

Nettoyage de I'appareil

Eliminez les résidus graisseux avec de 'eau
chaude et du liquide vaisselle.

Certains aliments a cuire peuvent laisser
des taches blanchéatres sur la surface de
cuisson. Eliminez-les avec du jus de citron
ou du vinaigre. Ensuite, nettoyez soigneu-
seme,nt avec une éponge humide. Ne pas
appliquer de jus de citron ou de vinaigre sur
le bandeau de commande.

Pour les salissures tenaces, utilisez notre
nettoyant pour inox (référence 00311499).
Ce qui redonne redonne son brillant d'ori-
gine a la surface de cuisson.

Quand I'appareil est froid, appliquez notre
gel nettoyant pour gril (référence
00463582) sur les salissures tenaces et
laissez-le agir au moins 2 heures, voire la
nuit entiere si elles ne partent pas. Rincez
ensuite soigneusement et séchez. Respec-
ter les consignes figurant sur I'emballage du
nettoyant.

Surface de cuisson

Surface de cuisson,
salissures briilées
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Cadre en inox Nettoyez avec un chiffon doux, humide et

légerement imbibé de liquide vaisselle.
Pour les salissures tenaces, utilisez notre
nettoyant pour inox (référence 00311499).
Ce qui redonne son brillant d'origine a I'acier

devenu mat.
Bandeau de com- Nettoyez avec un chiffon doux, humide et
mande légerement imbibé de liquide vaisselle ; le

chiffon ne doit pas étre trop mouillé. Séchez-
la ensuite avec un chiffon doux.

Nettoyez l'appareil aprés chaque utilisation et une fois
qu'il a refroidi. Les résidus brdlés ne s'enlévent que
difficilement.

Eliminez les gros résidus avec les spatules.

Pour le nettoyage de I'appareil chaud, des glagons sont
plus appropriés que de l'eau car il y aura moins de
production de projections brllantes et de vapeur d'eau.

Avant la premiere utilisation, éliminez soigneusement
les restes de produit nettoyant.

Nettoyage de I'appareil chaud

1. Mettre I'appareil hors tension. Laissez-le refroidir au
moins 15 minutes !

2. Mettez des glacons ou de l'eau sur la surface de
cuisson. Ajoutez quelques gouttes de produit a
vaisselle. Laissez tremper les salissures.

3. Ne commencez a nettoyer que lorsque l'indicateur
de chaleur résiduelle est passé de H a h.

Nettoyage de I'appareil refroidi

1. Versez un peu d'eau et de liquide vaisselle sur la
surface de cuisson de fagon a la recouvrir
légerement.

2. Mettre 'appareil sous tension. Réglez la position de
nettoyage. Laissez tremper les salissures (1 heure
max.).

3. Une fois que les salissures sont bien ramollies,
commencez a nettoyer.

Nettoyage intermédiaire entre deux cuissons

1. Mettre I'appareil hors tension.

2. Avec les spatules, poussez 4 a 5 glacons sur la
surface de cuisson chaude.

3. Enlevez les salissures ramollies avec les spatules.

4. Rallumez I'appareil. Pour mettre les aliments en
place, attendez que l'appareil ait de nouveau atteint
la température configurée.



) Anomalies, que faire ?

AMise en garde — Risque de choc électrique !

Les réparations inexpertes sont dangereuses. Seul un
technicien du service aprés-vente formé par nos soins
est habilité a effectuer des réparations. Si l'appareil est
défectueux, retirer la fiche secteur ou enlever le fusible
dans le boitier a fusibles. Appeler le service aprés-
vente.

Aucun L'alimentation électrique est coupée.

La surface de commande est mouillée ou un
objet est posé dessus.

Défaillance de I'appareil

Tous les affichages cli-
gnotent
FO/FEIFT

~

"y

Le gril a été utilisé a grande puissance pendant
une période prolongée. Pour protéger I'électro-
nique, la zone de chauffe avant a été désacti-
Vee.

Fy Malgré la coupure par 2 I'électronique a
continué a chauffer. C'est pourquoi I'appareil a
été éteint.

Avertissement : un objet chaud se trouve a

proximité du bandeau de commande. L'électro-
nique risque de surchauffer.

F 5 et latempérature
clignotent en alter-
nance. Un signal sonore
retentit.

FSet signal sonore Un objet chaud se trouve a proximité du ban-
deau de commande. Pour protéger I'électro-

nique, I'appareil a été éteint.

FE L'appareil était trop longtemps en service et
s'est éteint.

o £ l'appareil ne Le mode démonstration est active.

chauffe pas

Message E dans les affichages

Si un message d'erreur commencant par « E » apparait
sur l'affichage (par ex. EO111), éteignez I'appareil, puis
rallumez-le.

S'il s'agit d'un dérangement occasionnel, I'affichage
s'éteint. Si le message d'erreur réapparait, appelez le
service aprés-vente en indiquant le message d'erreur
exact.

Anomalies, que faire ? fr

Une anomalie de fonctionnement n'est souvent due
gu'a un probléme simple. Veuillez tenir compte des
consignes figurant dans le tableau avant d'appeler le
service aprés-vente.

L'électronique de votre appareil est située sous le

bandeau de commande. D a plusieurs causes, la
température peut fortement augmenter dans cette zone.

Afin que I'électronique ne chauffe pas trop, si
nécessaire, l'appareil est automatiquement éteint.
L'affichage F ' ou F apparait en alternance avec

l'indicateur de chaleur résiduelle H ou H.

Controlez le disjoncteur générale de I'appareil. Vérifiez a I'aide d'autres
appareils électroniques s'il y a une panne de courant.

Séchez la surface de commande ou retirez I'objet.

Eteignez et rallumez I'appareil. Si l'affichage réapparait, appelez le service
aprés-vente.

Attendez que I'électronique ait suffisamment refroidi. Effleurez une sur-
face de commande quelconque. = 2 s'éteint.

Attendez que I'€lectronique ait suffisamment refroidi. Effleurez une sur-
face de commande quelconque. = 4 s'éteint.

Enlevez l'objet. L'affichage d'anomalie s'éteint.

Enlevez I'objet. Attendez que I'électronique ait suffisamment refroidi.
Effleurez une surface de commande quelconque. & 5 s'éteint.

Rallumez I'appareil.

Désactivez le mode démonstration : séparez I'appareil du réseau élec-
trique pendant 30 secondes (coupez le disjoncteur général ou le disjonc-
teur qui se trouve dans le boitier a fusibles). Effleurez une surface de
commande quelconque dans les 3 minutes qui suivent. Le mode Démons-
tration va étre désactive.
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fr Service aprés-vente

V& Service aprés-vente

Si votre appareil a besoin d'étre réparé, notre service
aprés-vente se tient a votre disposition. Nous nous
efforgcons de toujours trouver une solution adaptée,
également afin d'éviter toute visite inutile du technicien
du SAV.

Numéro E et numéro FD

Lors de votre appel, veuillez indiquer le numéro de
produit (E-Nr.) et le numéro de fabrication (FD-Nr.), afin
de nous permetire de mieux vous aider. Vous trouverez
la plaque signalétique avec les numéros sur la face
arriere de l'appareil.

@ I E-Nr: FD: ZNr: I

Type:

Pour éviter de devoir les rechercher en cas de besoin,
VOUS pouvez inscrire ici les données de votre appareil
et le numéro de téléphone du service aprés-vente.

E-Nr. FD-Nr.

Service aprés-vente

Veuillez noter que la visite d'un technicien du SAV n'est
pas gratuite en cas de manipulation incorrecte, méme
pendant la période de garantie.

Vous trouverez les données de contact pour tous les
pays dans l'annuaire ci-joint du service aprés-vente.

Commande de réparation et conseils en cas de
dérangements

B 070 222 143

FR 0140104210

CH 0848 840 040

Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par
des techniciens de SAV formés qui disposent des
piéces de rechange d’origine adaptées a votre appareil.
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ru [TpMMeHeHME MO Ha3HaUYEeHUIo

B Npumenenne no
Ha3HaUYEHHIO

BHumaTenbHO npounTtante AaHHOe
PYKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM Hay4uTbCA
npaBu/IbHO 1 ©e30MacHO NobL30BaTLCA
npnoéopoM. CoxpaHanTe PyKoBOACTBO MO
aKcnayataumm U MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy A1A
NanbHENLWero ncnoabL3oBaHma nan ana
nepena4yv HOBOMY BnafesibLly.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakntoyante npndop, ecam oH Obin
NoBpeXaeH BO BPemMa TPaHCMOPTUPOBKM.

MoakntoueHne npudopa 6e3 WTencenbLHOn
BU/IKW OO/IKEH NPON3BOANUTL TONbKO
KBa/IMMOULIMPOBAHHbIA CneunanmncT.
MoBpexxaeHna 13-3a HenpasBuIbHOrO
NOAK/TFOUYEHNA NMPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUIiHbIX 00A3aTe/bCTB.

3T10T Npunbop nNpeaHasHayeH TobKO A4
JOMalLHero ucnosb3osanua. Vicnonbsyiite
Nprnbop TONLKO ANA NPUroToBAEeHUA 64 U
HanuTkoB. Heobxoammo HabntogaTh 3a
npoueccomM Bapku. HeoBxoanmo HenpepbIBHO
HadtoaaTh 38 KPATKOBPEMEHHbIM MPOLIECCOM
BapKu. Vicnonbaynte npudop TONMLKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHNAX.

[aHHbln Npubop npegHasHaveH anA
NCcnosb3oBaHMA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Haz YPOBHEM MOPA.

He ncnoneadynte HeENOAXoAAWME 3alUTHLIE
PELETKN NN OETCKUE PELLETKN
6e30MacHOCTU. ITO MOXET NPUBECTU K
HecYacTHOMY cryJato.

OT1oT npmbop He npeaHasHaveH 4nA
NCMOMb30BAHNA C BHELLIHUM TaliMepoM Uan
Ny/bTOM YrpaBIeHuA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHnYeHHbIMN
br3nyecknmm, yMCTBEHHLIMU N NMCUXUYECKMMN
BO3MOXHOCTAMU, a TakxXe mua, He
obnaparolme 4OCTATOUHbIMU 3HAHUAMU O
npnoope, MOryT NCNo/b30BaTh NPUOOP TOIbKO
Noz NPUCMOTPOM NNLL, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e30nacHOCTb, WK nocnae noapodHOro
NHCTPYKTaXka M OCO3HaHMA BCEX ONMaCHOCTEWN,
CBA3aHHLIX C aKCcnayaTaunen npuoopa.

[leTam He paspellaetca urpatb ¢ NpudopPoM.
OuucTtka n odcnyxmsaHue npndopa He
OO/MKHBI NPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO
AOMNyCTUMO, TO/IbKO €Civ OHW cTaplle 15 net u
NX KOHTPOMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckanTte neten mnaguwe 8 net K
npruoopy 1 ero ceTeBoMy NMpoBOaY.
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ENBaxHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

YcTaHoBKa AaHHOro npudopa AomkHa
NPON3BOANTLCA B COOTBETCTBUN C
npuiaraeMon MHCTPYKLUMEN MO MOHTaxXY.

/\NpenynpemaeHne — ONacHOCTb

BO3ropaHuAa!

= [OpAvYee pacTutTenbLHoOe Macsio Un Xup
Nerko BocnnameHatoTcAa. He octasnante
6e3 nNpucMoTpa ropayee Macao Uim xup.
Hvkoraa He TywmuTe oroHb BOJOW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [Nnama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILLIKOWR,
nnamaracawmnM noKpbIBaIoM nUan
NoA0OHbIMY NPEeAMETaMMU.

s [lpn cunbHOM Harpese npudopa
BOCM/1IaMeHsAoLWMeca Matepuasbl MOryT
BCMbIXHYTb. [T03TOMY HE XpaHuTe noa
npndéopom NogodHbIe MaTepuasbl
(HanpuMep, cnpeun, YNCTALLME cpeacTsa) 1
He Ucnonb3ynTe nx NodIM30CTN OT
npuoopa. He knaguTte Bocn1ameHAoLWnecs
npeameTsl B npudop.

/A\NpeaynpemaeHne — OnacHoCTb oxoral

s B npouecce akcnnyaraumm OoTKpbIThble 1A
[ocTyna aetanu npnéopa CuibHO
HarpeBatloTCA. He npukacanTtechb K
packanéHHblM getanam. He noanyckamnte
neten 6amnsKo.

s [Tpndop nocne BbIKNOYEHNA OCTAETCA
ONNTEIbHOE BPEMA ropAYMM. He
npukacantTeck K Nnpudopy, Nnoka muraet
MHOMKALMA OCTAaTOYHOro Ttensna.

= 3akpbiTaa Kpbilika npuodopa
obycnaBnMBaeT USNMNLLHIOW akKyMynaLUmMIo
Tenna. [JonyckaeTca akcnyatauma nam
BK/IOYEHME NPUOOpPa TOIbKO C OTKPLITON
KPbIWKOW. He NCNob3ynTe KPbILLKY
npudopa ana noaaep)xaHuns
NPUrOTOBMEHHbLIX 6104 B ropAYem
COCTOAHUM WX B KAUeCTBE NOACTaBKMW.
Mpnbop cneayeT 3aKpbiBaTb KPbILLIKOWN
TOJIbKO MOCNEe ero NoMIHOro OxX1aXaeHNA.

BHumaHue!

MNoBpemaeHue npubopa

Mepen OTKPbIBAHNEM KPbILIKK Npudopa
BLITOUTE MPOSIUTYIO XUOKOCT.



/A\NpeaynpemaeHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

= [lpu cunbHOM Harpese npubdopa n3onauma
kabena moxet pacnnasutbcA. Cneante 3a
Tem, UToObl Kadenb He conpukacasnca ¢
ropAYMMM YacTAMM 21EKTPONPUOOPOB.

s [IpoHuMKatouwan Bnara MOXeT NpPUBECTUN K
yaapy 9N1eKTPUYECKUM TOKOM. He
NCMNOMb3YNTE OUNCTUTEb BEICOKOIO
JaBneHna Uan NnapoCcTpymHble OYUCTUTENN.

s HeuncnpaBHbihi NprnOOp MOXET ObITb
NPUYNHON NopaXeHna ToKoM. Hukoraa He
BK/ItOUaANTEe HencnpaBHbIi Nprnodop. BbiHbTe
N3 PO3ETKM BUIKY CETEBOro NpoBoda nin
BbIK/TIOUUTE NpeaoxpaHnTess B O/10ke
npenoxpaxutenen. BoidoBute cneunanucra
CEPBUCHOWN CyXObl.

s [1py HEKBANMHULMPOBAHHOM PEMOHTE
NPNMOOP MOXET CTaTb UCTOUYHUKOM
OnacHOCTU.[103TOMY PEMOHT AO/IKEH
NPON3BOANTLCA TO/IbKO CNeunanncTomM
CEepPBUCHOWN CyxObl, NpoLweawnm
cneunansHoe obyuyeHue.Ecnn npndop
HencnpasBeH, BbIHLTE BUKY U3 PO3ETKN UK
OTK/IOUUTE NPeaoxpaHuTeb B 6/10ke
npenoxpaHutenen. BoidoBute cneunanucra
CEPBUCHON CNyXObl.

B MprunHbl noBpemaeHui

XoTA »apouHaa NoBEePXHOCTb N3 BbICOKOKAUYECTBEHHOM
CTa/IM OT/IMYaeTCA NPOYHOCTLIO U F1aAKOCTbO, CO
BPEMEHEM Ha Hell MOryT BO3HMKAaTb ciiebl ynoTpedneHus,
Kak Ha xopollern ckosopoae. OgHaKo 3TO He CHMXaeT
noTpeduTensCKon LeHHoCTH npudopa. J1érkoe
OoKpallMBaHme XapouHOW NOBEPXHOCTU N3
BbICOKOKAUYECTBEHHOW CTasi B XENThIV LIBET ABNAETCA
HOPMasIbHbIM,

BHumaHwue!

= LUapanuHbl unu 3a3y6puHbl Ha MapouHoWn
noBepXHOCTU: 3anpeLlaeTca pesarTb HOXOM Ha
XXapOuHOWM NOBEPXHOCTU. [1nA nepeBopaunBaHma
npoayKTa cnefyet ynoTpednaTb npuiaraemyto onarky.
3anpellaeTca yaapATk I0NaTKOW Mo KapO4HOM
NMOBEPXHOCTH.

m [lageHne TBEPAbIX MK OCTPLIX NPEAMETOB Ha
CTEKI0KEPAMMYECKYIO NMaHEe b UAN KPbILWKY MOXET
BbI3BATb UX MOBPEXIEHNE.

m CTreKnoKepamuyecKan KpblLLKa: YCTaHaBnmsanTe
CTEK/IOKEPAMUYECKYIO KPLILIKY TOIbKO MOC/E MOSHOro
oxnaxaeHua npudopa. Hukorga He BktovyarTe npuoop
C 3aKPbITON KPbIWKOW. He ncnonsaynte KpbiwKy
npudopa AnA noaaep)KaHWA NPUroTOBNEHHbLIX 61104 B
ropAYEM COCTOAHWUM WIN B KaUeCTBe MOACTaBKMU.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWI ru

Y OxpaHna oxpymaroLueit
cpeasl

3Ta rnasa coAepXnT MHoPMaLNO 06 SKOHOMKK
3N1EKTPOIHEPrUK 1 yTUAn3auun npuoopa.

CoBeTbl N0 3KOHOMUU 3JIEKTPO3HEPTUK

m Harpesavite npudop AnLlb A0 AOCTUXKEHUA Tpedyemon
Temneparypsl.

m [pu NpUroToBneHn HeBOsbLLIOIrO KOMYecTsa
NPOAYKTOB PEKOMEHIYETCA UCMONb30BATb TO/IbKO
nepeaHion 30Hy Harpesa.

m llcnonb3yinTe Kpaw XXapouyHoW NOBEPXHOCTM ANA
noaaepXaHnA B ropAYemM COCTOAHUMN YXKE FOTOBbIX
onto, NPoAo/HKanA rOTOBUTL HA LIEHTPasIbHOW YacTu.

m CBOEBpPEMEHHO nepek/oyanTe TemnepaTtypy Ha Bonee
HU3KY!O.

m Buibupaiite nogxoasallyto Temnepatypy. Ipu CAMLLKOM
BbICOKOW TemnepaTtype HanpacHO pacxoayeTca MHOro
3NEKTPO3HEPT UL,

m lcnonb3yinTte octaTtouHoe Ten1o naHenu Teppan Yaki.
Mpv ANUTENBHOM NPUrOTOBEHMUM MOXHO BbIK/IHOYaTb
npuoéop yxe 3a 5-10 MUHYT JO UCTEUYEHUA BPEMEHN
NPUrOTOBNEHNA.

n paBulibHaAa yTunnu3auua ynakoBxkH"

YTUNnM3npyinTe ynakoBky ¢ cobtoaeHnem npasu
9KOJIOrMYecKoi 6e30nacHOCTU.

[aHHbIli NpMBOp MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
ﬁ eBponenckum Hopmam 2012/19/EU ytunnaauun
3NEKTPUYECKMX U INEKTPOHHbBIX NPUGOPOB (waste
mmmm C'€Clrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONpeaenaAtoT AEUCTBYOWNE Ha
TeppuTopun EBpocoto3a npasuia Bo3spara u
yTUAM3aLUMmn cTapbix NPMOOPOB.
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3HaKoMCTBO ¢ NpnOOPOM

& 3HakomcTBO C Nnprbopom

B aTol rnaee npuBoanTCA onucaHve gucnnen u
OJIEMEHTOB YynpaB/1IEHNA. Kpome TOro, Bbl y3HaeTe 0

pasnMuUHbIX MYHKUMAX Ballero npudopa.

Bawa HoBaa naHenb Teppan Yaki

—
7 SN

CTeK/I0KepamMnyeckas Kpblllka
»KapouHaa noBepxHOCTb
[aHenb ynpasneHns

MaHenb ynpaBneHua
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Mpnbop BKIHOUEH"

3alLnTa npu BuITMpaHnm

3afHAA 30Ha HarpeBa BbIK/0YeHa ™
Temneparypa/npono/xnTebHoOCTb
Temneparypa

[POAOMKUTENBHOCTb

BnokupoBka ana 6e30macHoOCT AeTen
Hankarop pacxoza aneKkTposHepruu

navkarop Harpesa

CekyHoomep™

BbiToBOV TaiMep™

OcrarouHoe Tensno

Pexxum oumctkin®

Pexxum noanepxaHna B ropAYem CoCTOAHNN



BkntoueHne npubopa
BktoueHe yHKLMI 3aLLUUTHI NP BbITMPaHWN / 610KMPOBKH

Il

N A71A 6e30MacHOCTY AeTeN

ful BhikNtoueHme 3aiHel 30HbI HarpeBa

—+ YCTaHOBKa TeMneparypbl / MPOAOMKIATENBHOCT
©) Brulouenme cekyHoomepa

JA) BkntoueHme ObITOBOrO Talimepa

« BKIOYEHME PEXKIIMA OUNCTKM

= =

BkntoueHne pexxuma noanepkanna 6,110/ B ropadem coctoa-
Hn

~

MaHenu ynpaBneHun

Mpy NPUKOCHOBEHNM K CUMBOJTY aKTUBMPYETCH
COOTBETCTBYtOWAaA MYHKLMA.

YKaszaHuA

m Ecnin ogHOBPEMEHHO MPUKOCHYTLCA K HECKOTbKUM
noJsIAM, YCTAHOBKM He naMeHATcA. bnarogapa atomy
MOXHO 6e3 NpobsieM BbITepeTh, HAaNnpumMep, caebl
ybexxaBLuel XUAKOCTU B 30HE HAaCTPOEK.

m Cneaute 3a Tem, UTOObI MOBEPXHOCTY C 3/1IEMEHTaMM
yrnpaeneHunsa scerga Obliv cyxumun. Bnara moxet
BbI3BaTb HapyLeHne MYHKLMOHNPOBAHNS.

MHaMKauma octaToyHoro Tenna

|_|pl/160p MMeeT ABYyXCTyneH4yaTtyto nHankaymo oCtTatouyHoro
Tenna.

Ecnu Ha aucnnee oTobpaxaeTca CUMBOM H, 3TO 03HaYaeT,
yTO NPKUBOP eLwé ropaunii. Mo mepe ocTbiBaHWA Npudopa

VHOMKaLUMA N3MeHAeTca Ha H. Koraa npubop A0CTaTOuHO
OCTbIHET, UHAMKALMA NOracHer.

Mepen NepBbIM NCMOb30BaAHNEM ru

EYNepen nepsbiM
UCNoNb30BaHNEM

V13 3TOW rnaBsbl Bbl Y3HAETE, Kak NMoAroToBUTL NPMOOP K
nepBoOMYy MCMOJ/Ib3OBAHNUIO. CHayana 03HaKOMbTECH C
npasuiamMmm TeXHNKN 6e30nacHoOCTN.— "BaykHbie ripaswsia
TexHuKn GesonacHocTu" Ha cTpaHulja 32

OuucTKa npubopa

Mepen nepsbiM NMPUMEHEHMEM TLIATENBHO OUYNCTUTE
NpMOOP ¥ MNPUHAANEXHOCTY CAerka Ten/biM MbllbHbIM
PacTBOPOM.

HarpeB naHenu Teppan Yaki

Y100l YCTPaHUTb 3anax HOBOW MaHesu, HarpesanTe
nycTyto naHensb Teppan Yaki B TeUeHNEe HECKOIbKUX MUHYT
npu 200 °C.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

B YnpaeneHue 6bITOBbIM
npuéopom

B naHHoM rnase onucbiBaeTcA NpoLecc HacTPOWKM
npubopa. B Tabnvue Bbl HaNAETE ONTUMasIbHbIE YCTaHOBKM
ONA pasnnyHbix Onto.

BknroueHue unu BbIKNOYEHUEe

YKkaszaHue: [prbdop aBTOMaTUYECKMN BbIKIOUYAETCA, eCn
Temnepatypa yctaHosneHa Ha 0 6onee 20 cekyHa.
BknroueHue

MpukocHuteck k cumsony .

Pasnaetca 3BykKOBOW curHan. 3aropaetca MHANKATOP Hafa
rnaBHbIM BbiktouaTenem. Mpndop rotos K padoTe.
BbiKntoueHue

Mpukacaiitecs k cumsony (D, noka He noracHeT
NHOMKATOP Had rNaBHbIM BblK/HOUaTENEM.

Mpnbop BbIKNOUEH. VIHOMKATOP OCTATOUHOro Tenna
NpoAO/KaeT ropeTh, Noka Npuodop AOCTaTOUHO He
OCThIHET.

YcTaHOBKa Temnepartypbl

1. B/tounte Npuoop C NOMOLLbBIO TIABHOMO BbIK/KOUATENA.
Ha uHavkaTope TemMnepaTtypbl NOABMAETCA Liiiid .
2. KHoMKamu ycTaHoBuTe Tpebyemyto TeMnepaTypy.

VIHoukatop Harpesa Muraer.

Korga Gyaet AoCTUrHyTa 3adaHHaA TemnepaTtypa,
pasfacTCcA CUrHas, U UHOMKATOP Harpesa noracHeT.
Tenepb MOXHO MOMOXWTb NPOAYKT.

YKaszaHue: Temnepatypa npudopa peryavpyerca
BK/TIOUEHNEM U BbIK/IIOYEHNEM HArpeBaTe/IbHOro 9/1eMeHTa.
Jake npun camor 6ONbLLON MOLHOCTU HArpeB MOXHO
BK/IIOUNUTL U BbIK/HOUNT.

Msaco/nTuua

[oBAXUIA CTENK, cpeaHe-  O6xaputb npu 230-
MPOXXAPEHHHIN 240 °C POHbI

Mpoxaputb npu 180 °C 5-7 MuH

Crenk n3 ceuHon wenkn,  210-220 °C 15-20 MUH
6e3 KocTen

MenanboHb! 13 CBUHUHbI 170-180°C 13-17 MuH
[LIHWLIeNb, CBUHMHA WK 190-200 °C 10-13 MuH
TENATHA, B NAHNPOBKE

CTelK 13 nHaeku 210-220°C 8-15 MuH
Oune KypUHoi rpyaxu 180-190 °C 15-20 MuH
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2-3 MWH C KaXaoW CTo-

Perxum nogaepxaHuA B ropayemM COCTOAHUU

MaHens Teppan Yaki gomkHa ObiTh BKIOUEHA.

B 30HE HACTPOIKM BbIBEPUTE PEXUM MOAAEPNKAHWA B
ropAYEM COCTOAHUM 1. .

He Oepute Ana nogaepxaHna B ropAayYemM COCTOAHUM
C/MWKOM O0/bLIME NOPUMK NPOAYKTOB. Bce npoayKThl,
npeaHasHaveHHble A1A Noaaep)XaHia B ropAavem
COCTOAHWN, [O/MKHbI COMPUKACATLCA C XKAPOUHO
NMOBEPXHOCTbIO, MHAYE OHWN OCTLIHYT. He aepunte npoayKTbl
C/IMLWKOM A0/ITO B FOPAYEM COCTOAHUU, YTOObI OHWN He
nepecoxun.

PeX<xumMm OUUCTKHU

B pexuMe ounctkm « npubop Harpesaetca ao 40 °C.
3arpAsHeHnA MOXHO pasMAryunTb, pacrnpenenms Ha
YKapOUHON MOBEPXHOCTN HEMHOIO BOAbl U N0OaBKB
MOlOLLlee CPeacTBO (B TedeHne makc. 1 vaca). [Nocne
pasMArYeHns 3arpA3HEeHNA MOXHO HauyaTb OUMCTKY.

BbiKnroueHue 3agHeHn 30HbI Harpesa

[na npurotosneHna Hedobwmx 0O0bEMOB NPOAYKTOB
MOXHO TakXe MCMosb30BaTb NepeaHion 30HY Harpesa.
3aHot0 30HY Harpesa MOXHO MUCMONb30BaTb /1A
noanepxxaHua 614 B ropAYeM COCTOAHUM.

1. Bkatountb npuoop.

2. MpPYKOCHUTECH K CUMBOY ful.
Han cumBoiioM 3aropaeTca uHaMKaTop. 3aaHaa soHa
HarpeBsa BbIK/HOYeHa.

YKaszaHue: Korga Bbl B CrieaytoLnii pas BkatounTe nproop,
[aHHaA yCTaHoBKa OCTaHeTCA B NaMATN. OTO MOXHO
N3MEHUTb B 0a30BbIX YCTaHOBKAX.

Tabnuua c AaHHbIMK ANA YCTaHOBOK

3HaueHua, npuseaéHHbie B Tadnuue, ABIAITCA
OPVEHTUPOBOYHLIMMN U MOAXOAAT ANA NPeaBapuTesbHO
nporpeTtoro npuéopa. OHW MOryT U3MEHATLCA B
3aBUCUMOCTI OT BUAA U KOIMUYECTBa NPUroTaBIMBaeMbixX
NpPOaYKTOB.

HpO,D,yKTbI cnenyert KnacTtb Ha peLIJéTKy ronnAa T0/1bKO
Noc/ne TOoro, Kak UCTEK/IO BPeMA NpeaBapuUTensHoro
pasorpesa.

npum. 2 cMm Hanpumep, aHTpeKOT, (i, POMLLTEKC.
CTenK ABNAETCA CPENHENPOXAPEHHbBIM,
€C/11 HAa NOBEPXHOCTW MACA NOAB/AETCA
COK.

Mnpum. 2 cMm

MaKc. 2 CM CWbHO MPMXMIATE MPOAYKT, NEPeBep-
HUTE HECKO/IbKO Pas.

05-1cm UT0ObI MAHMPOBKA HE MepEchixana U He
MOAropaa, roToBLTE C AOCTATOUHbIM
KOJIMYECTBOM PACTUTENIbHOMO Mac/a.

1-15cm

2,5-3¢cMm



Kycoukn maca/6ederpora-  200-210 °C 8-10 MuH
HOB, FOBAAMHA NN CBU-

HWHA, MapUHOBAHHBIE

['pyoKa nHaenku, kycoukn  180-190 °C 7-9 MUH
MacHo# apL 230-240°C 9-11 MuH
LLHruenun no-raméyprekn — 180-190 °C 13-16 MuH
Pbiba

PbiBHOE (une 190- 200 °C 7-10 MuH
Crelik u3 nococA 170-180°C 18- 20 MuH
CTenK 13 TyHua 190-200 °C 18-20 MuH
KpeBeTku 210-220°C 8- 10 MuH
OBowu

MOpKOBb, Hape3aHHasA 190- 200 °C 6-8 MuH
nanoykamu

Manpuka, nonocKamu 200-210°C 4 -6 MUH
baknaxaHsl, Kpyxkamu 200-210°C 6 -8 MuH
LIYKK1HW, Kpy>XKamm 190-200 °C 6-8 MuH
Penuarbiil nyk, konsliamn — 190-210 °C 5-7 MuH
LLlamnnHboHbI, Kpyxkamn — 230-240 °C 10-12 MuH
BapeHblii kaptodess, 210-220°C 10-12 MuH

JIOMTUKamun

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM ru

600-700r Pacnpenenante Kycouku MAca/NTuLbl
TaK, YtoObl OHW HE COMPUKAcanuCe.

600-700r Pacnpenenanre Kycouku MAca/NTuLbl
TaK, Yto0bl OHW HE COMPUKACaNHCh.

0K. 600 g

Makc. 1cm

npuM. 2 CM cnonb3yiite NpUroaHbIE A/1A XapeHua
COPTa PbIObI, HAMPUMEP, 10COCH, TYHEL,
MOPCKOIA UEPT, OKYHb, Cyaak. [ina Toro
uT0ObI PLIOHOE (hINE MEHbLLIE MPUAN-
nasno, Nepes XapeHnem ero MoXHo
00BasATL B MyKe. CHauyana o6xapu-
BaiiTe CTOPOHY C KOXMULIEN. 10 BO3MOX-
HOCT NepeBOpaYMBaNTE TOMKO OAMH
pas.

npum. 3 cMm

npum. 3 cM™

no30g

0k. 500 g

0k. 500 g

0k. 500 g Mepen Tem, Kak xapuTb GaknaxaHsl,
MoconTe ux, Jante NocToATb 30 MUHYT
1 NpoCyLLnTE.

ok.500¢

0k. 500 g

0k. 500 g

0k. 500 g

Mo BO3MOXHOCTH, Nepesopadnsalite puidHoe dune

CoBeTbl U npuemMbl

Knagvte npurotaBnnBaeMbii NPOAYKT NULb NOcne
TOro, Kak noracHeT MHANMKaumA CUAbHOrO Harpesa. 310
OTHOCUTCA TakXe K MOBbILLEHUIO TemMnepaTypbl MeXay
ABYMA MPUrOTOBAEHUAMN MULLM.

Pacnntowmte nonaTkom KyCOYKn NpodykTa — MAca,
ATULLI AW PLIOLI — Ha XXapOUHOW NOBEPXHOCTKU. YTOOI
He NOBPeAnTb TKaHW, NepeBopavmBanTe NpPoayKT
TOMLKO TOrAa, Koraa OH JIerko OTCTaeT oT naHesnu. B
NPOTUBHOM C/lyyae COK BO3MOXHO BblAENEHNE COKa,
YTO BEMET K BbIChIXaHWIO NpuroTasameaemoro 6awaa.
YToOb! MCKMOUNTL MOTEPY COKA, KYCOYKWN MACA, NTULbI
NN PbIBbl He AO/MKHBI COMpUKacaTbca Npu XapeHuu.
Y1oBb! NPegoTBpaTTb BbIXOA MACHOIO COKa, He
npokanbiBanTe N He HagpesanTe MACO BO BpeMA
NPUroTOBAEHMA WM Nepen HUM.

He conute maAco, nTvuy unv peiby nepen xapeHnew,
yToOh! N3bexaTb "BbITArMBaAHNA" BOALI C
PaCTBOPEHHLIMY B HEW NUTATE/IbHbIMW BELLIECTBAMM.
PbiGHOE hune nepen »apeHnem MoXHO 00BanAThL B
MyKe («CmellaTb» C Mykom). [1pn 3TOM NpoayKT He Tak
CWU/IbHO MPUCTaET K »KapOUHOMN MOBEPXHOCTH.

MWL 0anH pas. CHavyana obxapbTe pblidy CO CTOPOHLI
LLKYPKWN.

icnonb3yiiTe TONbKO BbICOKOTEMMEPATYPHbIE,
noaxodAallne asda »xapeHua, macna 1 XXnpbl, Hanpumep,
paUHNPOBAHHOE PacTUTEIbHOE Mac/io Uan TONIEHOE
Mac/o (pacTomnieHHOe CMBOYHOE MAC/o).
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ru Brokuposka ana 6e3onacHoCTV aeten

Y Bnokuposka ans
O6e3onacHOCTU AeTeu

Y100bI €TV HE CMOI/IN CAYYaNHO BKIIOUUTL MPUBOP MK
N3MEHWTb YCTAHOBKMW, OH o6opyaoBaH B10KMPOBKON ANnsA
6e3onacHoCTu AeTeln.

BxknroueHue

1. Bblkntounte npuéop.
Ynepxupaiite cumeon W HaxaTbiM MUHUMYM
4 CeKyHAbl.
ViHavkauna < roput B TeveHne npum. 10 cekyHa.
Mpnbop 3adnoknpoBaH.

BbiknroueHue

Mpvikacaiitech k cumeony W, noka cUMBON <O He
MoracHer.

Bnokuposka ana 6e30nacHOCTU AeTel BbiK/loUeHa.

ABTOMaTHUecKasn 6]10KM|DOBKa anqa
6e3onacHocTu geTen
Mpv HaMumm aTol yHKUMK BIOKNPOBKa A1A

6e3onacHOCTU AeTel aBToMaTUYecKu aKTnBMpyeTCA
Kaxdblil pa3 npu BbIKAOUEHUN npméopa.

BknroueHue

BkntoueHve aBToMaTMYecKon 6I0KUPOBKN AR
6esonacHocT aeten.—> "basoBbie ycTaHOBKN"
Ha ctpaHua 40
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[€ ®yHKUMM BpemeHH

VimetoTcA 2 pasnnyHble GMyHKLMN BPEMEHM.

m bBbiToBON TAnMep
m  CekyHOoomep

BbiTOBOK Tanmep

Ha ObIToBOM TaliMepe MOXHO yCTaHaBIMBaTh Bpems [0
99 MUHYT. OTa QyHKLUMA HE 3aBUCUT OT APYrMX YCTaHOBOK.

YcTtaHOBKa GbITOBOro Tanmepa

1. pw BbIKIIOYEHHOM NPUOOPE MPUKOCHUTECH K
cumony LY. Hag cumsonom LY 3aropaetca nhavkatop.
Ha uHavkaTope 3aropaeTca 00 .

2. KHonkamu + 1 — yctaHoBuTe Tpebyemoe Bpems.

Otcuet BPEMEHN HAUMHAETCA Yepel3 HECKOJ/IbKO CEeKYH/.

Mo ucreueHum BpeMeHHU

Mo ncteyeHnn BpemeHn pasnaétca 3BYKOBOW CUTHaM U Ha
aucnnee muraeT L4 B Tederne 10 cekyHa. iHAanKaTop Haa
cumBonom & muraer.

MPUKOCHUTECH K IIOBOMY CUMBOY.
MHavKaumm racHyT, 3ByKOBOMW CUrHas BbIK/tOYaETCA.

M3meHeHUe HaCTPOWKN BpeMeHH

BbiBepute BbITOBOI TaliMep ¢ NOMOLLbLIO cumBona & u
3aHOBO YCTaHOBUTE BPEMS.

CeKyHaomep

CekyH/oMep nokasbiBaeT BpeMd, npoLieuee ¢ MoOMeHTa
ero sanycka.

CekyHOoOMep akTUBEH TOIbKO NpU BKIOUEHHOM Npudope.
Ecnun npubop BbIKIHOUEH, OTKIOYAETCA Takxe
CeKyHaoMep.

YKasaHue: Ecnv noMnmo cekyHaomepa AOMOHUTENBHO
BK/IIOUEH ObLITOBON TariMep, ycTaHoBKa oTodpaxaeTca B
TeueHne 10 cekyHa Ha MHAMKaTope Taimepa. [ocne aToro
Ha aucniee cHoBa OTOOPaXXaeTCcA CeKyHIoMEp.

BxnroueHue

1. MpukocHuteck k cumsony .
Ha aucnnee otoBpaxaeTca Liid.

2. [MprKOCHUTECH K KHOMKaM HaCTPOWKKN TeMnepaTypbl.
HaunHaeTca npouecc 3anncu Bpemexn. B TeueHmne
NepBON MUHYTbI OTOOPaXatTCA CeKyHAbI, a MOTOM -
MUHYTbI. Yepes 10 cekyHa nHamkatop Tarvimepa racHeT
n oTobparkaeTca Temnepatypa.

3. MpukocHuteck Kk cumsony (. MHavkatop Taiimepa
oToOparkaeTca CHoBA.

BbIKnroueHue

1. MpukocHuteck k cumsony .
OToBpaaeTca nHAnKaTop Tanmepa.

2. [MpWKOCHUTECH K KHOMKaM HaCTPOWKKN TeMnepaTypbl.
CekyHOoMep BbIK/OYaeTcA. MiHamkaTop Tarimepa
racHer.



[B) AsTomaTHueckoe
aBapuUUHOE OTKINIOYEeHue

Ecnun npnbop padoTaeT B TeUEHNE ANNTENBHOIO BPEeMEHHN
6e3 U3MeHeHNA yCTaHOBOK, BK/oUYaeTcA yHKLMA
aBTOMaTUYECKOro orpaHuyYeHna BpeMeHN.

Mpunbop nepectaéT HarpesaTbcA. Ha ancnnee nooyepénHo
MWUraloT CUMBON & B 1 MHOMKATOP OCTATOYHOrO
Tenna H/h.

Mpun NPUKOCHOBEHMM K Nto6GOoN NaHenn ynpasieHus
MHOMKATOP racHeT. [ocne 3Toro MoOXHO 3aHOBO
BbINOJ/IHUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT akTuBaumm QyHKUMM OrpaHnyYeHna BPeEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOM Temnepatypsbl (0T 2 40
4 yacos).

[€] 3awumTa npu BEITUPaHUK

Ecnn npotupaHue naHenu ynpasieHna BbINOJHASTCA Npu
BK/IlOUEHHOM NMPrOope, BOSMOXHO U3MEHEHWEe YCTaHOBOK.

[nA npenoTepalleHna 3Toro Npuoop OCHaLLEH hyHKLNEN
3alnTbl NP BbITUPAHUN.

BxnroueHue

Mpu BKIIOYEHHOM NPUBOPE NPUKOCHWUTECH K CrMBONY W),

Pazpnaetca 3BykoBoit curHan. Haa cumsonom W2
3aropaetca unavkatop. NaHens ynpaBnenuna 6nokmpyeTca
Ha 30 cekyHa. Tenepb MOXHO MPOTEPEThL NaHesNb
ynpasneHus, He 60ACb N3MEHEHNA HACTPOEK.

YKaszaHue: OyHKUMA 3aLUNTbI MPU BbITUPAHUN HE
pacnpoCTpaHAeTCA Ha raBHbIA BbiktouaTesb. [prnbop
MOXXHO BbIK/THOUUTb B OO0 MOMEHT.

BbiknroueHue

MpukocHUTECH K crmBony BJ.
DYHKUMA 3aWMTbI NPY BbITUPAHUN BbIK/IOYEHa.

ABTOMATUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUYEHUE ru

UHauKaTop pacxoaa
3NEeKTPO3HEePruu

OTa (byHKUMA NO3BONAET y3HATb CYMMapPHOE KOJTMUYECTBO
3/1IEKTPOIHEPT N, U3PACXOJ0BAHHOE MEX/Y BK/IHOUEHUEM U
BbIK/ItOUEHMEM npudopa.

[Mocne BbIK/OUEHNA BApPOYHOM NaHe n Ha Anchnaee Ha
10 cekyHA NOABAAETCA MHAMKaAUMA pacxoda B KMaosatT-
yacax,Hanpumep, 1,87 kBT*u.

TOYHOCTb MHAMKALMM 3aBUCUT, CPEAN NPOYero, OT
Ka4yecTBa HanprXeHnAa B 3/1EKTPOCETN.

Bo3MoXxHO, He aKTMBMPOBaH MHAMKATOP pacxoaa
3NEKTPO3HEPTUN.—> "bas0oBbie yCTaHOBKMN"
Ha cTpaHuia 40
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ru bazoBble yCTaHOBKM

] basoBble ycTaHOBKM

Baw npudop nmeeT pasnunyHble 6a30Bbie YCTaHOBKW. Bbl
MOXETe U3MEHWUTb 3TV YCTaHOBKU Ha Bosiee yaoOHble AnA
BaC.

cd BoccTraHoBneHne 6a3oBbiX YCTaHOBOK

i BLiK/ioueHo*

BkntoyeHo

i BnokupoBka ana 6e3onacHoCTH neTen

D N

ABTOMaTMYECKaA 6/10KMPOBKA A1A 6830NaACHOCTN AETEN
BbIK/TIOUEHA. *

ABTOMAaTUECKaa ON10KNPOBKa /19 OE30MaCHOCT eTeN
BK/IIOYEHA.

N

[pon3BoAMMAnA BPYUHYIO aBTOMATUecKas 6i0KMpoBKa AnA
6e30MacHOCTY 16TeN BbIK/OYEHA.

3BYKOBOW CUrHan

Dnge N
Ty

CurHanbl NoATBEPXAEHNA 1 COOOLLIEHUA 00 OLLUOKE BbIKIO-
UeHbl (CUrHa r1aBHOMo BbIK/KOUATENA OCTAETCA BKIOUEH-
HbIM BCEraa).

BK/t0UeH T0M1bKO CUrHan Coo0LLEeHMA 06 OLLINOKE.

BK/T0UEH TOMBKO CUTHAM NOATBEPXKAEHUA.

LN

BkntoueHbl CUrHanbl NOATBEPXKAEHNA 1 COOOLLIEHNA 00
OLLIMOKE.

iy

WHaukaTop pacxopa aneKTpo3Hepruu (ypoBeHb Hanpa-
)XEHUA B 3MEKTPOCETN MOXHO y3HaTb B MECTHOM Mpef-
NPUATUM 3HEProcHabXeHUA).

navkarop pacxona BbIKMOUEH™

m

Havkatop pacxona npu CeTeBoM HanpxeHun 230 B.
HankaTop pacxoma npu ceTeBom Hanpaxenun 220 B.

P gl N O

Havkatop pacxoaa npu CeTeBoM HanpskeHun 240 B.

(K]

ABTOMaTMUECKOE OTKIIIOUEHHE (YEM Bbille YCTaHOBJEHA
CTYNeHb, TeM 60MbLUe BpeMEHW MPOXOAUT A0 OTKIIOYe-
HuA.)

2-4 yaca 1o OTKHYUeHNA.

£

1-2 yaca [0 OTKKYEHNS.

30-60 MUHYT 10 OTK/OUEHNA.

MpoRoMKMTENLHOCTL CUrHaNa UCTEYEHUA BPEMEHN Tail-
mepa

10 cekyHa.*

]
Dy

30 CekyHa.

U

1 MunyTa

-

MopknioueHue HarpeBaTenbHbIX KOHTYPOB
My BKIOYEHNM 3[1HAR 30HA HArpeBa BLIKNIOYEHA.
Mpy BKAIOYEHNM aKTMBIPOBaHbI 06€ 30HbI HArpeBa. *

Ny - B3 M

[1pn BKOUEHNN NOCNEAHAA YCTAHOBKA, BbINOMHEHHAA
nepea BulKMOYEeHNEM npl/lf)opa, COXpaHAeTcA.
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ch JleMOHCTPaLMOHHbIA PeXuUm
o BhiKNoYeHo ™

/ BkntoueHo Kenayarauna npuéopa BOSMOXKHa, 0HAKO OH
He HarpeBaertcs.

N3meHeHue 6a30BbIX YCTAHOBOK

Mpnbop AoMmKeH ObiTb BbIKIOUEH.

1. Bknounts npundop.

2. B TeuveHne cneaytoumx 10 cekyHa npukacanTech K
cumeony W npum. 4 cekyHabl, MoKa He pasaacTtcea
3BYKOBOW CUrHas.

MoouYep&aHo MUraloT © W {, 1 ropuT L.

3. lMpukacaiiteck k cumsony W, noka Ha aucriee He
noAsuTcA Tpedyemana UHanMKaumA.

4. C NoMOLLbO KHOMOK HACTPOMKK TemnepaTypsi
ycTaHoBuTe Tpebyemoe 3HaueHue.

5. lMostopute war 3 u 4, Bce Tpedyemble HACTPOWKN He
OyayT N3MEHEHBI.
6. B TeueHue npuM. 4 cekyHAO npukacanTecsh K
cumsony W, noka He pasgacTca akyCTUUECKUi CUrHas.
HacTtporiku coxpaHAatoTcA B NaMATu.

Bbixon 6es COXpaHeHUA YCTaHOBOK

Y100bl BLINTU N3 BA30BbLIX YCTAHOBOK, BbIK/OUMTE NMaHe b
npubopa ¢ NOMOLLbIO F1aBHOrO Bbiktouatens. MameHeHna
He ByayT COXpaHeHbI.



I} OuncTra

Mpu TWaTebHOM yX0/4e M OUUCTKE Ball Npudop HagoNro

Ouncrka ru

OuucTKa npubopa

COXPaHUT CBOIO MPUBNEKATENbHOCTb U PYHKLMOHAILHOCTb.
B naHHOM pyKoBOACTBE MO aKCMnayatauuy npuBoauTcA
onucaHue nNpaswWIbHOro yxo4a U NPaBubHOW OUNCTKM
npudopa.

PekomeHayemble UncTaLmMe cpeacTsa v CpeacTsa no yxoay
Bbl MOXETe NpMoOpecTi uepes CEePBUCHYIO CIYXOY WK B
HalleM WUHTepHeT-MarasuHe.

A MpeaynpewaeHe — OnacHocTb yaapa TOKOM!
MpoHuKatowas Bnara MoxXxeT NPUBECTV K yaapy

BNIEKTPUUYECKUM TOKOM. He MCMONb3yinTe oUncTuTe b
BbICOKOMO [aBNeHNA UK NapoCTPYiHbIE OUNCTUTENN.

’KapouHasa nosepx-
HOCTb, MPUropeBLUNe
3arpA3HEeHmA

A MpenynpexiaeHne — OnacHOCTb oxora!
Bo Bpemsa padoTbl npnbop cunbHoO Harpesaetca. Mepen
OUNCTKON gaiite Npudopy OCTbITh.

A MpepynpexaeHrne — ONacHOCTb OXOros!
MonanaHne BoAbl MM KYOMKOB NibAa Ha ropauyto
YKapPOUHYIO MOBEPXHOCTb MPUBOANUT K BO3HUKHOBEHWIO
OpbI3r 1 BoAAHOro napa. He HaknoHAWTeCch Had NPUGOPOM.
Cobntogarite 6esonacHoe paccToAHMe.

Pama 13 BbicOKOKaue-

3anpelyaeTca Ucnonb3oBaTh crneayrolime ;
CTBEHHON CTann

cpeAcTBa OUUCTKH

m  Tpylimne nam 3a0CTPEHHbIE OYNCTUTENN

m  Kucnotocoaepxalime ouncTuTenmn (HanpumMmep: yKcyc,
NUMOHHAasA K1McnoTa v T.4.), He AO/KHbI NonaaaTh Ha
pamy Unn Haknagky npudopa

m  XJIOPUCTbIE QUUCTUTENN WU QUUCTUTENN C BbICOKUM
cofepxaHuem cnupTa

m  A3p030/1 ANnA AyXOBbIX WKadoB

m TBepable, Lapanatowme nocyaHble ryoku, WeTku uin
TPyLMe noayLeYKm

m HoBble ryéuatble TpANKK nepen ynotpedneHnem
cnenyer TwartelbHO NPOMbIBaTh.

[aHenb ynpasneHns

JKapoyHas NoBepXHOCTb  MKUPHBIE OCTATKM CIELYET YAANATh C NOMOLLbIO

ropAYeri BOAbI M MOIKLLErO CPEeACTBa.

B 3aBMCUMOCTY OT NPUrOTaBIBAEMOrO MPO-
QYKTa, Ha XXapO4HOM MOBEPXHOCTM MOTYT 0CTa-
BaTbCA Oe/ble NATHA. Y.AAUTE UX C MOMOLLbIO
JIMMOHHOW KICAOTbI K YKeyca. Tocne aToro
TLLATENBHO MPOTPUTE MOBEPXHOCTb BIAXHOM
TPANKOIA. JIMMOHHAA KCNOTA WK YKCYC He
NOMKHBI NONaAaTh HA NaHeb ynpaBAeHuA.

[Ina yoaneHua CUbHbIX 3arpAasHeHI cnemyet
BOCMO/b30BATLCA CPEACTBOM /1A OUNCTKM
HepxxaBetoLLeli cTanu (HOMep AnA 3akasa
00311499). Mocne 0YMCTKM xapoUHan
MOBEPXHOCTb CHOBA MPUOOPETAET O/1ECK.

Mpw HanUUMK CTOMKIX 3arpASHEHWIA Ha X0N0/-
HOM NPNOOPE HAHECITE HA HUX HaLL refb A
OYMCTKM rpUAA (HOMEp AnA 3aKasa
00463582) 1 0cTaBbTE MUHUMYM Ha 2 Yaca,
NPV CUIbHOM 3arpPA3HEHNM - Ha Houb. [ocne
3T0r0 TLIATENBHO BEIMOWTE U MPOCYLLKTE,
Cobntopaiite ykasaHuA, faHHbIE Ha YNaKoBKe
CPEACTBa 1A QUUCTKU.

OunLiaiite pamy MATKOIA BIAXHON TRANKON 1
HEOO/IbLLNM KOMMYECTBOM MOIOLLIETO CPEf-
cTBa.

[Ina ynaneHua cunbHbIX 3arpAasHeHNin cneayer
BOCMO/b30BATLCA OUNCTUTENEM /19 BbICOKO-
KaueCTBEHHOW CTanm (HoMep A/1A 3aKasa
00311499). B pesynbrare 310ro BapouHaa
MOBEPXHOCTb CHOBA NPUOGPETAET O/IECK.

OunLLiaiTe MArKOW TPAMKOW C MOMOLLbIO
HeO0/bLLIOr0 KOJIMYECTBA MOKLLETO CPEACTB;
MPUYEM TPAMKA He [OMKHA ObITb CULIKOM
BNAXHON. [POTPITE HACYXO MATKOW TPAMKON.

Ouuiarte Npmdop Noc/e Kaxaoro UCrosib3oBaHuA,

CcHavana oxnaaue ero. MNMpuropesLure ocTaTky NoAAalTCH
yaaneHuo ¢ 60nbWUM TPYOOM.

Ynanante KpynHbl€ YaCTuLbl MUK C MOMOLLbLIO /10NaTKN.

[lnAa ouncTku Ténnoro npudopa KyOBuku nbaa NnoaxoaAT
Nydlile, Yem BoJa, Tak Kak npu 3ToM o0pasyeTca MeHblle
ropAunx 6pbI3r 1 BOASHOro napa.

[Mepen cneayowmm NCNoIb30BaHNEM NOAHOCTLIO yaanuTe
OCTaTKy YnCTAKnX CcpeacTs.

OuucTka Ténnoro npubopa

1. Buikmtounte npubop. Jante eMy OCThITb B TEUEHME Kak
MUHUMYM 15 MuHyT!

2. Pacnpeaenute Ha »KapouHOW NOBEPXHOCTU BOAY WK
NoNoXuTe Kyoukn nbaa. JobassTe HECKOMILKO Kanesb
MOIOLLEro cpeacTtsa. [aniTte 3arpAsHeHnam
PasMArYNTBLCA.

3. HauuHaiite ouncTKy TOMLKO MOC/E TOr0, KakK HAMKALWA
OCTaTOYHOrO Tenaa U3MEHUTCA C A Ha H.

OuuncTKa oxnamaéHHoro npubopa

1. Pacnpegenvte Ha »apO4HOW NOBEPXHOCTN HEMHOMO
BOAbI ¥ fJ0OaBbTE MOtOLLEE CPEACTBO, YTOOLI XXapoyHan
NMOBEPXHOCTb Obl/la MOKPbITA TOHKUM C/IOEM.

2. Bkmtounts npudop. YCTaHOBUTE PEXMM OUNCTKW. darite
3arpAsHeHnaM pasmarynteea (He onee 1 vaca).

3. locne pasmAryeHns 3arpA3HEHNIA HAYHUTE OUNCTKY.

41



ru Ounctka

MpomexyTouHaa oUMCTHKa Mexay ABYMA npoueccamu

HapeHusa

1. Bbikntounte npudop.

2. lNepemewainte KyOukmn nbaa (4 nam 5 Wr.) nonatkon no
ropAYen XapoOUHON NOBEPXHOCTU.

3. OTtagenuBluMeca 3arpA3HEHWA cneayeT CHATb 10NaTKom.

4. CHoBa BKtOUNTL Npubop. MNpexae YyeM NonoXnTb
NPOAYKT, MOAOXAMTE, NMoka nNpudop CHoBa HarpeeTcs
[0 3a4aHHOW Temmnepartypsbl.
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EJ4ro nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

Anpenynpemneuue — OnacHocTb yaapa ToKom!
Mpn HekBaNNMOULNPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET
CcTaTb MCTOYHMKOM OMNACHOCTN.[TO3TOMY PEMOHT [AO/IKEH
NPOW3BOANTLCA TOMBKO CNELUNaIMCTOM CEPBUCHOM
cnyOsbl, NpoLleawumM crnelnansHoe odyyerne.Ecnu
npnbop HeucnpaBeH, BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKU UK
OTK/OUNTE NpeaoxpaHnTeb B 6/10Ke NpeaoxpaHuTene.
Bbi3oBuTe cneunannucta cepBUCHO CryObl.

OtcytcTByeT C6011 anekTponuTaHnA.

Bce nHankatopel Murator - Bnara nav noCTopoHHUIA NPEAMET Ha NaHeu

yNpaBneHud.

FO/FG/FT HewucnpasHocTs Npuéopa

FZ [lonroe BpemA 0CYLLIECTBAANACH SKCM/yaTaLma B
PEXUME TPUIA NP BLICOKOI MOLLHOCTY. [1nA
3alLNTbI ANIEKTPOHUKM OT NEPErpeBa nepeaHan
30Ha HarpeBa OTK/HUNNACk.

FY HecMoTpA Ha OTK/oUEHe KOHMOPKM 1 NMOABIe-

HVe MHAVKALMN ~ & Harpes aNeKTPOHHOI nnaTkl
npoao/mKaetca. MoaToMy nprGop BeIKMUNACA.

MpenynpexaeHue: BOU3I NaHenn ynpaBneHns
HaxoAUTCA ropAYNiA Npeamer. Yrposa neperpesa
SNEKTPOHNKN.

F 5 nTemneparypa
MUTatoT N00UEPEHO.
PasnaéreaA 3ByKOBOW CHr-
Hal.

BOmm3n naHenn ynpaBneHna HaxoauTcA ropadni
npeamer. [1nd 3aluTbl 3NIEKTDOHUKM OT Nepe-
rpeBa npueop BbIKMKUNCA.

Mpu6Oop ObN CANLIKOM 0T BKMOUEH 1 OTK/I0-
umncA.

F 5 v 3ByKOBO CUrHan

FE

o £ Tlpubop He Harpea- BKMOUEH EMOHCTPALMOHHBI PEXIM
eTcA.

E-coobLlieHre Ha MHAUKaUUKU

Ecnv Ha nHavkauumn noasutca coobuleHne o6 owmndke ¢
OykBol «E», Hanpumep, EO111, BeiktounTe npndop u
CHOBa BKJ/1KOUNTE €ero.

B TOM cnyuae, ecnv HencnpasBHOCTL Oblsia OAHOKPATHOW,
nHOuKauma racHet. Ecnv coobuieHne 06 owmndke
NoAB/AETCA CHOBA, 0OpaTUTECh B CEPBUCHYIO CNYXOY 1
nariTe TOUHY MHMopMaLWo 0 cooBLieHnn 00 owmnodKe.

Yto genatb B criyyae HemcnpasHOCTU? ru

YacTo npuymHy HEMCNPABHOCTU IEFKO YCTpaHuTb. Npexae
yeM BbI3bIBaThb CreLmnanmcTa CepBUCHOW CyXObl,
BOCMO/Ib3YNTECh YKaszaHuaMn B Tabnuue.

ONeKTpoHHaA nnaTta npudopa HaxXoAUTCA MO NaHesbio
ynpasnexus. Mo pasnnyHbiM NpudMHaMm Temnepartypa B
3TOV 30HE MOXET CU/IbHO MOBbLILLATLCA.

YTOoBbl 3N1EKTPOHUKA He neperpenachs, Npuoéop npu
HEeOBXOAMMOCTU aBTOMATUUYECKM OTKOUAETCA.
Wnavkauma F 2 win FY noaenaeTcAa noodyepénHo ¢
VHOMKATOPOM OCTAaTOuYHOro Tenna M uu A.

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTes Npuéopa. MpoBepsTe Hannumue HaNPAXeHUA no
APYTUM 371EKTDOHHBIM MPrBOpam.

BhiTpuTe naHeb ynpasneHua uan yoepute nocTopoHHUA Npeamer.

BbikntounTe GbITOBOM NPUOOP, M 3aTeM BKIIOUMTE Ero CHOBa. EC/in nHankauma
MNOABKTCA CHOBA, BbI3OBUTE CNELIMANCTA CEPBICHON CYXKObI.

MOAOXKANTE, KOra 3MEKTPOHINKA 0CTATOUHO OCTHIHET. [TPUKOCHUTECH K
Nto6OMY 3neMeHTy ypasnexus. & £ racHer.

[Nonoxaute, KOraa aneKTPOHINKa A0CTATOYHO OCTHIHET. [PUKOCHUTECH K

Nto6oMy 3neMeHTy ynpasnenua. & 4 racer.

Yoepute NOCTOPOHHMIA NpeameT. IHANKaLMA 0 HEMCNPABHOCTY FaCHET.

Y6epuTe NOCTOPOHHWIA Npeamer. MoAoxanTe, KOraa S1eKTPOHNKA A0CTATOUHO
OCTbIHET. [PUKOCHHUTECH K NI0BOMY 3MEMEHTY yripaBnerus. & 5 racker.

CHoBa BK/t0YMTL NPUGOP.

BbIK/t0uMTE AEMOHCTPALIMOHHBIA pexxim: Ha 30 cekyHa 0TcoeanHuTe npuoop
OT 3/1EKTPOCETY (BbIBEPHUTE MPEAOXPAHUTESb UM BbIKTIOUUTE NPEA0XpaHK-
TeNbHBIA BbIKOYATENb B O/10KE NMPefoxpaHuTeneii). B teuenne cnemytowmx

3 MUHYT KOCHIUTECH /IOO0r0 3/1eMEHTa yrpas/eHuA. [leMOHCTPALUMOHHBII
PEXMM BbIK/IOYAETCA.
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ru Cnyx06a cepsuca

V& Cnyba cepeuca

Ecnu Baw npudop HyxxgaeTca B peMOHTe, Halla
cepsucHas cnyxba Bceraa K Bawum ycnyram. Mel Bceraa
cTapaemca HaiTu noaxogdllee pelleHue, UtoObl n3dexars,
B TOM YUC/E, HEHYXXHbIX BbI3OBOB CMeLuancToB.

Homep E 1 Homep FD

[Mpn 3BOHKE 06A3aTe/IbHO COOOLIMTE HOMEP U3aenua
(Homep E) n 3aBoackont Homep (Homep FD), yto nossoauT
BaM MONYYUUTb KBaAIMPULIMPOBAHHYIO MOMOLLb. Tvnosas
Tabnnuka ¢ HoMepamMmy HaxoaUTCA Ha HUXHEN CTOPOHEe
npudopa.

@ I E-N: FD: ZNr: I

Type:

Ytobbl He TPaTUTL BPEMA Ha MOUCK 3TUX HOMEPOB,
BNULINTE UX U TeNedOHHbIA HOMEP CEePBUCHON CNYXObl
3[€eChb.

Homep nspenua Homep FD

CepaucHas cnyx6a T

MpvMKTE BO BHUMaHMWe, YTO BU3UT cneumnanmcra
CEPBUCHON CNyXObl ANA YCTPAaHEHNUA NOBPEXOEHNIA,
CBA3aHHbLIX C HEMpaBWbHOW aKcnayaTauuen npudopa, He
ABnAeTcA 6ecnnaTHbIM Jaxe BO BpeMA AeNCTBMA rapaHTUin.

3anABKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTaUHXUA NPU HenonagKax

KOHTaKTHblE AaHHble BCeX cTpaH Bbl HangéTte B
NPWUIOXEHHOM CMNCKE CEPBUCHBLIX LIEHTPOB.

MoNOXNTECh HA KOMMNETEHTHOCTb U3roToBuTe . Toraa Bbl
MOXeTe ObITb YBEPEHbI, YTO PEeMOHT Baluero npubopa
OyaeT NpousBeaéH rpaMoTHbLIMK creumanucTaMmm u ¢
NCMO/Ib30BaHWEM (DUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTel.
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nl Gebruik volgens de voorschriften

B8 Gebruik volgens de
voorschriften

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door. Alleen dan kunt u uw apparaat goed en
veilig bedienen. Bewaar de
gebruiksaanwijzing voor later gebruik of om
door te geven aan een volgende eigenaar.

Controleer het apparaat na het uitpakken. Niet
aansluiten in geval van transportschade.

Alleen een daartoe bevoegd vakman mag
apparaten zonder stekker aansluiten. Bij
schade door een verkeerde aansluiting maakt
U geen aanspraak op garantie.

Dit apparaat is alleen bestemd voor
huishoudelijk gebruik en de huiselijke
omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor het bereiden van gerechten en dranken.
Het kookproces moet regelmatig worden
gecontroleerd. Een kort kookproces moet
continu in de gaten worden gehouden.
Gebruik het apparaat alleen in gesloten
ruimtes.

Dit apparaat is bestemd voor gebruik tot op
hoogten van maximaal 2.000 meter boven
zeeniveau.

Maak geen gebruik van ongeschikte
beveiligingsvoorzieningen of kindertralies.Dit
kan leiden tot ongevallen.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik met
een externe tijdschakelklok of een
afstandbediening.

Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met beperkte
fysieke, sensorische of geestelijke vermogens
of personen die gebrek aan kennis of ervaring
hebben, wanneer zij onder toezicht staan van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of geleerd hebben het op een
veilige manier te gebruiken en zich bewust zijn
van de risico's die het gebruik van het toestel
met zich meebrengt.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud van het toestel
mogen niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij zij 15 aar of ouder zijn en onder toezicht
staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan
8 jaar uit de buurt blijven van het toestel of de
aansluitkabel.
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Belangrijke
veiligheidsvoorschriften

Dit apparaat moet worden geinstalleerd
volgens het meegeleverde
installatievoorschrift.

AWaarschuwing — Risico van brand!

s Hete olie en heet vet vatten snel vlam. Hete
olie en heet vet nooit gebruiken zonder
toezicht. Vuur nooit blussen met water.
Schakel de kookzone uit. Vlammen
voorzichtig met een deksel, smoordeksel of
iets dergelijks verstikken.

s Het apparaat wordt zeer heet, brandbaar
materiaal kan vlam vatten. Nooit brandbaar
materiaal (bijv. sprayflacons,
reinigingsmiddelen) onder het apparaat of
in de onmiddellijke nabijheid ervan opslaan
of gebruiken. Nooit brandbare voorwerpen
op of in het apparaat leggen.

/\ Waarschuwing — Risico van verbranding!

s Tijdens het gebruik worden de
toegankelijke onderdelen heet. De hete
onderdelen nooit aanraken. Zorg ervoor dat
er geen kinderen in de buurt zijn.

s Het apparaat blijft ook na het uitschakelen
nog langere tijd heet. Raak het apparaat
niet aan zolang de restwarmte-indicatie
knippert.

» Bij gesloten apparaatafdekking komt het tot
een warmteophoping. Het apparaat alleen
met geopende apparaatafdekking
gebruiken of inschakelen. De
apparaatafdekking niet voor het
warmhouden of het neerzetten gebruiken.
De apparaatafdekking pas sluiten als het
apparaat is afgekoeld.

Attentie!

Schade aan het apparaat

Gemorste vloeistoffen voor het openen van de
apparaatafdekking verwijderen.

/\ Waarschuwing — Kans op een elektrische

schok!

s De kabelisolatie van hete toestelonderdelen
kan smelten. Zorg ervoor dat er nooit
aansluitkabels van elektrische toestellen in
contact komen met hete onderdelen van
het apparaat.

s Binnendringend vocht kan een schok
veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of
stoomreiniger gebruiken.



s Een defect toestel kan een schok
veroorzaken. Een defect toestel nooit
inschakelen. De netstekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de
meterkast uitschakelen. Contact opnemen
met de klantenservice.

s Ondeskundige reparaties zijn
gevaarlijk.Reparaties mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door technici die zijn
geinstrueerd door de klantenservice.ls het
apparaat defect, haal dan de stekker uit het
stopcontact of schakel de zekering in de
meterkast uit. Contact opnemen met de
klantenservice.

B Oorzaken van schade

Het braadvlak van roestvrij staal is robuust en glad,
maar krijgt mettertijd gebruikssporen, zoals een goede
pan. Deze hebben echter geen nadelige invioed op het
gebruiksnut. Een lichte gele kleuring van het RVS-
braadvlak is normaal.

Attentie!

m Krassen of kerven op het braadvlak: Nooit met een
mes op het braadvlak snijden. Voor het keren van
producten de meegeleverde spatel gebruiken. Niet
met de spatel op het braadvlak slaan.

m Wanneer er harde of puntige voorwerpen op de
plaat of afdekking van glaskeramiek vallen, kan er
schade ontstaan.

m Afdekking van glaskeramiek: Leg de afdekking van
glaskeramiek er pas na volledige afkoeling van het
apparaat op. Het apparaat nooit met opgelegde
afdekking inschakelen. Gebruik de afdekking niet als
vlak om iets op te zetten of warm te houden.

Oorzaken van schade nl

EMilieubescherming

In dit hoofdstuk krijgt u informatie over de besparing
van energie en de afvoer van het apparaat.

Tips om energie te besparen

m U dient het apparaat slechts zolang voor te
verwarmen tot de gewenste temperatuur bereikt is.

m Maak gebruik van de mogelijkheid om voor de
bereiding van kleine hoeveelheden alleen de voorste
kookzone in te schakelen.

m Gebruik het randgebied van het braadvlak voor het
warmhouden van al bereide gerechten, terwijl u in
het midden verder gaat met de bereiding.

m Schakel tijdig terug naar een lagere temperatuur.

m Kies een geschikte temperatuur. Met een te hoge
temperatuur verspilt u energie.

m Maak gebruik van de restwarmte van de teppan yaki.
Schakel het apparaat bij langere bereidingstijden al
5-10 minuten voor het einde van de bereidingstijd
uit.

Milieuvriendelijk afvoeren

Voer de verpakking op een milieuvriendelijke manier af.

Dit apparaat is gekenmerkt in

ﬁ overeenstemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte

mmmm clekirische en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor de in de
EU geldige terugneming en verwerking van
oude apparaten.
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nl Het apparaat leren kennen

S Het apparaat leren kennen

In dit hoofdstuk geven we u uitleg over de indicaties en
bedieningselementen. Daarnaast leert u verschillende
functies van uw apparaat kennen.

Uw nieuwe teppan yaki

1 Afdekking van glaskeramiek
2 Braadvlak

3 Bedieningspaneel
Bedieningspaneel

D Apparaat is ingeschakeld*

\ Wrijfbeveiliging™

lu Achterste warmtezone uitgeschakeld*
o080 Temperatuur/Tijdsduur

°C Temperatuur

min Tijdsduur

=20) Kinderslot
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Weergave van het energieverbruik

Opwarmindicatie
Stopwatch*
Kookwekker*
Restwarmte
Reinigingsstand™
Warmhoudstand*



D Apparaat inschakelen

iy Wrijfbeveiliging / kinderslot inschakelen
ul Achterste verwarmingszone uitschakelen
—+ Temperatuur / tijdsduur instellen

Q) Stopwatch inschakelen

JA) Kookwekker inschakelen

« Reinigingsstand inschakelen

L Warmhoudstand inschakelen
Bedieningsvlakken

Raakt u een symbool aan, dan wordt de betreffende
functie geactiveerd.

Aanwijzingen

m De instellingen blijven onveranderd wanneer u
meerdere velden tegelijk aanraakt. U kunt dan
overgekookt eten in het instelbereik wegvegen.

m Houd de bedieningsvlakken altijd droog. Vocht heeft
een nadelige invioed op de werking.

Restwarmte-indicatie

Het apparaat heeft een restwarmte-indicatie in twee
stappen.

Verschijnt er een H op het display, dan is het apparaat
nog heet. Koelt het apparaat verder af, dan verandert
de indicatie in ~. De indicatie verdwijnt wanneer het
apparaat voldoende afgekoeld is.

Voor het eerste gebruik nl

EYVoor het eerste gebruik

Hier vindt u alles wat u moet doen voordat u voor het
eerst gerechten klaarmaakt met het apparaat. Lees
eerst de veiligheidsvoorschriften.— "Belangrijke
veiligheidsvoorschriften" op pagina 46

Apparaat reinigen

Maak het apparaat voor het eerste gebruik goed
schoon met lauwwarm zeepsop.

Teppanyaki opwarmen

Om de nieuwgeur te verwijderen, warmt u de lege
teppanyaki gedurende enkele minuten tot 200 °C op.
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nl Apparaat bedienen

EY Apparaat bedienen

In dit hoofdstuk leest u hoe u het apparaat kunt
instellen. In de tabel vindt u instellingen voor diverse
gerechten.

Inschakelen of uitschakelen

Aanwijzing: Wanneer de temperatuur langer dan

20 seconden op 0 is ingesteld, schakelt het apparaat
automatisch uit.

Inschakelen

Symbool D aanraken.

Er klinkt een signaal. De indicatie boven de
hoofdschakelaar is verlicht. Het apparaat is klaar voor
gebruik.

Uitschakelen

Raak het symbool (D aan tot de indicatie boven de
hoofdschakelaar verdwijnt.

Het apparaat is uitgeschakeld. De restwarmte-indicatie
blijft verlicht totdat het apparaat voldoende is afgekoeld.

Temperatuur instellen

1. Het apparaat met de hoofdschakelaar inschakelen.
In de temperatuurindicatie is Liii1 verlicht.

2. Met behulp van de toetsen de gewenste temperatuur
kiezen.

De opwarmindicatie knippert.

Als de ingestelde temperatuur bereikt is, klinkt er een
signaal en verdwijnt de opwarmindicatie. Nu kunt u het
vlees op de grill leggen.

Vlees/gevogelte

Rundersteak, medium aanbraden 230-240°C 2 -3 min. per kant

verder braden 180 °C 5-7 min.
Varkensnek-steak, zonder 210-220 °C 15-20 min.
been
Varkensmedaillons 170-180°C 13-17 min.
Schnitzel, varkens- of 190-200 °C 10-13 min.
kalfsvlees, gepaneerd
Kalkoensteak 210-220°C 8- 15 min.
Kipfilet 180-190°C 15-20 min.
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Aanwijzing: Het apparaat regelt de verwarming door in
en uit te schakelen. Ook bij het hoogste vermogen kan
de verwarming in- en uitschakelen.

Warmhoudstand

De tepan yaki moet ingeschakeld zijn.
In het instelgebied de warmhoudstand L kiezen.

Kies geen te grote hoeveelheden om warm te houden.
Alle gerechten die warm moeten worden gehouden
dienen in contact te staan met het braadvlak, omdat ze
anders afkoelen. Houd de gerechten niet te lang warm,
omdat ze anders uitdrogen.

Reinigingsgraad

In de reinigingsstand « warmt het apparaat op tot

40 °C. Zo kunt u vuil laten inweken wanneer u wat
water met afwasmiddel op het braadvlak giet (maximaal
1 uur). Nadat het vuil is opgelost, kunt u beginnen met
schoonmaken.

Achterste verwarmingszone uitschakelen

Bij de bereiding van kleine hoeveelheden kunt u alleen
de voorste verwarmingszone gebruiken. De achterste
verwarmingszone kunt u gebruiken voor het warm
houden.

1. Apparaat inschakelen.

2. Symbool [l aanraken.
De indicatie boven het symbool is verlicht. De
achterste verwarmingszone is uitgeschakeld.

Aanwijzing: Wanneer u het apparaat de volgende keer
inschakelt, is deze instelling opgeslagen. U kunt deze
instelling in de basisinstellingen veranderen.

Insteltabel

De opgaven in de tabellen zijn richtwaarden voor een
voorverwarmd apparaat. De waarden kunnen al
naargelang het soort en de hoeveelheid van het
product variéren.

Het product pas op de grill leggen wanneer de
voorverwarmingstijd verstreken is.

ca.2cm bijv. entrecote, filetsteak, rumpsteak.
De steak is medium wanneer er vlees-
sap vrijkomt

ca.2cm

max. 2 cm Goed tegen de plaat drukken, her-
haaldelijk keren.

0,5-1cm Voldoende olie gebruiken, zodat de
panade niet uitdroogt en verbrandt.

1-1,5¢cm

2,5-3cm



Reepjes vlees/vlees in 200-210°C 8-10 min.
gebonden saus, runder- of
varkensvlees, gemari-

neerd

Repen kalkoenfilet 180-190°C 7-9 min.
Gehakt 230-240°C 9-11 min.
Hamburger 180-190°C 13-16 min.
Vis

Visfilet 190-200 °C 7-10 min.
Zalmsteak 170-180°C 18-20 min.
Tonijnsteak 190-200°C 18-20 min.
Garnalen 210-220°C 8-10 min.
Groente

Wortelen, staafjes 190-200°C 6 -8 min.
Paprikarepen 200-210°C 4.-6 min.
Aubergines, in plakken ~ 200-210°C 6 -8 min.
Courgettes, in plakken 190-200 °C 6 - 8 min.
Uienringen 190-210°C 5-7 min.
Champignons, in plakjes  230-240 °C 10-12 min.
Aardappels, gekookt,in ~ 210-220 °C 10-12 min.
schijfies

Handige tips

m Leg de levensmiddelen pas op de bakplaat als het

opwarmlampje is gedoofd. Dit geldt ook wanneer u
de temperatuur tussen twee bereidingen verhoogt.
Druk de stukken vlees, gevogelte en vis met de
spatel plat op het braadvlak. Draai de stukken pas
om als ze gemakkelijk van de plaat loslaten om de
vezels niet te beschadigen. Anders kunnen de
levensmiddelen sap verliezen, waardoor deze
uitdrogen.

Stukken vlees, gevogelte en vis mogen tijdens het
bakken niet tegen elkaar aan liggen om te
voorkomen dat deze sap trekken.

Prik of snijdt voor of tijdens het bereidingsproces

niet in het viees om te voorkomen dat er vleessap uit

komt.

Voeg voor de bereiding geen zout aan vlees,
gevogelte en vis toe, om te voorkomen dat deze
levensmiddelen vocht en vioeibare voedingsstoffen
verliezen.

Apparaat bedienen ni

600-700¢g De repen vlees- / gevogelte goed ver-
delen, ze mogen elkaar niet raken.

600-700¢g De repen vlees- / gevogelte goed ver-
delen, ze mogen elkaar niet raken.

ca.600¢g

max. 1cm

ca.2cm gebruik vissoorten die geschikt zijn
om te bakken, bijv. zalm, tonijn, zee-
duivel of snoekbaars. Om ervoor te
zorgen dat de visfilets minder sterk
blijven plakken, kunnen ze voor het
bakken in bloem worden gewenteld.
Begin ze te bakken aan de kant van
het vel en keer ze zo mogelijk slechts
eenmaal.

ca. 3cm

ca. 3cm

a30g

ca.500¢g

ca. 500 g

ca. 500 g Aubergines voor het bakken zouten,
30 minuten laten staan en drogen.

ca. 500 g

ca.500¢g

ca. 500 g

ca.500¢g

U kunt visfilet voor het bakken in meel wentelen. Op
die manier bakt het minder aan.

Visfilet, indien mogelijk, slechts één keer omdraaien.
Braad de vis eerst op de huidkant aan.

Gebruik voor het bakken uitsluitend olién en vetten
die geschikt zijn voor hoge temperaturen,
bijvoorbeeld geraffineerde plantenolie of botervet
(afgeschuimde boter).
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nl Kinderslot

E)Kinderslot

Om te voorkomen dat kinderen het apparaat per
ongeluk inschakelen of instellingen wijzigen, is het
voorzien van een kinderslot.

Inschakelen

1. Apparaat uitschakelen.

2. Symbool W minstens 4 seconden lang aanraken.
De indicatie <0 is ca. 10 seconden lang verlicht. Het
apparaat is geblokkeerd.

Uitschakelen

Het symbool ® zolang aanraken tot het symbool <o
verdwijnt.

Het kinderslot is uitgeschakeld.

Automatisch kinderslot

Met deze functie wordt het kinderslot altijd automatisch
geactiveerd wanneer u het apparaat uitschakelt.

Inschakelen

Automatische kinderslot
inschakelen.— "Basisinstellingen" op pagina 54
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[ Tijdfuncties

Er zijn 2 verschillende tijdfuncties:

m Kookwekker
m Stopwatch

Kookwekker

Met de kookwekker kunt u een tijd tot 99 minuten
instellen.Deze is onafhankelijk van alle andere
instellingen.

Kookwekker instellen

1. Als het apparaat uitgeschakeld is, het symbool £
aanraken.Het indicatielampje boven het symbool £
brandt. Op het display is & min. verlicht.

2. Met behulp van de toetsen + en — de gewenste tijd
instellen.

Na enkele seconden loopt de tijd af.

Aan het einde van de ingestelde tijd

Aan het einde van de ingestelde tijd klinkt een signaal
en in de indicatie knippert i gedurende 10 seconden.

Het indicatielampje boven het symbool £} brandt.
Raak een willekeurig symbool aan.
De indicaties en het geluidssignaal verdwijnen.

Tijd corrigeren

Selecteer de kookwekker met het symbool &) en stel
deze opnieuw in.

Stopwatch

De stopwatch geeft de tijd weer die na activering van
de stopwatch is verlopen.

De stopwatch werkt alleen wanneer het apparaat
ingeschakeld is. Als het apparaat wordt uitgeschakeld,
wordt ook de stopwatch-functie uitgeschakeld.

Aanwijzing: Als naast de stopwatch nog de
kookwekker wordt ingeschakeld, verschijnt de instelling
10 seconden lang in de timer-indicatie. Daarna wordt
de stopwatch opnieuw weergegeven.

Inschakelen

1. Symbool @ aanraken.
Op het display wordt L weergegeven.

2. Toetsen voor de temperatuurinstelling aanraken.
De tijdopname begint. In de eerste minuut worden
seconden weergegeven, daarna minuten. Na
10 seconden verdwijnt de timer-indicatie en
verschijnt de temperatuur.

3. Symbool @ aanraken om de timer-indicatie opnieuw

weer te geven.
Uitschakelen

1. Symbool @ aanraken.
De timer-indicatie wordt weergegeven.

2. Toetsen voor de temperatuurinstelling aanraken.
De stopwatch-functie wordt uitgeschakeld. De timer-
indicatie verdwijnt.



[B) Automatische
veiligheidsuitschakeling

Is een apparaat lang ingeschakeld zonder dat de
instelling veranderd is, dan wordt de automatische
uitschakeling geactiveerd.

Het opwarmen van het apparaat wordt onderbroken. In
de indicatie knipperen afwisselend F & en de
restwarmte-indicatie H/h.

Wanneer u een willekeurig bedieningsvlak aanraakt,
verdwijnt de indicatie. U kunt opnieuw instellen.

Het tijdstip waarop de tijdbegrenzing actief wordt, is
afhankelijk van de ingestelde temperatuur (2 tot 4 uur).

[€] Wrijfbeveiliging

Wrijft u over het bedieningspaneel wanneer het
apparaat ingeschakeld is, dan kunnen de instellingen
veranderen.

Om dit te voorkomen heeft uw apparaat een
wrijfoeveiligingsfunctie.

Inschakelen

Wanneer het apparaat ingeschakeld is, het symbool @2
aanraken.

Er klinkt een signaal. Het indicatielampje boven het
symbool W) brandt. Het bedieningspaneel is gedurende
30 seconden geblokkeerd. U kunt over het
bedieningspaneel gaan zonder de instellingen te
veranderen.

Aanwijzing: De hoofdschakelaar is uitgezonderd van
de wrijfbeveiligingsfunctie. U kunt het apparaat op elk
moment uitschakelen.

Uitschakelen

Symbool W aanraken.
De wrijfbeveiligingsfunctie is uitgeschakeld.

Automatische veiligheidsuitschakeling nl

Bj Weergave van het
energieverbruik

Met deze functie kunt u het totale energieverbruik
tussen het in- en uitschakelen van het apparaat laten
weergeven.

Na uitschakeling wordt gedurende 10 seconden het
verbruik in kilowattuur, bijv. 1,87 kWh, weergegeven.

De precisie van de indicatie is onder andere afhankelijk
van de spanningskwaliteit van het elektriciteitsnet.

Mogelijkerwijs is de energieverbruik-indicatie niet
geactiveerd.— "Basisinstellingen" op pagina 54
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Basisinstellingen

Basisinstellingen

Uw apparaat heeft verschillende basisinstellingen. U
kunt deze instellingen aanpassen aan uw gewoonten.
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Terugzetten naar de basisinstelling
Uitgeschakeld.”
Ingeschakeld.

Kinderslot

Automatisch kinderslot uitgeschakeld.”
Automatisch kinderslot ingeschakeld.

Handmatig en automatisch kinderslot uitgeschakeld.

Geluidssignaal

Bevestigingssignaal en het signaal verkeerde bediening
uitgeschakeld (signaal hoofdschakelaar blijft altijd inge-
schakeld).

Alleen het signaal verkeerde bediening ingeschakeld.
Alleen bevestigingssignaal ingeschakeld.

Bevestigingssignaal en het signaal verkeerde bediening
ingeschakeld.”

Indicatie energieverbruik (U kunt de netspanning op-

vragen bij uw elektriciteitsmaatschappij).
Verbruiksindicatie uitgeschakeld.”
Verbruiksindicatie bij netspanning 230 V.
Verbruiksindicatie bij netspanning 220 V.
Verbruiksindicatie bij netspanning 240 V.

Automatische uitschakeling (hoe hoger de inge-
stelde stand, des te langer de tijdsduur tot de uit-
schakeling).

2-4 uur tot de uitschakeling.*
1 -2 uur tot de uitschakeling.
30-60 minuten tot de uitschakeling.

Tijdsduur van het signaal timer-einde
10 seconden.”

30 seconden.

1 minuut.

Bijschakeling van verwarmingselementen

Bij het inschakelen is de achterste verwarmingszone uit.

Bij het inschakelen zijn beide verwarmingszones aan.*

Bij het inschakelen blijft de laatste instelling voordat het
apparaat werd uitgeschakeld behouden.

Demomodus
Uitgeschakeld.

Ingeschakeld. Het apparaat kan bediend worden, maar
warmt niet op.

Basisinstellingen wijzigen

Het apparaat moet uitgeschakeld zijn.

-k

Apparaat inschakelen.

Binnen de volgende 10 seconden het symbool W
ca. 4 seconden lang aanraken, tot er een signaal
klinkt.

n

en { knipperen afwisselend en &I is verlicht.

]

g

Het symbool W zo vaak aanraken tot de gewenste
indicatie wordt weergegeven.

4. Met behulp van de toetsen voor de
temperatuurinstelling de gewenste waarde instellen.

5. Stap 3 en 4 herhalen tot alle gewenste instellingen
veranderd zijn.

6. Symbool @ ca. 4 seconden lang aanraken tot er
een signaal klinkt.

De instellingen zijn opgeslagen.

Veranderingen niet opslaan

Om de basisinstelling te verlaten het apparaat met de
hoofdschakelaar uitschakelen.De veranderingen
worden niet opgeslagen.



I Reinigen

Wanneer uw apparaat goed wordt onderhouden en
schoongemaakt blijft het er lang mooi uitzien en goed
functioneren. Hier leggen we uit hoe u het apparaat
goed onderhoudt en schoonmaakt.

Geschikte reinigings- en onderhoudsmiddelen kunt u
kopen via de klantenservice of in onze e-shop.

AWaarschuwing — Kans op een elektrische schok!
Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken.
Geen hogedrukreiniger of stoomreiniger gebruiken.

AWaarschuwing — Verbrandingsgevaar!
Het apparaat wordt heet tijdens de bereiding. Laat het
voor de reiniging afkoelen.

AWaarschuwing — Risico van verbranding!
Wanneer water of ijsblokjes op het hete braadvlak
worden opgebracht, ontstaan spetters en waterdamp.
Buig niet over het apparaat. Houd een veilige afstand
aan.

Deze reinigingsmiddelen niet gebruiken

m Schurende of agressieve reinigingsmiddelen

m Zuurhoudende reinigingsmiddelen (bijv. azijn,
citroenzuur, enz.) niet op de omlijsting of het
bedieningspaneel laten komen

m Chloorhoudende middelen of middelen met een
hoog alcoholgehalte

m Ovensprays

m Harde, krassende sponzen, borstels of
schuursponsjes

m Nieuwe sponsdoekjes voor gebruik grondig
uitspoelen.

Apparaat reinigen

Braadvlak Vetresten verwijderen met heet water en

afwasmiddel.

Athankelijk van het product kunnen er
witachtige vlekken op het braadvlak achter-
blijven. Verwijderen met citroensap of
azijn.Vervolgens goed met een vochtige
doek afnemen. Citroensap of azijn mogen

niet in contact komen met het bedieningspa-

neel.

Braadvlak, ingebrand  Gebruik bij sterke verontreiniging ons reini-

uil gingsmiddel voor roestvrij staal (bestelnum-
mer 00311499). Hierdoor krijgt het
braadvlak weer glans.
Hardnekkige verontreiniging, wanneer het
apparaat afgekoeld is, bestrijken met onze
grillreiniger-gel (bestelnummer 00463582)
en minstens 2 uur laten inwerken. Bij sterke
verontreiniging een nacht lang. Vervolgens
grondig afspoelen en laten drogen. Houd u
aan de aanwijzingen die op de verpakking
van het schoonmaakmiddel vermeld staan.

Reinigen nl

Frame van roestvrij Schoonmaken met een zachte, vochtige
staal doek en wat afwasmiddel.

Gebruik bij sterke verontreiniging ons reini-
gingsmiddel voor roestvrij staal (bestelnum-
mer 00311499). Hierdoor krijgt mat
roestvrij staal weer glans.

Schoonmaken met een zachte, vochtige
doek en wat afwasmiddel. De doek mag niet
te nat zijn. Met een zachte doek nadrogen.

Bedieningspaneel

Maak het apparaat na gebruik, wanneer het afgekoeld
is, altijd schoon. Ingebrande resten kunnen slechts met
moeite worden verwijderd.

Grove resten reinigen met een spatel.

|[Jsblokjes zijn geschikter om het warme apparaat
schoon te maken dan water, omdat hierbij minder hete
spetters en waterdamp ontstaan.

Verwijder resten van schoonmaakmiddelen zorgvuldig
voor het volgende gebruik.

Warm apparaat reinigen

1. Apparaat uitschakelen.Minstens 15 minuten laten
afkoelen!

2. |Jsblokjes op het braadvlak leggen of er water op
gieten. Een klein beetje afwasmiddel erbij doen.
Verontreiniging laten inweken.

3. Pas beginnen met schoonmaken wanneer de
restwarmte-indicatie van A naar ~ is gegaan.

Afgekoeld apparaat schoonmaken

1. Wat water met afwasmiddel op het braadvlak gieten,
zodat dit er licht mee bedekt is.

2. Apparaat inschakelen.Reinigingsstand instellen. Vuil
laten inweken (max. 1 uur).

3. Nadat de verontreiniging is opgelost beginnen met
schoonmaken.

Tussenreiniging tussen twee keer braden

1. Apparaat uitschakelen.

2. 4 -5 ijsblokjes met de spatels over het hete
braadoppervlak schuiven.

3. Opgelost vuil met de spatels verwijderen.

4. Apparaat weer inschakelen. Wacht met het plaatsen
van de gerechten tot het apparaat weer de
ingestelde temperatuur heeft.
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nl Wat te doen bij storingen?

EJ Wat te doen bij storingen?

AWaarschuwing — Kans op een elektrische schok!
Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.Reparaties
mogen uitsluitend worden uitgevoerd door technici die
zijn geinstrueerd door de klantenservice.ls het apparaat
defect, haal dan de stekker uit het stopcontact of
schakel de zekering in de meterkast uit. Contact
opnemen met de klantenservice.

Geen De stroomtoevoer is onderbroken.

Alle indicaties knippe- ~ Het bedieningsvlak is vochtig of er ligt een voor-

ren werp op.

FOIFBIFT Fout van het apparaat

Fe Gedurende langere tijd is er gegrild met een
hoge stand. Ter bescherming van de elektro-
nica is de voorste verwarmingszone uitgescha-
keld.

FY Ondanks de uitschakeling door ~ ' is de elek-
tronica verder verhit. Daarom is het apparaat
uitgeschakeld.

F Sen de temperatuur  Waarschuwing: er staat een heet voorwerp in

de buurt van het bedieningspaneel. De elektro-
nica dreigt te oververhitten.

knipperen afwisselend.
Eris een geluidssignaal
te horen.

F 5 engeluidssignaal  Er bevindt zich een heet voorwerp in de buurt
van het bedieningspaneel. Ter bescherming
van de elektronica is het apparaat uitgescha-

keld.

Het apparaat is te lang in gebruik geweest en
daarom uitgeschakeld.

Demo-modus is ingeschakeld

o

-
-

o £ Het apparaat
warmt niet op

E-melding in de indicaties

Wanneer in de indicaties een foutmelding met “E”
verschijnt, bijv. EO111, moet u het apparaat uit- en weer
inschakelen.

Betreft het een eenmalige storing, dan verdwijnt de
indicatie. Verschijnt de foutmelding opnieuw, neem dan
contact op met de servicedienst en geef hierbij exact
aan wat de foutmelding is.
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Een storing wordt vaak veroorzaakt door een
kleinigheid. Neem alstublieft de volgende aanwijzingen
in de tabel in acht voor u de klantenservice belt.

De elektronica van uw apparaat bevindt zich onder het
bedieningspaneel. Door verschillende oorzaken kan de
temperatuur in dit gebied sterk stijgen.

Om ervoor te zorgen dat de elektronica niet oververhit
raakt, wordt het apparaat zo nodig automatisch
uitgeschakeld. De indicatie FZ of F4 verschijnt
afwisselend met de restwarmte-indicatie H of h.

Controleer de zekering van het apparaat. Ga met behulp van andere elek-
tronische toestellen na of er sprake is van een stroomonderbreking.

Maak het bedieningsvlak droog of verwijder het voorwerp.

Apparaat uitschakelen en weer inschakelen. Verschijnt de indicatie
opnieuw, schakel dan de servicedienst in.

Wacht tot de elektronica voldoende afgekoeld is. Raak een willekeurig
bedieningsvlak aan. ~ Z verdwijnt.

Wacht tot de elektronica voldoende afgekoeld is. Raak een willekeurig
bedieningsvlak aan. F 4 verdwijnt.

Neem het voorwerp weg. De foutindicatie verdwijnt.

Neem het voorwerp weg.Wacht tot de elektronica voldoende afgekoeld is.
Raak een willekeurig bedieningsvlak aan. £ 5 verdwijnt.

Apparaat weer inschakelen.

Demo-modus uitschakelen: ontkoppel het apparaat gedurende

30 seconden van het stroomnet (zekering of veiligheidsschakelaar in de
meterkast uitschakelen). Raak in de volgende 3 minuten een willekeurig
bedieningsvlak aan. De demo-modus wordt uitgeschakeld.



Pl Servicedienst

Wanneer uw apparaat gerepareerd moet worden, staat
onze servicedienst voor u klaar. Wij vinden altijd een
passende oplossing, ook om een onnodig bezoek van
medewerkers van de servicedienst te voorkomen.

E-nummer en FD-nummer

Geef wanneer u telefonisch contact met ons opneemt
altijd het productnummer (E-nr.) en het
fabricagenummer (FD-nr.) op, zodat wij u goed van
dienst kunnen zijn. Het typeplaatje met de nummers
vindt u aan de onderkant van het apparaat.

@ I E-Nr: FD: ZNr: I

Type:

Om niet te lang te hoeven zoeken wanneer u de
servicedienst nodig heeft, kunt u hier direct de
gegevens van uw apparaat en het telefoonnummer van
de servicedienst invullen.

E-nr. FD-nr.

Servicedienst

Houd er rekening mee dat een bezoek van een
technicus van de servicedienst in het geval van een
verkeerde bediening ook tijdens de garantieperiode
kosten met zich meebrengt.

De contactgegevens in alle landen vindt u in de
bijgesloten lijst met Servicedienstadressen.

Verzoek om reparatie en advies bij storingen
NL 088 424 4040
B 070 222 143

Vertrouw op de competentie van de fabrikant. Dan bent
u ervan verzekerd dat de reparatie wordt uitgevoerd
door ervaren technici die gebruikmaken van de
originele reserveonderdelen voor uw apparaat.

Servicedienst

nl
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